
アクセス

■お問合せ・ご予約 宴会営業 TEL：03-5400-1121（受付時間/9:30A.M.～6:00P.M.）

東京プリンスホテル 〒105-8560 東京都港区芝公園3-3-1 www.princehotels.co.jp/tokyo/

プラン概要・内容
Plan overview / Contents

【 料 金 】
1名さま ￥18,000

【 期 間 】
2022年4月1日（金）～ 2023年3月31日（金）

【ご利用人数】4～20名さま

お料理・お飲みもの
Menu / Drink

洋食コース料理・フリードリンク(2時間)

乾杯用スパークリングワイン・会場料

メニューカード・消費税・サービス料

大 切 な あ の 方 と 、 大 好 き な あ の 方 と 、 し ば ら く 会 っ て い な い あ の 方 と

東 京 プ リ ン ス ホ テ ル が 安 全 ・ 安 心 の 感 染 対 策 と 心 か ら の お も て な し で

「 ひ さ し ぶ り 」 の お 食 事 会 を お 手 伝 い さ せ て い た だ き ま す 。

大 切 な あ の 方 と 、 大 好 き な あ の 方 と 、 し ば ら く 会 っ て い な い あ の 方 と

東 京 プ リ ン ス ホ テ ル が 安 全 ・ 安 心 の 感 染 対 策 と 心 か ら の お も て な し で

「 ひ さ し ぶ り 」 の お 食 事 会 を お 手 伝 い さ せ て い た だ き ま す 。

【ご利用時間】2時間

乾杯用スパークリングワイン・ビール・ウイスキー・焼酎

ワイン・日本酒・オレンジジュース・ウーロン茶

オプション
Option

【ご利用会場】3F・4F宴会場

【プラン内容】

■サーモンのタルタル風と帆立貝マリネのガトー仕立て
セルヴェル・ド・カニュ プティサラダを添えて

・テーブル・イスの消毒

・ホテルスタッフによる検温

プリンスホテルでは、新たな衛生・消毒基準

「Prince Safety Commitment」

を策定し、導入いたしております。

■カブのクリームスープ カブのコンソメ煮を合わせて

■真鯛と蛤の海草蒸し
サフラン風味のソース 香草風味

■牛フィレ肉のポワレ シャルルマーニュ風
マデラソース 彩り野菜とともに

■赤いジュレを纏ったラズベリーライチムース
フルーツ添え

■コーヒー

■パン

お子さまコース料理 1名さま ￥9,680（消費税・サービス料込み）

スタジオ写真撮影 ￥33,000 ～ （消費税込み）

卓上飾花 ￥5,500 ～ （消費税込み）

30分延⾧(1名さま) ￥1,210（消費税・サービス料込み）

※本プランで使用するお米は、国産米を使用しております。
※当社のレストラン、宴会場等における食物アレルギー対応につきましては、食品表示
法により製造会社等（当社の食材仕入先）に表示義務のある特定原材料7品目（えび・
かに・小麦・そば・卵・乳・落花生）のみとさせていただきます。特定原材料7品目の
対応をご希望のお客さまは2週間前までにお申し出ください。
※仕入れ状況により、食材・メニューに変更がある場合がございます。

「 P r e c i o u s  M o m e n t s 」

（1ドリンク付き）

少人数会 食プラン少人数会 食プラン


