
TEL：03-3432-1111
（受付時間／9：30A.M.～6：00P.M.）

東京プリンスホテル
〒105-8560 東京都港区芝公園3-3-1
●電車／都営地下鉄三田線御成門駅(A1)から徒歩1分。 
　　　　都営地下鉄浅草線・大江戸線大門駅(A6)から徒歩7分。
　　　　都営地下鉄大江戸線赤羽橋駅(赤羽橋口)から徒歩7分。 
　　　　地下鉄日比谷線神谷町駅(3番)から徒歩10分。 
　　　　JR線・東京モノレール浜松町駅から徒歩10分。
●お車／東京駅から4km(平常時 約10分)。
　　　　羽田空港から首都高速芝公園ランプ経由16km
　　　　（平常時 約15分）。 
　　　　東京シティエアターミナル(箱崎)から平常時 約15分。

東京プリンスホテル 宴会場 Webサイト
www.princehotels.co.jp/tokyo/banquet/

プランご案内 お問合せ・ご予約

オプション

［お食事形式］立食ブッフェスタイル
［ご利用人数］30～100名さま
［料　　　金］1名さま ¥15,000
［会　　　場］宴会場（3・11F）
［プラン内容］お料理・フリーフロー（2時間）

［ご利用時間］2時間
会場料／音響照明料（基本照明＋有線マイク2本）／サービス料／消費税

●フリーフローの30分延長
●テーブル飾花
●スクリーン＋プロジェクター（1.8m×1.8m / 2,500 lm）

1名さま ¥1,000
￥4,400より
￥55,000より

宴会予約係

YEAR END & NEW YEAR PARTY PLAN

2025.11.15 Sat. ～2026.1.31 Sat.

東京プリンスホテル

忘年会・新年会
パーティープラン



25101MIP

※本プランで使用するお米は、国産米を使用しております。※当社のレストラン、宴会場等における食物アレルギー対応につきましては、8品目（えび・かに・くるみ・小麦・そば・卵・乳・落花生）のみ
とさせていただきます。8品目の対応をご希望のお客さまは2週間前までにお申し出ください。※仕入れ状況により、食材・メニューに変更がある場合がございます。※料金には、サービス料・消費税が
含まれております。※ご利用会場、ご予約時期により、別途追加料金をいただく場合がございます。※写真はイメージです。

ビール／ウイスキー／ワイン（赤・白）／焼酎（芋・麦）／ウーロン茶／オレンジジュース

DRINK LIST フリーフロー（2時間） 乾杯用スパークリングワイン付き（1名さま1杯）特典

2026年1月1日（元日）～31日（土）期間

●洋食
●　バラエティオードブル“初春の彩り”小鉢盛り
●　サンドウィッチとチーズカナッペの盛り合わせ
●　白身魚のポワレ ポテトのムースリーヌと温野菜添え
  トマト風味のブールブラン
●　牛ロース肉のゆっくりロースト ポテトグラタン添え
  柚子風味のおろしソース“新しい年を迎えて”
●　串揚げの盛り合わせ

●和食
●　“迎春”彩り和前菜盛り合わせ
●　金目鯛と真鯛の松皮造りサラダ仕立て
●　鰻御飯
●　いくら卸し蕎麦 薬味添え

●中華
●　“新春を祝う”エビのチリソース煮 カリフラワー添え
●　飲茶盛り合わせ
●　海鮮入りチャーハン

●寿司
●　握り寿司桶盛り

●デザート
●　“新年を祝う”デザート各種
●　コーヒー・紅茶

新年会プラン

●洋食
●　スモークサーモンと彩りサラダ“リース飾り”
  オレンジ薫るドレッシングをあわせて
●　ピンチョスとチーズカナッペの盛り合わせ
  “聖夜”をイメージして
●　バトンサンド2種の盛り合わせ
●　白身魚のポワレ ほうれん草のエチュベ 温野菜添え
  “ホワイトクリスマス” ソースヴァンブラン 
  フィヨルドルビー飾り
●　牛ロース肉のロースト ポテトグラタン添え
  和風おろしソース
●　じっくり煮込んだビーフシチュー 芳醇な赤ワインソース
  “クリスマスカラー”の野菜とともに
●　揚げ物の盛り合わせ
●　海老と帆立貝のシーフードピラフ 
  アメリカンソースをくわえて

●和食
●　海の幸・山の幸焼き物盛り合わせ 
●　天婦羅盛り合わせ
●　鮭いくら御飯
●　お蕎麦 薬味添え

●中華
●　鶏肉の唐揚げ
  チーズ入りチリソース“クリスマスカラー野菜飾り”
●　真鯛のスパイシーソルト 彩り野菜添え
●　飲茶盛り合わせ
●　牛肉のガーリックチャーハン

●デザート
●　“クリスマスショートケーキ”と
  デザート各種
●　フルーツ盛り合わせ
●　コーヒー・紅茶

2025年11月15日（土）～12月31日（水）忘年会プラン 期間


