
Beverage Menu

Beer Champagne Base

SORACHI 1984（ドラフト）

SORACHI 1984 draft beer

Glass ￥1,300

凛として香り立ち、ふくよかに広がる味わいの余韻を楽しんでください。

グレイグースドライバー

（GG Orange，Orange juice）

オランジェ リッキー

（GG Orange，Soda water）Whisky & Soda

ポワール＆アップル

（GG La poire，Apple juice）

Glass   ￥1,000

Alcohol-free

オールフリー （小瓶）

Non-alcohol beer taste beverage

Spirits / Liqueur Base

アペロール(ソーダorオレンジ）

（Aperol liqueur& soda/orange）

マスカットスプリッツァー

（Mistia、White wine，Soda water）

アサイーブレンド

Acai Blend

ジンジャーエール

Ginger Ale

ワインテイスト ビバレッジ 赤・白

Non-alcohol wine taste beverage  Red / White

All-You-Can-Drink Package 

飲み放題 1名さま （per person)

❶ スパークリングフリーフロー（90分）

Free-flowing Sparkling Wine（90min）

❷ ワインフリーフロー（90分）
（スパークリング・白・赤）

Free-flowing Wine (Sparkling ・White・Red) （90min）

❸ 飲み放題（120分）

All-You-Can-Drink Package（120min） 
￥2,500 ￥4,000

￥3,000
ビール

Beer

スパークリングワイン
Sparkling wine

赤ワイン
Red wine

白ワイン
White wine

ウイスキー
  Whisky

焼酎（芋・麦）
   Shochu

サッポロ黒ラベル （ドラフト）

 Sapporo draft beer

コカ・コーラ

Coca・Cola 

Glass ￥1,200

Glass ￥900

ハイボール

Highball

スパイシーハイボール

Spicy Highball

山﨑 ハイボール

ＹＡＭＡＺＡＫＩ Highbaｌｌ

Glass ￥1,200

Glass ￥1,200

Glass ￥2,500

ブラックペッパーをアクセントに食事に合うハイボール

ジントニック

（Bombay Sapphire Gin，Tonic water）

中瓶

Bottled beer

Bottled ￥1,500

カンパリ（ソーダorオレンジorモヒート）

（ＣＡＭＰＡＲＩ&soda/orange/mojito）

ジンバック

（Bombay Sapphire Gin，Ginger ale）

ミモザ（オレンジorアップル）

（Champagne & orange/apple）

ロワイヤル（ストロベリーorカシス）

（Champagne & strawberry/cassis）

シャンパンモヒートstyle

（Champagne, mint syrup）

Glass   ￥1,500



フランス

Glass   ￥2,200  

Wine List

Champagne

シャンパーニュ

White Wine

白ワイン

フランス

Chateau Du Rival

シャトー デュ リヴァル

リンゴや洋ナシのニュアンスに、ハーブのアロマを感じる爽やかな辛口ワイン。

Glass   ￥800  Bottle ￥4,500

Red Wine

赤ワイン

フランス

Croix D’Ａｒdit

クロワ ダルディ

微かな甘み、心地よい酸味、キメ細かいタンニンが特徴のワイン。

Glass   ￥800  Bottle ￥4,500

Rosé Wine Selections

カリフォルニア・ルーツ ソーヴィニョン・ブラン

レモンやグレープフルーツ、パッションフルーツを感じられ、
ほんのりとした果実の甘さを感じられる辛口ワイン。

Glass   ￥1,000  Bottle ￥6,000

フランス

Cuvee Marie Christine Provence Rosé 

キュヴェ・マリー・クリスティーヌ プロヴァンス・ロゼ

南仏の代表的な避暑地ニースの近郊で造られた辛口のロゼ。
幅広い料理にマッチ。

Bottle ￥9,000

ロゼワインセレクション

※料金には消費税が含まれております。別途会計時にサービス料（13％）を加算させていただきます。※当社のレストラン、宴会場における食物アレルギー対応につきましては、８品目（えび、かに、く
るみ、小麦、そば、卵、乳、落花生）のみとさせていただきます。
８品目の対応をご希望のお客さまは、事前にお申し出ください。お客さまの安全を最優先とさせていただくため、８品目以外の対応はいたしかねます。

* Regarding food allergy accommodations at our restaurants and banquet facilities, we are only able to address the following eight allergens: shrimp, crab, 
walnuts, wheat, buckwheat, eggs, dairy, and peanuts.
Guests who wish for accommodations regarding any of these eight allergens are asked to make a request in advance.
To give top priority to the safety of our guests, we regret we are unable to make accommodations regarding ingredients other than the eight allergens.

フランス

Bottle ￥15,000 
Glass    ￥2,000

日本

SUNTORY FROM FARM Muscat-Bailey-A

サントリー フロム・ファーム マスカットベーリーA

Glass   ￥1,000  Bottle ￥6,000

Veuve Clicquot Yellow Label Brut 

ヴーヴ・クリコ イエローラベル

ヴーヴ・クリコの味とスタイルを代表するシャンパーニュ。
心地よい爽やかさとフルーティーなアロマが際立ちます。
アペリティフとしてはもちろん、お料理ともよく合います。

PIPER-HEIDSIECK BRUT

パイパー・エドシック ブリュット

輝きのあるエレガントで魅惑的なシャンパーニュ。
アーモンドの香りが、新鮮なヘーゼルナッツや果樹園のフルーツと
ともに感じられ、切りたてのリンゴや洋ナシを思わせます。
機密できわめて調和のとれた味わいは、口に含むと豊かなフィネスを
感じさせます。

Bourgogne Rouge “Racineuil”

フランス

ブルゴーニュ・ルージュ “ラシヌイユ”

ラズベリーの様なチャーミングな赤い果実の香りに、微かに紅茶の様な
香りが広がる。ブルゴーニュの北限でつくられる酸味の豊かなエレガント
なワイン。

Bottle ￥8,000

アメリカ

California Roots Sauvignon Blanc

日本固有品種「マスカット・ベーリーＡ」の華やかな香りと、果実感ある
心地よい味わいが特長の、軽やかで飲みやすい赤ワイン。

アメリカ

カリフォルニア・ルーツ・ロゼ

California Roots Rosé

新鮮なベリー類と柑橘系のフレーバー。
心地良い酸味と果実の風味が楽しめるロゼワイン。

Bottle ￥6,000
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