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大磯プリンスホテル（所在地：神奈川県中郡大磯町国府本郷546、総支配人：野田 幸嗣）は、2017年4月5日（水）

のホテルリニューアルオープンに合わせ、洋食と中国料理のコラボメニュー「洋食と中国料理 オリーブオイルとハ

ーブのキュレーション」をメインダイニングルームで 2017 年 4 月 5 日（水）から 7 月 14 日（金）の平日限定で販売

いたします。 
 

1 階に位置するリニューアルしたレストラン「メインダイニングルーム」は、全席から外を眺めることができ、開放的な

空間を創出いたします。また新たに、貸切でもご利用いただけるパーティや会食ができる「パーティールーム」と、

少人数での会食ができる個室を 3 室設け、より多くのシーンでご利用いただけるようにいたしました。 
 

開放的な店内のイメージに合わせ、お料理もリラックスする香りをテーマにしたコース料理「洋食と中国料理 オリ

ーブオイルとハーブのキュレーション」をお楽しみいただけます。洋食と中国料理のシェフが一丸となり、「オリーブ

オイル」と「ハーブ」をふんだんに使用したコースを仕立てました。 

 

 メニュー概要  
 

■洋食と中国料理 オリーブオイルとハーブのキュレーション 

【期  間】 2017 年 4 月 5 日（水）～7 月 14 日（金）の平日限定 

【会  場】 メインダイニングルーム 

【料  金】 1 名さま ￥4,500 
 ※上記料金には、消費税が含まれております。 

別途サービス料 10％を頂戴いたします。 

【メニュー】 *前    菜 ： 鴨モモ肉のコンフィ レモンのオリーブオイル、 

真壁のお豆腐のカプリ風 ゲランド塩とオリーブオイル 

         *ス  ー  プ： ワンタン入りフカヒレスープ 

         *メ イ ン 1 ： 鯵の香草オイル焼き サラダムスクラン添え 

香草風味のトマトソース 

         *メ イ ン 2 ： 牛肉の香草入り BBQ ソース ライスクリスプ添え 

         *デ ザ ー ト： ジャスミン香る柑橘類のスープ仕立て バニラアイス添え 

         *パ      ン： パンとオリーブオイル 

         *お飲みもの : コーヒー 

 

※仕入れの状況により、食材・メニューに変更がある場合がございます。 

※食材によるアレルギーなどがございましたら、あらかじめ係りへお申し付けください。 
   

 

 

 

 
大磯プリンスホテル 

 

レストランリニューアルオープンに合わせ 

２人のシェフが考案した洋食と中国料理のコラボレーションランチを販売 
 

【期間】 2017 年 4 月 5 日（水）～7 月 14 日（金）の平日 

メインダイニングルーム 

牛肉の香草入り BBQ ソース 

ライスクリスプ添え 

◎本件に関する報道各位からのお問合せ先は 

大磯プリンスホテル 営業企画（広報担当） 

TEL：0463-61-1111 FAX：0463-61-6281 http://www.princehotels.co.jp/oiso 



メインダイニングルーム 営業概要 
 

大磯プリンスホテルは、4 月 5 日（水）にホテルをリニューアルオープンいたします。1 階に位置するレストラン「メイ

ンダイニングルーム」は、自然をイメージしたカラーと素材を基調とし、窓からの景色と一体感を感じるデザインに

生まれ変わります。 

ランチタイムでは、洋食と中国料理を一度に味わうことのできる「洋食と中国料理 オリーブオイルとハーブのキュ

レーション」のほか、気分に合わせて洋食または中国料理のコース、アラカルトもお選びいただけます。 
 

【期   間】  2017 年 4 月 5 日（水）～2017 年 7 月 14 日（金） 

【場   所】  大磯プリンスホテル １階 

【席   数】  200 席 （うちパーティースペース 72 席、個室 3 室 22 席） 

【営業時間】  朝   食    7:00A.M.～10:00A.M. （ラストオーダー9:30A.M.） 

ラ ン チ   11:30A.M.～3:00P.M.（ラストオーダー2:30P.M.） 

喫   茶   10:00A.M.～8:30P.M.（ラストオーダー8:00P.M.） 

ディナー    5:30P.M.～9:00P.M.（ラストオーダー8:30P.M.） 

         バ   ー   8:30P.M.～11:00P.M.（ラストオーダー10:30P.M.）※土曜日のみ営業 
 

【営業形態】  朝   食    和食、洋食ブッフェ 

ラ ン チ   （平日）洋食、中国料理 コース料理、アラカルト 

（土休日）洋食、中国料理ブッフェ 

ディナー   和食、洋食、中国料理ブッフェ 

※メインダイニングルームは、2017 年夏の温泉・スパ施設オープンより、営業形態が変更いたします。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

◆温泉・スパ施設 新設オープンのお知らせ◆ 

大磯プリンスホテルは、通年スタイルのリゾートを目指し、2017 年夏に天然温泉を利用した 

温泉・スパ施設を新設オープンいたします。 ※詳細は決定次第順次発表をいたします。 

 
お客さまからのお問合せ先 

大磯プリンスホテル TEL ： 0463-61-1111（代表） 

メインダイニングルーム 
パーティースペース イメージ 

メインダイニングルーム 
昼イメージ 

メインダイニングルーム 
夜イメージ 

メインダイニングルーム前 
ロビースペース イメージ 


