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ザ・プリンスギャラリー 東京紀尾井町（所在地：東京都千代田区紀尾井町 1-2 総支配人：大森伸翁）では、メイン

ダイニング「WASHOKU蒼天SOUTEN」のSAKEバーにて、「数量限定日本酒三種呑み比べ」と和食の盛り合わせ

をコンテンポラリースタイルで提供する「Assorted WASHOKU Platter」を 2017 年 3 月 10 日（金）より販売いたしま

す。 

「数量限定日本酒三種呑み比べ」は、年に１度のみの製造で入手が困難な「黒龍 しずく 大吟醸」のほか、「新政 

No.6X-type 純米生酒」と「八海山 造和蔵仕込み 純米大吟醸」の三種をご用意いたします。利き酒師の資格を

保有し、日本酒に精通するソムリエがセレクトした銘酒をワイングラスにてご提供いたします。 

「Assorted WASHOKU Platter」は、数種類の和食の盛り合わせを、器と盛り付けの美しさで芸術の域に高め、4 段

のアフタヌーンティースタイルとワンプレートの2種類をご用意いたしました。4段のアフタヌーンティースタイルでは、

前菜から始まり、お寿司、メイン、デザートまで全 9 品の和食懐石をご提供いたします。またワンプレートスタイルは、

骨付きラム味噌漬焼き、鶏つくね串 ミモレットチーズ掛け デミグラスソースなど計4品と、2種類のお寿司をお楽し

みいただけます。 

樹齢 250 年以上の赤樫一本から精製したハイカウンターにて、高層階からの都心の景色をご覧いただきながら、

海外でも人気の高い日本酒と、ユネスコ無形文化遺産に登録され今や世界中で好まれる WASHOKU を、新しい

スタイルの日本酒バーでお楽しみください。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

メインダイニング「WASHOKU 蒼天 SOUTEN」SAKE バー     ワンプレートの Assorted WASHOKU Platter（イメージ） 

                  

 

 

 

ザ・プリンスギャラリー 東京紀尾井町 

樹齢 250 年以上の赤樫一本カウンターが特徴のＳＡＫＥバーにて 

「数量限定日本酒三種呑み比べ」と「Assorted WASHOKU Platter」を販売 
 

【期間】2017 年 3 月 10 日（金）より 

 

◎本件に関する報道各位からのお問合せは 

ザ・プリンスギャラリー 東京紀尾井町 事業戦略（マーケティング） 

TEL: 03-3234-1191（直通） FAX: 03-3234-1179 

 



 

 

  数量限定日本酒三種呑み比べ 商品概要    
 

【名  称】 数量限定日本酒三種呑み比べ 

【場  所】 WASHOKU 蒼天 SOUTEN（35 階) 

【時  間】 5:30P.M.～10:00P.M.  

【料  金】 1 名さま 4,000 円（税込み、別途サービス料 10％） 

【内  容】 ・黒龍 しずく 大吟醸(60ml) 

・新政 No.6X-type 純米生酒(60ml) 

・八海山 造和蔵仕込み 純米大吟醸(60ml) 

                                                              

                                                            数量限定日本酒三種呑み比べ(イメージ) 

  Assorted WASHOKU Platter 商品概要    
 

【名  称】 Assorted WASHOKU Platter 

【場  所】 WASHOKU 蒼天 SOUTEN（35 階) 

【時  間】 5:30P.M.～10:00P.M.  

【料  金】 1 名さま 4,500 円（税込み、別途サービス料 10％） 

【内  容】 ◆一段 

・鮪、アボガドサーモン握り寿司 

        ・カマンベールチーズフライ ピータンのタルタルソース 

◆二段 

        ・イベリコ豚と黒酢ソース 

        ・レインボーポップコーンソイソルト               4 段の Assorted WASHOKU Platter（イメージ） 

        ◆三段                                             

        ・骨付きラム味噌漬け焼き 

        ・鱈場蟹湯葉揚げ 

        ・冷し大江戸そばと海老天 ポン酢そば出汁 

        ◆四段 

        ・鶏唐揚げミモレットチーズ掛け 

        ・今月のムース 

 

【名  称】 Assorted WASHOKU Platter ～Light～ 

【場  所】 WASHOKU 蒼天 SOUTEN（35 階) 

【時  間】 5:30P.M.～10:00P.M.  

【料  金】 1 名さま 2,500 円（税込み、別途サービス料 10％） 

【内  容】 ・蛸のマリネ 

・ホールポテトサラダ 

・骨付きラム味噌漬け焼き 

・鶏つくね串しミモレットチーズ掛け デミグラスソース 

・寿司（鮪、手まり） 

                                                         Assorted WASHOKU Platter～Light～（イメージ） 

 

※料金には、消費税が含まれております。別途サービス料 10％を頂戴いたします。 

※上記メニューにつきましては、仕入れの状況により、食材・メニューに変更がある場合がございます。 

※特定原材料 7品目（えび、かに、小麦、そば、卵、乳、落花生）による食物アレルギーのあるお客さまは、事前に係りに

お申し付けください。 

※各種割引対象外の商品とさせていただきます。 

 

 
【 レストランに関するお客さまからのお問合せ・ご予約 】 

 レストラン予約係 TEL:03-3234-1136 

（受付時間：平日 10:00A.M.～8:00P.M.、土・休日 10:00A.M.～7:00P.M.） 

 


