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新横浜プリンスホテル（所在地：横浜市港北区新横浜 3-4、総支配人：竹口 豊）は、「ブッフェダイニング ケッヘ

ル」（2F）におきまして、「クリスマス＆ニューイヤーディナーブッフェ」を 2017 年 1 月 15 日（日）まで開催いたしま

す。 

 

「ブッフェダイニング ケッヘル」は「料理のおもしろさと出来立てをお召しあがりいただく感動の提供」をコンセプト

に、ライブキッチンでのシェフのパフォーマンスメニューやお客さまがお好みに仕上げてお召しあがりいただける

「お茶漬け BAR」などがご好評をいただいているブッフェスタイルのレストランです。今回のライブキッチンでは、

「国産牛のローストビーフ 塩パイ包み焼き」、「シーフードの鉄板焼 トマトとバジルの香り」、「パルマ産生ハムの

カッティング フルーツ添え」など期間限定のメニューをシェフがお客さまの目の前でご用意いたします。そのほか

にも職人が握るお寿司やパルミジャーノレッジャーノの中で仕上げるほうれん草のリゾットなど日頃からご好評い

ただいているブッフェメニュー約 70 種類をご用意いたします。 

さらに 12 月 22 日(木)～25 日(日)、12 月 31 日(土)～2017 年 1 月 3 日(火)はスペシャルディナーブッフェとしてラ

イブキッチンでのパフォーマンスに特別メニューも登場いたします。 

ホリデーシーズンを盛り上げる目にも華やかなメニューで、大切な人と、ご家族で楽しい時間をお過ごしください。 

 

 

 

 

 

 

     

 

 

 

◎本件に関する報道各位からのお問合せ 

 新横浜プリンスホテル 事業戦略／広報担当 

 TEL：045-471-1113  FAX：045-471-1189 

 http://www.princehotels.co.jp/shinyokohama/ 

ブッフェダイニング ケッヘル 
ライブキッチン 

クリスマス＆ニューイヤー ディナーブッフェ ブッフェダイニング ケッヘル店内 



 

 

■期 間  2016 年 12 月 1 日（木） ～ 2017 年 1 月 15 日（日） 

■時 間  5:00P.M. ～ 9:30P.M. （L.O.9：00P.M.） 

■料 金  【平  日】おとな￥5,000 シニア（65 才以上）￥4,700 小学生￥3,600 4 才～未就学児￥1,000 

        【土休日】おとな￥5,300 シニア（65 才以上）￥5,000 小学生￥3,600 4 才～未就学児￥1,000 

          ※12 月 22 日～25 日、31 日～2017 年 1 月 3 日は特別料金となります 

■主なライブキッチンメニュー 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

■その他のブッフェメニュー 

・仔羊のロースト香草パン粉焼き ・サーモンのパイ包み焼き トマトクリームソース 

・アイスバインとソーセージのポトフ ・トマトとアンチョビーのブルスケッタ 

・スモークサーモンとリンゴのマリネ ・鴨の燻製とオレンジのピンチョス など約 70 種 

クリスマス＆ニューイヤーディナーブッフェ概要 

国産牛のローストビーフ 塩パイ包み焼き    シーフードの鉄板焼 トマトとバジルの香り 

(※12 月 22 日～25 日、31 日～2017 年 1 月 3 日は除く) 

パルマ産生ハムのカッティング フルーツ添え チョコアイスとマロンの焼きメレンゲ 

(※12 月 22 日～25 日は除く) 

パルミジャーノレッジャーノの中で仕上げる  

ほうれん草のリゾット 

職人が握るお寿司 



 

 

■期間：2016 年 12 月 22 日(木)～25 日(日) 

■料金：おとな・シニア(65 才以上)￥6,000 小学生￥4,600 4 才～未就学児￥1,200 

 ※2 部制とさせていただきます。①5：00P.M.入店  ②7：30P.M.入店 

■クリスマススペシャルディナーブッフェ限定メニュー例 

 パフォーマンスメニューをグレードアップしてご用意いたします。 

 ・オマール海老と海の幸の鉄板焼 リゾーニ添え ・フォアグラのソテー リンゴのキャラメリゼ添えなど 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

■期間：2016 年 12 月 31 日(土)～2017 年 1 月 3 日(火) 

■料金：おとな・シニア(65 才以上)￥6,000 小学生￥4,600 4 才～未就学児￥1,200 

■ニューイヤースペシャルディナーブッフェ限定メニュー例 

 パフォーマンスメニューをグレードアップしてご用意いたします。 

・オマール海老と海の幸の鉄板焼など 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

※食材によるアレルギーなどがございましたら、あらかじめ係にお申し付けください。 

※仕入れの都合により、食材メニューに変更がある場合がございます。 

※リリースに記載されている料金には、消費税が含まれております。 

   

 

 

お客さまからのお問合せ・ご予約は 

レストランレストランレストランレストラン予約係予約係予約係予約係    TEL:045TEL:045TEL:045TEL:045----471471471471----1111111115151515    

（受付時間 10:00A.M.～7:00P.M.土休日は 6：00P.M.まで） 

北京ダック カッティングサービス フォアグラのソテー ほうれん草のリゾット添え 

クリスマススペシャルディナーブッフェ概要 

ニューイヤースペシャルディナーブッフェ概要 

ローストチキン カッティングサービス    レアチーズのキャンドル仕立て    


