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鎌倉プリンスホテル（所在地：神奈川県鎌倉市七里ガ浜東 1-2-18、総支配人：野田幸嗣）は、景色が華やぐこの季節に

食べるお花見として「花スイーツ」をご用意いたしました。 

「花スイーツ」は、デンファレ、パンジーなどのエディブルフラワー（食用花）の酸味・甘味などをパティシエがスイーツとの

マッチングを考え、作り上げた季節限定のメニューです。彩り豊かで、食べるのがもったいない気持ちを抑えながら、花とスイ

ーツのコラボレーションが口の中で楽しめる鎌倉プリンスホテルの期間限定スイーツです。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

◎本件に関する報道各位からのお問合せは 

 鎌倉プリンスホテル 広報担当 

TEL:0467-32-1111  FAX:0467-32-9290  

http://www.princehotels.co.jp/kamakura 

花スイーツ 

 鎌倉プリンスホテル パティシエオリジナルの『食べるお花見』を 

ご用意いたしました。 

写真左：ハイビスカスジュレとローズヒップのアイス…① 

写真右：フラワーパフェ…② 

【期間】2016 年 5 月 7 日(土)～7 月 6日(水) 

【時間】10:30A.M.～9:00P.M.  ※売り切れの場合がございます。 

【場所】ラウンジ あじさい 

【料金】①単品¥1,200 ドリンクセット¥1,600  ②単品¥800 ドリンクセット¥1,200 

      

 

 

 

 

 

※料金には、消費税・サービス料が含まれております。  

※仕入れの状況により食材・メニューに変更がある場合がございます。 

※食材によるアレルギーなどがございましたらあらかじめ係にお申し付けください。 

お客さまからのお問合せ・ご予約は 

鎌倉プリンスホテル 『ラウンジ あじさい』 TEL：0467-32-1111（代表） 

 
① ハイビスカスジュレとローズヒップのアイス 

 

真紅のハイビスカスジュレと 

ベリー系フルーツにローズ 

ヒップが香るアイスを合わせ 

ました。後味がスッキリした 

デザートです。 

 
② フラワーパフェ 

 

ヨーグルトムースとレモン 

ゼリーにエディブルフラワーを 

ふんだんにあしらいました。 

チアシードとキウイのソース、 

ライムのシャーベットと共に 

パフェ仕立てにしました。 

鎌倉プリンスホテル 

景色が色付く華やぎの季節に 

パティシエのセンスが光る「花スイーツ」を販売 
 

【期間：2016 年 5 月 7 日（土）～7 月 6 日（水）】 


