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ザ・プリンス パークタワー東京（所在地：東京都港区芝公園 4-8-1、総支配人：望月潔）は、2 月 10 日（水）～ 

14 日（日）の期間限定で、バレンタインギフト「コフレ・ド・ショコラ」を発売いたします。 
 
チョコレートの宝石箱をイメージし、愛らしいリボンを施したプレゼント BOX の中に、7 種 40 個の味わいの異なる

1 口サイズのボンボン・ショコラを詰め合わせました。バレンタインにぴったりの甘酸っぱいフランボワーズの風味が

際立つ「フランボワジーヌ」や金箔のデコレーションが見た目にも華やかな「パレオール レ」「パレオール フォン

ダン」など様々なフレーバーのチョコレートを、宝石を選ぶように楽しみながら味わいいただけます。 

プレゼント BOXも全てチョコレートで仕上げており、サプライズ感を演出いたしました。 
 
恋人同士はもちろん、特別な方への贈り物にぜひおすすめしたい 2016年バレンタイン限定ギフトです。 
 

 

 

【商 品 名】 コフレ・ド・ショコラ 

【料 金】 ￥15,000 ＜20 台限定＞ 
※別途消費税を頂戴いたします。 

【サ イ ズ】 奥行約 12cm×幅約 16.5cm×高さ約 4.5cm 

【販売店舗】 ザ・プリンス パークタワー東京 

ブーランジュリー トーキョー 

【営業時間】 10：00A.M.～8：00P.M. 

【ご予約期間】 2016 年 1 月 25 日（月）～2 月 12 日（金） 

【お引渡し期間】 2016 年 2 月 10 日（水）～2 月 14 日（日）     
※お引き渡し日の 2 日前までにご予約ください。 

【お客さまからのご予約・お問合せ先】 TEL：03-5400-1146 
（受付時間 8:00A.M.～8:00P.M.） 

 

 
※食材によるアレルギーがございましたら、あらかじめ係りへお申し付けください。※仕入れの状況により、食材・メニューが変更する場合がございます。 
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【期  間】2016 年 2 月 10 日（水）～2 月 14 日（日） 

    

◎本件に関する報道関係各位からのお問合せ先 

ザ･プリンス パークタワー東京 マーケティング戦略 広報担当 

TEL：03-5400-1180  FAX：03-5400-1174  http://www.princehotels.co.jp/parktower/ 

 

バレンタインギフト「コフレ・ド・ショコラ」概要バレンタインギフト「コフレ・ド・ショコラ」概要バレンタインギフト「コフレ・ド・ショコラ」概要バレンタインギフト「コフレ・ド・ショコラ」概要    

＜チョコレート詳細＞ 

プラリネ・セサプラリネ・セサプラリネ・セサプラリネ・セサミミミミ（4 個） バレンシア産アーモンド、ローマ産ヘーゼルナッツのプラリネをローストしたゴマの粒とともに 

ミルクチョコレートでコーティング。 

フランボワジーフランボワジーフランボワジーフランボワジーヌヌヌヌ（6 個） フランボワーズのフォンダンをブラックチョコレートでコーティング。 

バレンタインにぴったりの甘酸っぱい風味が際立つチョコレートです。 

カプリスカプリスカプリスカプリス    ブラブラブラブランンンン（6 個） ローマ産ヘーゼルナッツ、ヌガティーヌ片入りプラリネをホワイトチョコレートでコーティング。 

ノワ・ミエノワ・ミエノワ・ミエノワ・ミエルルルル（4 個） フランスロワール地方産のハチミツとフランス産クルミ入りガナッシュをブラックチョコレートでコーティング。 

パレオールパレオールパレオールパレオール    レレレレ（6 個） ガナッシュナチュールをミルクチョコレートでコーティングし、金箔をデコレーションした華やかな一品。 

パレオールパレオールパレオールパレオール    フォンダフォンダフォンダフォンダンンンン（6 個） ガナッシュナチュールをブラックチョコレートでコーティングし、金箔をデコレーションした華やかな一品。 

カプリスカプリスカプリスカプリス    レレレレ（8 個） バレンシア産アーモンド、ローマ産ヘーゼルナッツのプラリネをヌガティーヌ片とともにミルクチョコレートで 

コーティング。 

 


