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株式会社プリンスホテルでは先日 9 月 22 日（月）、グランドプリンスホテル赤坂において、『食のエボリュー

ション（進化・発展）』をテーマに、今回で 20 回目を迎えた『プリンスホテル 料理コンクール』を開催し、各部門

のプリンスホテル No.1 が決定いたしました。 

 

料理コンクールとは、当社の数ある社内コンクールの中で一番歴史の長いコンクールで、全国約 1,850 人

いる調理人の技術・モチベーション向上を目的に開催しております。 

 

今回 20 回目ということもあり、会場内でオープンキッチン形式をとり、これまでの味・見た目に加え、調理 

技術も審査基準の一項目にするなど、新しい方法も取り入れ、見せ方にもこだわりました。 

また出場者も過去の優勝者も参加可能とし、全国 36 事業所・434 名を対象に、各事業所での予選会 

（味・書類審査）、全体での 1・2 次予選（書類審査）を実施、最終的に残った料理人・48 名が最終の決勝に 

進出し、6 部門（洋食【2 部門】、和食、中華、製菓、製パン）でそれぞれの腕を競い合いました。 



プリンスホテル 料理コンクール　グランプリメニュー部門別販売事業所

札幌プリンスホテル 011-241-1111
新富良野プリンスホテル 0167-22-1111
屈斜路プリンスホテル 015-484-2111
函館大沼プリンスホテル 0138-67-1111
グランドプリンスホテル京都 075-712-1111
大津プリンスホテル 077-521-1111
グランドプリンスホテル広島 082-256-1111
久邇カントリークラブ 042-973-1192
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ザ・プリンス さくらタワー東京

グランドプリンスホテル高輪

グランドプリンスホテル新高輪

品川プリンスホテル 03-3440-1111
03-3205-1111

ザ・プリンス 箱根

新宿プリンスホテル

サンシャインシティプリンスホテル

川越プリンスホテル

飯能プリンスホテル

新横浜プリンスホテル

大磯プリンスホテル

鎌倉プリンスホテル

03-3234-1111
03-5798-1111
03-3447-1111
03-3442-1111
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課題 ①お祝い膳　②鯛の姿造り オージービーフを使った温製一品料理 体に優しい季節の食材を使った皿盛り りんごを使ったパン

販売価格 ①￥7,000　②￥15,000 ¥2,500 ¥1,000 ¥250

ふりがな ひさだ　ともあき こばやし　まさと まなべ　たかゆき しわ　ゆたか いわさき　けんじ さとう　のぶゆき やながわ　たかゆき いえずみ　ともゆき

氏名 久田　智昭 小林　雅人 眞鍋　貴幸 志和　裕 岩崎　憲治 佐藤　伸幸 柳川　隆幸 家住　智亨

ホテル名 ザ・プリンス パークタワー東京 ザ・プリンス パークタワー東京 鎌倉プリンスホテル グランドプリンスホテル赤坂

ふりがな ばば　ひろかず はた　けんいち しが　たかゆき すずき　しげみ もりや　かずき じつかわ　たかあき きくち　さとし いしがき　やすのり

氏名 馬場　弘和 畑　健一 志賀　高幸 鈴木　重美 森谷　和城 実川　孝昭 菊池　智 石垣　康紀

ホテル名 グランドプリンスホテル赤坂 川越プリンスホテル 東京プリンスホテル 東京プリンスホテル

ふりがな せきや　もりお うちだ　あきよし かじわら　ただし あさぬま　りきや ばば　じゅんいち かべや　よしあき なかね　だい のべ　たえ

氏名 関谷　守男 内田　晃義 梶原　忠 浅沼　力弥 馬場　淳一 壁谷　宜明 中根　大 野部　多恵

ホテル名 ザ・プリンス パークタワー東京 東京プリンスホテル グランドプリンスホテル高輪 品川プリンスホテル

※上記メニューの販売価格は、単品で販売する場合の料金設定です、地域によってまた各ホテルの販売方法により、多少変更となる場合がございます

札幌プリンスホテルザ・プリンス パークタワー東京

洋食

グランドプリンスホテル高輪 東京プリンスホテル

川越プリンスホテル ザ・プリンス パークタワー東京

準優勝

３位

第20回 プリンスホテル 料理コンクール　成績表

製パン和食 中華 製菓
コーヒーショップ

順位 部門

10品目の彩り野菜とビーフステーキの
オープンサンドウィッチ

アンディーブに詰めた真鯛のムースパルメザン
チーズの香り、車海老と野菜のプレッセ添えトマト

とブロッコリのソース
お祝い膳「和の心」

フレンチ

ヘルシー野菜と牛肉の野菜巻き
特製ソース

根菜祭園 ポム・メリメロ優勝

オージービーフを使った温製一品料理 魚貝類（養殖真鯛・帆立・海老）を使った温製一品料理

¥1,800 ¥3,500

作品名
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