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① 夜食① 

② 夜食② 

食物アレルギー対応ポリシー 

当社のレストラン、宴会場等における食物アレルギー対応につきましては、 

8 品目（えび、かに、くるみ、小麦、そば、卵、乳、落花生）のみとさせていただきます。 

8 品目の対応をご希望のお客さまは、事前にお申し出ください。 

お客さまの安全を最優先とさせていただくため、8品目以外の対応はいたしかねます。 

以下１～４の内容をご承知のうえ、お客さまによるご判断でのご利用をお願いいたします。 

１．当社ではすべての飲食物を同一環境で取り扱うため、使用原材料以外のアレルゲンの微量混入を完全に防止する事ができません。 

２．当社のアレルゲン情報は、使用原材料及び製造会社等からの原材料情報（食品表示）を基にご案内いたします。 

３．お客さまへ安全なお料理・お飲みものの提供が困難な場合には、ご利用をお断りさせていただく場合がございます。 

４．一部アレルギー対応できない店舗がございます。 

※表示料金には消費税が含まれております。別途会計時にサービス料(18%) を加算させていただきます。 

※食材(米、牛肉など)の産地情報および、個体識別番号については、係にお尋ねください。 

※仕入れの状況により、食材、メニューに変更がある場合がございます。 

  ※ヴィーガン対応メニュー 
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コンチネンタルブレックファスト 

ドリンク 

温州みかん、グレープフルーツ、アップル、トマト、ベジタブルミックス、 

牛乳、豆乳、スムージー 

※ふたつお選びください 

ベーカリー盛り合わせ 

クロワッサン、ブリオッシュ、トースト 

フルーツ 

ヨーグルト 

コーヒーまたは紅茶 



アメリカンブレックファスト 

ドリンク 

温州みかん、グレープフルーツ、アップル、トマト、ベジタブルミックス、 

牛乳、豆乳、スムージー 

※ふたつお選びください 

ベーカリー盛り合わせ 

クロワッサン、ブリオッシュ、トースト 

卵料理 

フライ・ポーチ・スクランブル・ボイル・エッグベネディクト・ 

ほうれん草とキノコのオムレツ・アボカドとトマトとオニオンのホワイトオムレツ 

※ひとつお選びください 

サイドミートと温野菜 

ベーコン・クリスピーベーコン・ポークソーセージ・チキンソーセージ 

※ひとつお選びください 

フルーツ 

ヨーグルト 

コーヒーまたは紅茶 



和朝食 

小鉢   

     香の物、出汁巻き玉子、煮物など 

     

焼魚    

     

海苔    

     

ご飯    

     

味噌汁   

     

フルーツ  

     

コーヒーまたは紅茶 

     



温州みかんジュース       ￥

ヘルシーフルーツスムージー      ￥

ヘルシーベジタブルスムージー      ￥

ソフトドリンク        ￥

（グレープフルーツ・アップル・トマト・ベジタブルミックス） 

ミルク（牛乳・豆乳）       ￥

ベーカリー 種        ￥

（クロワッサン、ブリオッシュ、トースト） 

トースト 枚 ￥

コーンフレーク / オールブラン / グラノーラ    ￥

※ミルクは牛乳・豆乳からお選びください 

ヨーグルト フルーツとはちみつ添え      ￥

 

卵料理 サイドミートと温野菜添え      ￥

（フライ・ポーチ・スクランブル・ボイル・エッグベネディクト・オムレツ） 

（ベーコン・クリスピーベーコン・ポークソーセージ・チキンソーセージ） 

※ひとつずつお選びください 



&

ドライトマトとオリーブ       ￥

野菜のピクルス        ￥

ガーデンサラダ（シェリービネガー・レモンオリーブ）    ￥

追加トッピング（スモークサーモンまたはチキンまたはベーコン）  ＋￥  

自家製スモークサーモン クリームチーズ添え     ￥

チーズの盛り合わせとドライフルーツ     ￥

東京ビーフの生ハム       ￥

ミートパテと野菜のピクルス      ￥

フルーツトマトとソイチーズのカプレーゼ     ￥

本日のスープ        ￥

ミネストローネスープ       ￥

 

野菜だけで作ったベジタブルスープ      ￥

 

 

 



&

ジャンボマッシュルームのオーブン焼き スパイス香るジュ   ￥

本日の魚料理 温野菜添え       ￥

静岡産 富士鶏のグリル 温野菜添え マスタードソース    ￥

オーストラリア産牛フィレステーキ 温野菜添え 赤ワインソース  ￥

和牛フィレステーキ 温野菜添え 赤ワインソース    ￥

パン（ 切れ）        ￥

 

ピッツァ クアトロフォルマッジオ      ￥

ピッツァ マリナーラ       ￥

ピッツァ トリュフ ビスマルク      ￥

タリアテッレ 牛肉とモッツァレラチーズのボロネーゼ    ￥

スパゲッティ アラビアータ風      ￥

リングイネ 濃厚なウニクリームと熊本県八代産トマト    ￥



&

トリュフ風味のフレンチフライ      ￥

クラブハウスサンドウィッチ フレンチフライ添え    ￥

ヴィーガーデンバーガー       ￥

黒毛和牛バーガー トリュフ風味のフレンチフライ添え    ￥

黒毛和牛ステーキサンド トリュフ風味のフレンチフライ添え   ￥

 

フルーツ盛り合わせ       ￥

ジェラート（バニラ・チョコレート）     ￥

ホテル マリア クリスティーナ チーズケーキ バスク   ￥



和食 〜 〜

■お食事セット（白飯、味噌汁、香の物）     ￥

■冷製稲庭うどん（つけ出汁、薬味、小鉢、デザート）    ￥

■鶏もも唐揚げ 葱味甘酢あんかけ      ￥

■フィレとんかつ        ￥

■フィレかつ丼（味噌汁、香の物、小鉢、デザート）    ￥

■和牛ステーキ重（味噌汁、香の物、小鉢、サラダ、デザート）   ￥

■うな重（味噌汁、香の物、小鉢、デザート）    ￥

 

 

寿司 〜 〜

■ちらし寿司（味噌汁、小鉢、デザート）     ￥

■握り寿司（握り 貫、巻物 切れ、味噌汁、小鉢、デザート）  ￥

大トロ、中トロ、白身、光り物、えび、いか、いくら、貝、穴子、雲丹、かっぱ 切れ、鉄火 切れ 



①

自家製スモークサーモン クリームチーズ添え     ￥

ガーデンサラダ シェリービネガードレッシング    ￥

チーズの盛り合わせとドライフルーツ     ￥

トリュフ風味のフレンチフライ      ￥

クラブハウスサンドウィッチ フレンチフライ添え    ￥

黒毛和牛バーガー トリュフ風味のフレンチフライ添え    ￥

ピッツァ クワトロフォルマッジ      ￥

タリアテッレ 牛肉とモッツァレラチーズのボロネーゼ    ￥

本日の魚料理 温野菜添え       ￥

オーストラリア産牛フィレステーキ  温野菜添え 赤ワインソース  ￥

和牛フィレステーキ 温野菜添え 赤ワインソース    ￥

フルーツ盛り合わせ       ￥



②

自家製スモークサーモン クリームチーズ添え     ￥

ガーデンサラダ シェリービネガードレッシング    ￥

チーズの盛り合わせとドライフルーツ     ￥

ポルチーニのリゾット ミニサラダ付き     ￥

スパゲティ ボロネーゼ ミニサラダ付き     ￥

タリアテッレ カルボナーラ ミニサラダ付き     ￥

 

きつねうどん        ￥

ビーフカレーライス ミニサラダ付き      ￥

ナイト スモール ピッツァ マルゲリータ     ￥

ナイト スモール ピッツァ 4 種のチーズ     ￥

フルーツ盛り合わせ       ￥


