
忘年会・新年会プラン
ご友人やお仲間と、地元の食材を取り入れた
冬限定のプランをご用意いたしました。

2024年1月31日(水)まで

※料金には 1名さまのお料理、会場料、サービス料、消費税が含まれております。※少人数やブッフェをご希望のお客さまはレストランへご案内いたします。詳しくはお問
合せください。※特定原材料 7品目食物アレルギー（えび、かに、小麦、そば、卵、乳、落花生）をお持ちのお客さまは、係にお申し出ください。※仕入れの状況により、食材、
メニューに変更がある場合がございます。※写真はイメージです。料理内容につきましては事前にご確認ください。

株式会社西武・プリンスホテルズワールドワイド　軽井沢営業担当
TEL：03-5928-1135　FAX：03-5928-1510 
受付時間： 9:30A.M. ～ 5:30P.M.  ( 土・休日は除く)
〒170-8428　東京都豊島区東池袋 3-1-5

軽井沢プリンスホテル 営業
TEL：0267-42-8816　FAX：0267-42-8118
受付時間： 9:00A.M. ～ 5:30P.M.  ( 土・休日は除く)
〒389-0193　長野県北佐久郡軽井沢町軽井沢

お問合せ
ご予約

「和洋中折衷料理」
会場：軽井沢プリンスホテル 宴会場　10 ～100 名さま

1名さま￥8,000 和洋中前菜盛り合わせ 4種の味わい / 信州味噌茶碗蒸し  /   中国料理「桃李」大海老のチリ
ソース  /  信州米豚ロース肉の真空調理  グラタン仕立て  粒マスタードソース  /  胡桃そば
と手毬寿司  /  シャーベット  /  コーヒー

「フリードリンク」

ビール
赤ワイン

ウイスキー
炭酸
ウーロン茶
オレンジジュース

「洋中折衷料理」 1名さま￥7,000

洋中前菜盛り合わせ / 信州きのこと鶏肉の
ブイヨンスープ  香ばしいパイ包み焼き /  
魚介類のパナッシェ アメリケーヌソース
 

 

風味グラタン仕立て ヌイユ添え /  豚肉と野
菜の黒豆ソース炒め  /  チャーシューと野沢

会場：軽井沢プリンスホテル 宴会場
10 ～100 名さま

菜漬のチャーハン  /  杏仁豆腐  /  コーヒー

ビール
焼酎
ウイスキー
炭酸
ウーロン茶
オレンジジュース

ウーロン茶
オレンジジュース
りんごジュース
ぶどうジュース
コカ・コーラ
ジンジャーエール

白ワイン

OPTION

フリードリンクのワインを
長野県産の赤ワイン、白ワインに変更できます。
1名さま  プラス￥1,500

G7 外務大臣会合 食前酒で使用

軽井沢アンシードル　Dry　750ml  ￥8,475
乾杯酒・食中酒
にもおすすめ

Ａ　￥ 2,500 Ｂ　￥ 2,000 ソフトドリンク ￥ 1,500

20名さまより承ります。

ワイン変更


