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大磯プリンスホテル（所在地：神奈川県中郡大磯町国府本郷 546、総支配人：笹尾 雅洋）は、クリスマスシーズンに合わ

せ、華やかな見た目と季節の味わいを楽しめる、クリスマスケーキ 2026のご予約受付を 2026年 10月 16日（金）より開

始いたします。 

街が華やぐ季節に合わせ、サンタクロースやトナカイ、クリスマスツリーなどをモチーフにした「クリスマスアソート」をはじ

め、香り高い濃厚な味わいが魅力のいちご「あまおう」を使用したケーキを 2種類、湘南ゴールドの爽やかな風味を生か

したチーズケーキの 4種類をご用意いたしました。 

赤と白を基調とした華やかなクリスマスケーキは、聖夜の食卓を彩る一品としてはもちろん、大切な方への贈り物や、自

分へのご褒美にもおすすめです。 

大磯プリンスホテルならではのクリスマスケーキとともに、心華やぐひとときをお楽しみいただけます。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

【 ご予 約期間 】  2026年 10月 16日（金）～12月 15日（火）3：00P.M.まで 

【 お渡 し期 間 】 2026年 12月 19日（土）～25日（金） 

【 お渡 し時 間 】 12:00NOON.～5:00P.M. 

【 お渡 し場 所 】 中国料理 滄（客室棟 1F） 

【ご予約・お問合せ】  レストラン予約 TEL：0463-61-7812 （受付時間： 10:00A.M.〜8:00P.M.） 

             URL：https://www.princehotels.co.jp/oiso/plan/chinesesou/christmascake2026 
 
 
 
 

大磯プリンスホテル 

サンタやトナカイ、旬のいちごが彩る 

クリスマスケーキ 2026（全 4種類）を販売 
【ご予約期間】 2026年 10月 16日（金）～12月 15日（火） 

【お渡し期間】 2026年 12月 19日（土）～25日（金） 

 

◎本件に関する報道各位からのお問合せ 
大磯プリンスホテル セールス＆マーケティング 広報担当／TEL：0463-61-8381 
Mail：spw-oiso-pln@seibugroup.jp   URL：https://www.princehotels.co.jp/oiso/ 

クリスマスケーキ 各種 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

2．あまおうのフレーズシャンティー  限定 60 台 
 

華やかな赤色が目を引く、クリスマスシーズンにぴったりのケーキ。 

「あまおう」のみずみずしさと豊かな甘みに、なめらかなシャンティーを 

組み合わせた王道の美味しさをお楽しみいただけます。 

 

【 料  金 】 ￥7,000 

【 サ イズ 】 縦約 12㎝、横約 12 ㎝、高さ約 10㎝ 

 

 

3．あまおうとベリーのタルト  限定 60 台 
 

旬の「あまおう」とベリーを贅沢に使用した、華やかなタルトに仕上げました。 

サクッとしたタルト生地とベリーの甘酸っぱさが調和し、クリスマスらしい 

鮮やかな彩りも楽しめる一品です。 

 

【 料  金 】 ￥7,000 

【 サ イズ 】 直径約 17㎝、高さ約 7㎝ 

 

 

4．フロマージュノエル 湘南ゴールド  限定 30 台 
 

湘南エリアを代表する柑橘「湘南ゴールド」を使用した、爽やかな味わいの 

クリスマスケーキ。 

濃厚でコクのあるベイクドチーズケーキとさっぱりとしたレアチーズケーキの 

２層仕立てに、爽やかな湘南ゴールドの風味のコンフィを忍ばせ、ホワイト 

クリスマスの雰囲気を演出しています。 

 

【 料  金 】 ￥6,000 

【 サ イズ 】 直径約 15㎝、高さ約 8㎝ 

 
※表記料金はテイクアウトでの料金となります。※料金には消費税が含まれております。※仕入れ状況により、食材、メニューに変更がある場合がございます。
※当商品につきましては、メニュー内容の変更および食物アレルギーの除去はいたしかねますので、あらかじめご了承いただきますようお願いいたします。※
写真はイメージです。※上記内容はリリース時点（10月 8 日）の情報であり変更になる場合もございます。 

1．クリスマスアソート  限定 50 セット 
 
サンタクロースやトナカイ、クリスマスツリーなど、 
クリスマスを象徴するモチーフをあしらったスイーツを 
ひと箱に詰め合わせました。 
見た目にも愛らしいスイーツは、箱を開けた瞬間から 
クリスマスのワクワク感を演出いたします。 
ご家族やご友人とのクリスマスパーティーはもちろん、 
季節の贈り物にもおすすめです。 
 

【料金】：￥5,000 
 
① フレジェ (縦横約 5×5cm/高さ約 7.5cm)  

ピスタチオのクリームといちごをスポンジ生地でサンド。 

クリームはカスタードクリームとバタークリームを合わせたムースリーヌで濃厚な味わいに仕上げました。 

② ノワゼットショコラ (直径約 6.5cm/高さ約 6cm) 
トナカイモチーフが愛らしい一品。ヘーゼルナッツプラリネ入りホワイトチョコムースを、ミルクチョコグラサージュで包みました。 

中央に仕込んだドライアプリコット入りのクレームブリュレがアクセントになります。 

③ ツリーモンブラン (直径約 6.5cm/高さ約 8cm)  
メレンゲと甘さをおさえたクリームに、抹茶とマロンペーストのクリームを絞った、クリスマスツリーをモチーフにしたケーキです。 

葉の部分を一枚一枚丁寧にデコレーションし、ツリーを表現いたしました。 

④ サンタフルーツタルト(直径約 8cm/高さ約 7cm) 

プレゼントを届けに来たサンタクロースのような可愛らしいタルト。パリパリ食感が楽しいホワイトチョコレートでできたドームの中には、 

カスタードクリーム、マスカルポーネクリームと、みずみずしいフルーツ (いちご・ベリー・オレンジ)を詰めました。  

 

①  

②  

③  

④  


