
◎本件に関する報道各位からのお問合せは 

札幌プリンスホテル マーケティング/広報担当 

TEL：011-241-1114  FAX：011-271-6647 

 

 

 

2026年 9月 

ホテルメイドの濃厚な味わいで彩る 

札幌プリンスホテル（所在地：北海道札幌市中央区南 2条西 11 丁目、副総支配人：大久保 克彦）では、2026年のクリスマ

スケーキの予約受付を 2026年 10月 1日(木)より開始いたします。 

 

今年のテーマは「A Rich Christmas」。“Rich”には、素材が織りなす濃厚で奥深い味わいという意味と、ホテルメイドのケーキ

とともに過ごす贅沢で豊かな時間という二つの意味を込めました。かけがえのない人と過ごすクリスマスだからこそ、 

ひと口ごとに広がる幸せな余韻と、心に残る華やかなひとときをお届けしたい。そんな想いから、ホテルパティシエが 

厳選した素材を使用し、一つひとつ丁寧に仕上げた特別感溢れるコレクションです。日本有数の栗の産地である茨城県 

笠間産の和栗をふんだんに使用したパティシエ・スペシャリテ「リュクス マロン」をはじめ、ベイクドチーズとレアチーズを 

重ねたコク深い「フロマージュ ルージュ」、70％カカオのショコラと北海道産発酵バターのキャラメルがとろけるような 

口どけの「ショコラ キャラメル」、北海道産生乳のフレッシュクリームを使用した定番の「ノエルブラン」をご用意。 

こだわりを詰め込んだケーキが、ご家族やご友人、大切な方との心温まるクリスマスを華やかに演出いたします。 
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札幌プリンスホテル 

「A Rich Christmas」をテーマに 
2026年クリスマスケーキの販売を開始 

予約受付期間：2026年 10月 1日(木)～12月 21日(月) 

札幌プリンスホテル  

2026 年クリスマスケーキ 

 

■「A Rich Christmas」をテーマに、濃厚な味わいと 

贅沢なひとときを提案するクリスマスケーキ 

コレクション。 

 

■茨城県笠間産和栗や北海道産発酵バター、 

北海道産生乳など、厳選素材の魅力を引き出した 

こだわりのケーキを販売。 

 

■パティシエ・スペシャリテをメインに、 

全 4 種類のラインアップを展開し、 

それぞれ異なる魅力をお届け。 



◎お客さまからのお問合せは 

レストラン総合予約係 TEL:011-241-1251 

（10：00A.M.～6：00P.M.） 

■【限定 10台】リュクス マロン 

［22cm］￥28,000 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

■【限定 50台】フロマージュ ルージュ 

［18cm］￥6,900 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

■【限定 50台】ショコラ キャラメル 

［18cm］￥6,900 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

■ノエルブラン 

［18cm］￥6,500/［15cm］￥5,500 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

※料金には、消費税が含まれております。 

※本資料の記載内容は、2026 年 9 月 30 日現在のものであり、変更となる場合がございます。 

※仕入れ状況により、食材・メニューが変更となる場合がございます。 

※当商品は食物アレルギーへの対応をいたしかねます。あらかじめご了承ください。 

※写真はイメージです。 

［クリスマスケーキご予約］ 

予約受付期間：2026 年 10 月 1 日(木)～12 月 21 日(月) 

お渡し期間：2026 年 12 月 22 日(火)～25 日(金)  

12:00NOON～5:00P.M. 

お渡し場所：国際館パミール 2F 特設カウンター 


