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食べるたびに、クリスマスの物語が広がる 
 

 

 

 

 
 
 

鎌倉プリンスホテル（所在地：神奈川県鎌倉市七里ガ浜東 1-2-18、支配人：薄井 茜）は、クリスマスを五感で楽しむ「ク

リスマスアフタヌーンティー」を、2026年 11月 17日（火）から 12月 25日（金）まで販売いたします。 

クリスマスツリーや雪だるま、サンタクロース、オーナメントなどクリスマスを象徴するモチーフをスイーツに取り入れ、まる

でクリスマスプレゼントを一つずつ開けていくようなワクワク感を演出いたしました。 

ティースタンドには、ピスタチオムースの中にベリーを忍ばせホワイトチョコレートを纏わせたクリスマスツリーのほか、雪だ

るまやオーナメントをあしらったスイーツにスノードームを思わせるような一品に仕上げました。 

またセイボリーには、冬の季節にぴったりなオニオングラタンスープやロールキャベツなど温かみのある料理を取り入れ、

スイーツとのバランスを考えたメニューをご用意いたしました。 

さらに、クリスマスの特別な時間をより華やかに彩るワインペアリングもご用意いたします。 

古都・鎌倉の邸宅を訪れたような空間で、窓の向こうに広がる穏やかな海を眺めながら、大切な方と心ほどけるクリスマス

のひとときを提供いたします。 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

【期 間】 2026年 11月 17日（火）～12月 25日（金） 

【場 所】 レストラン ル・トリアノン（ホテル棟 2F） 

【時 間】 11:30A.M.～3:30P.M.（ラストオーダー 3:00P.M.） 
※土休日および催事開催時は、11：30A.M.と 1：30P.M.からの 2部制となり、ご利用時間は 120分間となります。 

【料 金】 1名さま ￥6,000 

【ご予約・お問合せ】 レストラン予約 TEL：0467-32-1111（受付 10:00A.M.～5:00P.M.） 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
※前日までの予約制 ※料金には、消費税が含まれております。別途サービス料 13％を加算させていただきます。※仕入れ状況により、食材、メニューに変
更がある場合がございます。※当社のレストラン・宴会場等における食物アレルギー対応につきましては、8 品目（えび・かに・くるみ・小麦・そば・卵・乳・落花
生）のみとさせていただきます。8品目の対応をご希望のお客さまは事前にお申し出ください。※写真はイメージです。※上記内容はリリース時点（9月 30日）
の情報であり変更になる場合もございます。 
 
 

鎌倉プリンスホテル 

クリスマスツリーや雪だるまがスイーツに 

「クリスマスアフタヌーンティー」を販売 
【期 間】 2026年 11月 17日（火）～12月 25日（金） 

 
◎本件に関する報道各位からのお問合せ 
鎌倉プリンスホテル セールス＆マーケティング部 広報担当 
TEL：0467-33-1203 
 

【メニュー内容】 
●スイーツ    サパン・ド・ピスターシュ、ブッシュ・ド・ノエル、フレーズブラン、スノーフレークパンナコッタ、プチ・レンヌ・フロマージュ、オーナメントムース、マカロン、ロシェ、 

ショートケーキ ヴェリーヌ仕立て、雪だるまボンボン、ミルクチョコムース 

●セイボリー  オニオングラタンスープ、ロールキャベツ、カブのブランマンジェ 

●ドリンク   コーヒー（HOT/ICE）または 紅茶（HOT/ICE）※飲み放題 

【オプションメニュー】 ●ワインペアリング（3 種類・各 1 杯） 料金：￥5,000 ●シグネチャーペアリング（2 種類・各 1 杯） 料金：￥2,500 


