
    

   
 

2026年 9月 
開けるたび心が弾む、8つの彩りを詰め合わせた“食べられるギフトボックス”が登場 

グランドプリンスホテル新高輪 

まるごと食べられるギフトボックス型ケーキや、 
人と人との想いが響き合う「Harmony（ハーモニー）」を表現した 

ブッシュ・ド・ノエルなど、4種のクリスマスケーキの予約受付を開始 
【ご予約期間】 2026年 12月 22日（火）まで 

 
グランドプリンスホテル新高輪（所在地：東京都港区高輪 3-13-１、総支配人：今井歩）は、本年のクリスマステーマ
「Harmony（ハーモニー）」のもと、大切な人と過ごすひとときに彩りを添える 4種のクリスマスケーキのご予約を、2026年
9月 1日（火）より開始いたします。 
 

本年のクリスマスケーキは、贈る喜びや分かち合う幸せ、人と人とのつながりが生み出す「Harmony」をテーマに、それぞれ
異なるストーリーを表現しています。華やかな見た目に加え、大切な人とケーキを囲む時間そのものが思い出となるよう、
一つひとつにパティシエが想いを込めました。  
あたたかな想いがやさしく響き合うホリデーシーズンに、毎年人気の「カドー ミニョン」が装いを新たに登場。チョコレートで
できたギフトボックスの中に、4種のタルトと 4種のガトーを詰め合わせ、イチゴ・オレンジ・ショコラ・抹茶の 4つの味わいを
大切な人とシェアする特別なひとときを演出します。また、音符や五線譜をモチーフにしたデコレーションで音楽の美しい
調和を表現した「ブッシュ・ド・ノエル」は、アーモンドとヘーゼルナッツのプラリネ入りの濃厚なチョコレートクリームの
味わいをお楽しみいただけます。  
さらに、高輪に伝わる月待ち文化をモチーフにしたムースケーキ「ルナ」や、ご家族で祝うクリスマスシーンにもおすすめの
ショートケーキ「メルヴェイユ」など、それぞれに物語を込めたクリスマスケーキをご用意いたします。  
ホリデーシーズンに贈り物をする喜びや分かち合う幸せな気持ちに寄り添い、大切な人と過ごすひとときが心に残る
思い出となるよう願いを込めて、特別なクリスマスをお届けいたします。  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
    
 

 
 
 
 
◎本件に関する報道各位からのお問合せは 
グランドプリンスホテル新高輪 マーケティング 
TEL: 03-3447-1133（直通） FAX: 03-3473-1115 

「Harmony」をテーマに贈る、Christmas Cake 2026 
 

 
 
 

 

グランドプリンスホテル新高輪 「Christmas Cake 2026」 販売概要 

【ご予約期間】 2026年 9月 1日（火）～12月 22日（火） ※お引渡し日の 3日前 6:00P.M.までにご予約ください。 

【お引き渡し期間】 12月 1日（火）～25日（金） ブッシュ・ド・ノエル／メルヴェイユ 
12月18日（金）～25日（金） カドー ミニョン／ルナ 

【お引き渡し時間】 1:00P.M.～8:00P.M. 
【お引き渡し場所】 「Lounge Momiji」(グランドプリンスホテル新高輪 1F) 
【Ｗ eb サイト】 https://www.princehotels.co.jp/takanawa/christmas/cake/  
【お問 合 せ】 レストラン予約係 TEL:03-3447-1139 （受付時間 10：00A.M.～6：00P.M.） 

Web サイト 
 

 

 
 
 

https://www.princehotels.co.jp/


 
 
 
 
 
 
 
フランス語で「かわいい贈り物」を意味する、 

華やかなクリスマスケーキ。 

チョコレートでできたギフトボックスの中に、 

4種のタルトと 4種のガトーを詰め合わせました。 

蓋を開けると現れるのは、イチゴ・オレンジ・ショコラ・抹茶の 

豊かな味わい。それぞれ異なる食感や香りを楽しみながら、 

大切な方とシェアする特別なひとときを演出します。 

 

 

 

 

鮮やかな赤色が特徴のムースケーキ。 

江戸時代、高輪で親しまれた月待ち文化 

「二十六夜待ち」をモチーフに、 

月のシルエットを表現しました。 

ベリーの酸味とピスタチオのコク、 

チェリーの甘酸っぱさが調和する 

奥行きのある味わいです。 

 

 

 

 
アーモンドとヘーゼルナッツのプラリネを加えた 
濃厚なガナッシュショコラとクレームショコラを 
巻き込んだロールケーキ。 
クリスマステーマの「Harmony」をイメージし、 
人と人とのつながりがやさしく響き合う様子を 
五線譜や音符のデコレーションで表現しました。 
チョコレートバタークリームで仕上げた 
どこか懐かしい味わいとともに、 
心温まるクリスマスのひとときをお届けします。 
 

 

 

 

甘みと酸味のバランスに優れた「あまおう」を 

ふんだんに使用した定番人気のショートケーキ。 

マスカルポーネとホワイトチョコレートのクリームが 

織りなす濃厚な味わいと、瑞々しいあまおうの 

ハーモニーをご堪能いただけます。 

🎁メルヴェイユ ￥10,000  

（約φ12cm×H12cm） 

「Christmas Cake 2026」 詳細 

🎁カドー ミニョン ￥20,000 【数量限定】 

（約 L12cm×W12cm×H16cm） 

 

 

 

🎁ブッシュ・ド・ノエル ￥12,000  

（約 L21cm×W9cm×H10cm） 

 

 

 

 

 

 

🎁ルナ ￥14,000 【数量限定】 

（約φ18cm×H10cm） 

 

※料金には消費税が含まれております。※当商品は、食物アレルギーの対応はいたしかねます。予めご了承ください。 
※仕入れの状況により、食材•メニューに変更がある場合がございます。 
※メニュー内容に大きな変更が生じた場合、公式 Webサイトにてお知らせいたします。  
※写真はイメージです。※上記内容はリリース時点（9月 1日）の情報です。 
 
 

 
 
 


