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空と海に囲まれたリゾート「グランドプリンスホテル広島」（所在地：広島市南区元宇品町 23-1、総支配人：平瀬 春男）は、 

2026年 10月 4日（日）と 12月 6日（日）、ホテル 22階の「ステーキ＆シーフード ボストン」にて、ワインを片手に楽しむアー

トワークショップ「Art Wine Maison SETOUCHI」を開催いたします。 

本イベントをプロデュースするのは、SNSの総フォロワー数約 10万人を誇る広島のグルメ系インフルエンサー・広島グルメゾ

ン。昨年より広島市内中心部のレストランなどで同イベントを開催し、注目を集めてきました。当ホテルでは、今年3月の「花」

をテーマにしたワークショップに続いて 2度目の開催となります。10月は「秋×穏やかな瀬戸内海」、12月は「クリスマス×煌

めく瀬戸内海」をテーマに、ホテルソムリエセレクトのワインを片手にインテリアアート制作をお楽しみいただけます。 

ワークショップの後には、旬の広島県産食材を使用したランチをご用意いたします。当ホテルの魅力の一つである瀬戸内の

景色を眺めながら、五感で季節を楽しむ優雅な時間をお過ごしください。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

【日程】2026年 10月 4日(日)、12月 6日（日）  

【時間】受付 10:15A.M.～ / 体験 10:30A.M.～ / ランチ 12：30P.M.～ 

【会場】22F ステーキ＆シーフード ボストン 

【料金】1名さま ￥15,000 

【内容】アート体験+ワイン 3杯+ランチ 

※3日前までのご予約制です。※定員がございます。※ドリンクはノンアルコールもご用意しております。 

 

 

 

 

グランドプリンスホテル広島 

ホテルソムリエ厳選ワインとアートの融合 
ワークショップ「Art Wine Maison SETOUCHI」を再び開催 

日程：2026年 10月 4日（日）・12月 6日（日） 

◎本件に関する報道各位からのお問合せ先は 

グランドプリンスホテル広島 セールス＆マーケティング（広報担当）  

TEL：082-505-0660  FAX：082-505-0653  https://www.princehotels.co.jp/hiroshima/ 

「Art Wine Maison SETOUCHI」 概要 

Oアメニティ概要 

 ハワイアンメニュー（イメージ） 

Art Wine Maison SETOUCHI（イメージ） 



 

 

■体験 

10月は「秋×穏やかな瀬戸内海」、12月は「クリスマス×煌めく瀬戸内海」 

をテーマに、インテリアアートのワークショップを行います。広島県出身の 

アーティスト・村上貴信氏のサポートのもと、お好きな色を使ってキャンバス 

に絵を描きます。 

エプロンなどはすべて用意いたしますので、お気軽にご参加いただけます。 

ホテルソムリエがセレクトしたワインを味わいながら、世界に一枚の作品づくりを

お楽しみください。 

■ランチ 

「ステーキ＆シーフード ボストン」の料理長・稲山裕二が考案した 

旬の広島県産食材を取り入れたランチをご用意いたします。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ホテル 22階に位置する洋食レストラン。店内には、瀬戸内海の多島美を 

望む一般席と、広島市街地の景色や元宇品公園の豊かな緑を見下ろす 

個室を備えています。ステーキや魚介類、地元の食材を取り入れた 

料理を、ソムリエセレクトのワインとともにお楽しみいただけます。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
※画像はすべてイメージです。※料金には、サービス料・消費税が含まれております。※当社のレストラン、宴会場における食物アレルギー対応につきましては、8

品目（えび・かに・くるみ・小麦・そば・卵・乳・落花生）のみとさせていただきます。8品目の対応をご希望のお客さまは事前にお申し出ください。 ※状況により上記

予定、内容が変更になる場合がございます。 

イベント内容 詳細 

スーペリアフロア ツイン（イメージ） 

〈お客さまからのお問合せ〉 

グランドプリンスホテル広島 レストラン予約係 TEL：082-505-0608 

受付時間：10:00A.M.～6:00P.M. 

 

 

＜10月メニュー＞ 
ひろしまハーブ鶏のスモーク サラダ仕立て / 真鯛と女鹿平舞茸の 
ドゥクセル ブルサンチーズ 広島三次ワイナリーの白ワインソース / 
洋梨のコンポート / パン / コーヒー 
＜12月メニュー＞ 
くれぇ海老のワカモレ トルティーヤ / 広島三次ワイナリーの赤ワイン 
を使用したボロネーゼパスタ / ヴァシュラン / パン / コーヒー 

ステーキ＆シーフード ボストン 詳細 

「ステーキ＆シーフード ボストン」店内（イメージ） 

 

アーティスト 村上 貴信 

広島県出身。人間が持つ「解釈」にフォーカスした油彩作品を抽象的に 

表現。瀬戸内海の自然や現代の価値観を油彩画にのせた作品づくりに 

加え、地元広島をアートで盛り上げようと日本酒のイベントやアパレル 

ショップ、商業施設の企画や運営のサポート活動なども行っている。 

前回開催時の様子 

真鯛と女鹿平舞茸のドゥクセル ブルサンチーズ 

広島三次ワイナリーの白ワインソース 


