
 
日本酒飲み比べ 各 40ml 

Japanese Sake each 40ml  

 

 
 
  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

〈大阪地酒三種飲み比べ〉 
(片野桜 玄櫻 大吟醸／千利休 純米吟醸／秋鹿 純米酒） 

3 種類の地酒をご用意致しました。味わいや香りの違いをお楽しみ下さい。 

 

3,000 

 

 

〈選べる日本酒三種飲み比べ〉 
右のページ〈お勧め日本酒リスト〉の中から 3 種類お選びください 
様々な日本酒を飲み比べて、好きな銘柄を見つけて、優雅な時間をぜひお楽しみください。 

 

4,000 

 

 

〈プレミアム日本酒三種飲み比べ〉 
(十四代 龍の落とし子／悦凱人 ／黒龍 大吟醸） 

希少な日本酒を飲み比べでご用意致しました。 

 

8,500 

 

 

 



全ての料金には税金が含まれております。別途 1３％のサービス料を頂戴いたします。 
All prices are inclusive tax and subject to a service charge of 13% 

お勧め日本酒リスト 

Recommend Japanese Sake  
 
 
〈純米大吟醸〉獺祭 磨き二割三分 （山口）               180ml   03,800 
Dassai rice polish 23% (Yamaguchi)                    45ml          1,000 

酒米：山田錦               精米歩合：23％      酒蔵：株式会社 獺祭 
Rice : Yamadanishiki            Rice polish : 23%      Sake brewery :DASSAI Inc. 

味わい：華やかな上立ち香と口に含んだとき のきれいな蜂蜜のような甘みが特徴 

Taste：The gorgeous initial aroma and the clean, honey-like sweetness  

 
 
〈純米吟醸〉山形正宗 夏ノ純米（山形）季節限定              180ml    3,200 
Yamagatamasamune (Yamagata)                   45ml           900 
酒米：国産米            精米歩合：60％     酒蔵：水戸部酒造 
Rice :Japanese rice            Rice polish : 60%    Sake brewery :Mitobe brewery 

味わい：果実感と酸が弾ける、爽快な夏酒。 

Taste：It has a refreshing aroma reminiscent of fruit and a fresh, rich flavor. 

 
 
〈吟醸〉あまの酒 吉祥 （大阪） おすすめ                      180ml       1,900 
Kotsuzummi Kurobotan（Hyogo）                                                                         45ml            550 
酒米：山田錦         精米歩合：50％       酒蔵：西條合資会社 
Rice :Yamadanishiki           Rice polish: 50%    Sake brewery :Seijo brewery 
味わい：お肉料理との相性間違いなしの日本酒です。ボディがしっかりした味わいです。 

Taste：This sake is a perfect match for meat dishes. It has a full-bodied flavor. 
 
 

〈純米吟醸〉作 恵乃智（三重）   おすすめ               180ml    2,500 
Zaku ｍeguminotomo (Mie)                        45ml          800 
酒米：国産米         精米歩合：60％      酒蔵：清水清三郎商店 
Rice :Japanese rice         Rice polish : 60%   Sake brewery :Shimizuseisaburo brewery 

味わい：青林檎や洋梨を想わす香りで爽快で軽やかな味わい 
Taste：A refreshing and light taste with a fragrance reminiscent of green apples and pears. 
 
 

〈純米酒〉秋鹿 千秋 (大阪)                      180ml   01,500 

Akishika‘Sensyu’  (Osaka)                      300ml     2,500 

酒米：山田錦          精米歩合：70％      酒蔵：秋鹿酒造 
Rice :Yamadanishiki      Rice polish: 70%     Sake brewery :Akishika brewery 
味わい：強く濃厚な米な香りと旨味が凝縮された一品 

Taste：A dish concentrated with a strong, rich rice aroma and umami flavor 
 
 

〈純米酒〉日高見 超辛口 (宮城)                    180ml   02,200 

Hidakami extra dry (Miyagi)                       45ml             650  

酒米：ひとめぼれ      精米歩合：60％       酒蔵：平孝酒造 
Rice :Hitomebore           Rice polish: 60%     Sake brewery :Hirakou brewery 
味わい：淡麗で辛口、海鮮との相性抜群 

Taste：Light and dry, perfect match with seafood 

 

 

 

 

 

 

  ～別途日本酒リストをご用意しております～ 
お近くのスタッフへお気軽にお声かけ下さい。 

～We have a separate sake menu available～ 
Please feel free to speak to a nearby staff member. 

 


