
 

※上記内容はリリース時点（11 月 26 日）の情報であり変更になる場合がございます。※レストランの料金には消費税が含まれております。別途サービス料 15%を加算させて
いただきます。※当社のレストラン、宴会場などにおける食物アレルギー対応につきましては、8 品目（えび・かに・くるみ・小麦・そば・卵・乳・落花生）のみとさせていただき
ます。8 品目の対応をご希望のお客さまは事前にお申し出ください。※仕入れの状況により、食材・メニューに変更がある場合がございます。※写真はイメージです。 

 

 

 
 

 2025年 11月 

可愛さも美味しさもアップデートした、今だけのストロベリーセレクション 
 

 

 
 
 

 

ザ・プリンス パークタワー東京（所在地：東京都港区芝公園 4‐8‐1 総支配人：神田泰寿）は、旬のいちごの魅力を
詰め込んだ「Strawberry Afternoon Tea」を 2026年 1月 6日（火）から 2月 15日（日）まで提供いたします。 

いちごが最も美味しくなる季節にあわせ、今年は花々といちご畑を思わせる華やかな世界観で、寒いこの時期にや
わらかな春の気配を感じられる、フォトジェニックなスイーツとセイボリーをご用意いたしました。 

上品でまろやかな甘みが特徴の希少品種である国産白いちご“淡雪”を使用した「淡雪マカロン」、いちごのテリー

ヌとコンフィチュールでいちごの濃厚な味わいを感じられる「ハートベリーのテリーヌ」や、艶めく真っ赤なあまおうが

主役の「あまおうタルト」は、二度焼きしたサクサク食感の生地が魅力です。セイボリーには、野に咲くいちごをイメー

ジした「いちご畑コーン」や、香ばしく焼き上げたクルミパンにローストビーフを重ね、レッドオニオンのピクルスをアク

セントに添えた「ローストビーフオープンサンド」をラインナップ。 

一品一品に趣向を凝らし、ひと口ごとに異なる味わいと食感を楽しめるよう丁寧に仕上げた、淡雪とあまおうの魅力

を余すことなく堪能できる、華やかなアフタヌーンティーをお楽しみください。 

 

 
 

 

【期  間】2026 年 1 月 6 日（火）～2月 15 日（日） ※前日までのご予約制 

【時間・料金】12:00NOON～8:00P.M.(最終入店 6:00P.M.) 1 名さま￥8,000 ※3 時間制 
5:00P.M.～/6:00P.M.～ 1 名さま￥7,500 ※タワービュー席確約、2 時間制 
※上記には、ウエルカムドリンク、コーヒー・紅茶などのフリーフローが付いています。   

【場  所】ロビーラウンジ（1F）  
【メニュー】＜スイーツ＞・淡雪マカロン・ハートベリーのテリーヌ・あまおうとお花のクラフティ 

・あまおうタルト・あまおうヴェリーヌ・スコーン（いちご・プレーン） 
＜セイボリー＞・いちご畑コーン・じゃがいものポタージュ・ローストビーフオープンサンド 

・あまおうと生ハムのサラダ 
【W e b】https://www.princehotels.co.jp/parktower/plan/lobbylounge/afternoontea_2026.1-2 
【ご予約・お問合せ】レストラン予約係 TEL:03-5400-1170（10:00A.M.～6:00P.M.） 

 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

ザ・プリンス パークタワー東京 

寒い季節にときめく、白いちご“淡雪”と“あまおう”を贅沢に味わう
「Strawberry Afternoon Tea」を販売 

   
【期 間】2026年 1月 6日（火）～2月 15日（日） 

 Strawberry Afternoon Tea 国産白いちご“淡雪”を使用した「淡雪マカロン」 

Strawberry Afternoon Tea 概要 

 
◎本件に関する報道各位からのお問合せ 
ザ・プリンス パークタワー東京 セールス＆マーケティング／担当 
TEL：03-5400-1180(直通) FAX：03-54001174 

「ハニーシトロンティーソーダ」 


