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                  ～紫式部と心つながるホテルグルメ～           2024年 2月 

 
 

 

 

 

 
 

 

 

 
 

びわ湖大津プリンスホテル(所在地：滋賀県大津市におの浜 4-7-7、総支配人：松本 伸夫)は、2024 年大河ドラマ

「光る君へ」の放送を記念して 2024年 4 月 26 日（金）から 6 月 27 日（木）まで、紫式部や源氏物語をイメージ

したホテルグルメを提供するレストランフェア「初夏の休日 雅を愛でる近江旅～紫式部と心つながるグルメ～」

を開催いたします。 

紫式部が水面に映る満月を見て源氏物語を起筆したといわれるびわ湖の絶景を目の前に、十二単や絵巻物を

イメージしたお料理、平安時代に食べられていた乳製品の「蘇（そ）」や貴族の宴席に調味料として提供され

ていた「四種器(よぐさもの)」などをシェフが現代風にアレンジしてご用意いたします。その他、紫式部のゆかりの

地（滋賀、京都、福井）の食材を取り入れ十二単や石山寺の情景を表現したメニューなど、紫式部と心つながる

ホテルグルメをご堪能いただけます。 

同ホテルでは、大津を訪れる観光ファンや大河ドラマファンに向けて、季節に応じた特別な時間の中で地域

の歴史や文化を感じていただける商品を今後も提供してまいります。 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
レストランフェア「初夏の休日 雅を愛でる近江旅～紫式部と心つながるグルメ～」 概要 
 

【 期 間 】 2024年 4月 26日（金）～6月 27日（木） 

【対象店舗】  フランス料理 ボーセジュール ／ レイクビューダイニング ビオナ ／ 和食 清水 

 中国料理 李芳 ／ ロビーラウンジ ポート ニオ 
 

 ※貸し切り営業・特別期間は除外日となる場合がございます。 

 ※中国料理 李芳（1F）は火曜日・水曜日定休。 
 

レストランフェア「初夏の休日 雅な近江旅～紫式部と心つながるグルメ～」は 

下記サイトにてご案内しております。 
 

URL  https://www.princehotels.co.jp/otsu/informations/early-summer/ 
 

 

  

   
 

びわ湖大津プリンスホテル 
 

初夏の休日 雅を愛でる近江旅 

紫式部や源氏物語をイメージしたメニューが並ぶ 

レストランフェアを開催 
期間 2024年 4月 26日（金）～6月 27日（木） 

◎報道各位からのお問合せ、ご取材希望は下記にご連絡をお願いいたします。 

びわ湖大津プリンスホテル セールス＆マーケティング部門 

TEL：077-521-2933   Email: otu-pln@princehotels.co.jp 

 

醒井鱒と野菜のテリーヌ十二単の装い 紫式部ゆかりの地の食材を使用した前菜 



 

 
■ムニュ・クリエーション 

        ～紫式部と平安時代の食文化に思いを馳せて～ 
 

平安時代に食べられていた乳製品の「蘇（そ）」や貴族の宴席に 

調味料として提供されていた「四種器(よぐさもの)」などを 

シェフが現代風にアレンジしてご用意いたします。 
 

【 店 舗 】  フランス料理 ボーセジュール 

【 時 間 】  5:30P.M.〜9:00P.M. (L.O.8:30P.M.) 

【 料 金 】 1名さま￥20,000 
 

■初夏の彩り ディナーブッフェ 
 

平安時代の食文化を取り入れビオナ風にアレンジしたメニューを 

お届けいたします。山菜や鰯メニューをはじめ、8種類のソースで 

自分好みに楽しめるローストビーフをご用意いたします。 
 

【 店 舗 】  レイクビューダイニング ビオナ 

【 時 間 】  1部 5:30P.M.〜7:00P.M.  

 2部 7:30P.M.〜9:00P.M. 

【 料 金 】 1名さま おとな￥7,000 

 こども（7～12才）￥3,500 （4～6才）￥2,000 
 

■びわ湖旬会席 

           紫式部の足跡を辿る～新緑の石山寺～ 
 

紫式部ゆかりの地（滋賀、京都、福井）の食材を取り入れ、 

十二単や石山寺の情景を表現した会席コース。 
 

【 店 舗 】  和食 清水 

【 時 間 】  11:30A.M.〜3:00P.M. （L.O.2:30P.M.） 

 5:30P.M.〜9:00P.M. (L.O.8:30P.M.) 

【 料 金 】 1名さま￥8,500 

 

■琵琶  ～紫式部の彩り～ 
 

すべてのメニューに「紫」を取り入れた華やかな中国料理コース。 

平安貴族が好んだといわれる鴨料理はブルーベリーのソースで 

ご用意いたします。 
 

【 店 舗 】  中国料理 李芳 

【 時 間 】  11:30A.M.〜3:00P.M. （L.O.2:30P.M.） 

 5:30P.M.〜9:00P.M. (L.O.8:30P.M.) 

【 料 金 】 1名さま￥7,000 

 
■初夏の彩りアフタヌーンティー 
 

求肥でいちごを包んだ十二単フレーズや宇治抹茶の生チョコレート 

など、紫式部をイメージしたアフタヌーンティーセット。 

【 店 舗 】  ロビーラウンジ ポート ニオ 

【 時 間 】  10:00A.M.〜6:00P.M. (L.O.5:30P.M.) 

【 料 金 】 1名さま￥5,000 

 

 
 
※料金には、サービス料・消費税が含まれております。※写真はイメージです。※上記内容はリリース時点（2 月 28 日）の情報です。※仕入れの状況

により、食材・メニューに変更がある場合がございます。 ※当社のレストラン、宴会場等における食物アレルギー対応につきましては、食品表示法によ

り製造会社等（当社の食材仕入先）に表示義務のある特定原材料 7 品目（えび・かに・小麦・そば・卵・乳・落花生）のみとさせていただきます。特定原

材料 7 品目の対応をご希望のお客さまは事前にお申し出ください。   

レストランフェア「初夏の休日 雅な近江旅～紫式部と心つながるグルメ」  

ムニュ・クリエーション 

ディナーブッフェ 

びわ湖旬会席 

琵琶 

アフタヌーンティー 


