
 

※「プラスチックに係る資源循環の促進等に関する法律」について 

海洋汚染や生態系に影響を与えるプラスチックごみ問題や気候変動問題などに対応するため、2022年 4月 1日（金）に 

策定された「プラスチックに係る資源循環の促進等に関する法律」。使い捨てプラスチックの使用規制・削減のため、宿泊

業としても、特定プラスチック使用製品（ヘアブラシ、くし、かみそり、シャワーキャップ、歯ブラシ）につき使用の合理

化に取り組むことが指針として示されました。プリンスホテルズ＆リゾーツでは、この取り組みに改めて賛同し、さらなる

プラスチックごみ排出抑制を目指してまいります。 

 
 
 
  

2024年 1月 26日 
 

廃棄物削減に向けた取り組みにより、「サステナビリティアクション」を実践します 

 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

 

株式会社西武・プリンスホテルズワールドワイド(本社：東京都豊島区南池袋 1-16-15、 代表取締役社長：金田 佳季)

は、西武グループの経営理念である「グループビジョン」に基づき、持続可能な社会の実現に向けた取り組みを「サス

テナビリティアクション」として推進しています。中でも、環境分野のアジェンダ（重要テーマ）の一つである「廃棄物削減」

においては、「プラスチック削減」や「食品ロス削減」などの取り組みを積極的に実施しております。 

当社は 2022年 4 月に政府が策定した「プラスチックに係る資源循環の促進等に関する法律」に則り、プラスチックごみ

削減への取り組みとしてホテル事業活動を見直してまいりましたが、2024 年 4 月より順次特定プラスチック使用製品の

アメニティを環境配慮素材に置き換える（一部施設を除く）ことで、よりサステナブルなホテルステイを体感いただけるホ

テルとなるべく、活動を推進してまいります。 

これに先駆け、当社ではサステナブルな旅への需要の高まりに応えるべく、使い捨てアメニティの不使用を提案する

「マイアメニティセット」の販売のほか、市場に流通しづらい食材の有効活用や、地産地消食材の使用による「エシカル

メニュー」の販売を開始し、ホテルでの滞在を通じ地球環境への配慮を体感していただけるキャンペーン「Good for 

Tomorrow Campaign」を 2024年 2月より 2 ヵ月間実施いたします。当社はこれからもお客さまにサステナブルな体験を

ご提案し、廃棄物削減に繋がる取り組みを進めてまいります。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   
                   

   

西武・プリンスホテルズワールドワイド  

 

客室アメニティを環境配慮素材へ変更し、プラスチック削減を実現 

使い続けたくなるデザインとエコ素材にこだわった「マイアメニティセット」や、 

環境配慮食材を使用した「エシカルメニュー」を販売 

 

◎本件に関する報道各位からのお問合せ 

株式会社西武・プリンスホテルズワールドワイド 広報部 

TEL：03-6709-3302   Email: press@princehotels.co.jp 

廃棄物削減に向けた取り組み 

       「プラスチック削減」 ・・・客室内の特定プラスチック使用アメニティを、2024年 4月より順次環境配慮素材へ変更 

       当社は、客室内に設置している使い捨てのアメニティについて、特定プラスチック使用製品については 

       2024年 4月よりプラスチック含有量の少ない環境配慮素材を使用した製品に順次変更します。また、一部 

       ホテルにおいては、環境配慮素材の歯ブラシのみを設置することで、より地球に優しいホテルステイに生まれ 

       変わります。 
 
      「食品ロス削減」 ・・・市場に流通しづらい廃棄食材、地産地消食材を使用したエシカルメニューを販売 

       人や社会、地域、環境に優しいものを選ぶ消費行動エシカルにちなみ、本来廃棄されてしまう食材や 

       地産地消に繋がる食材を使用したり、リユース食材、オーガニックにこだわった食材を使用したメニューを 

       期間限定で販売いたします。当社の各ホテルでは通年でもエシカルなメニューを販売しております。 

 

 

 

 



プラスチック削減に関する特定プラアメニティの見直しについて 

株式会社西武・プリンスホテルズワールドワイドが運営するホテルにおいて、特定プラスチックに該当するヘアブラシ

やくし、かみそり、歯ブラシ、シャワーキャップについて、プラスチック含有量の少ない環境配慮素材へ 4 月より順次

変更します。また一部ホテルにおいては使い捨てアメニティを環境配慮素材の歯ブラシのみの設置とすることで、より

地球に優しいホテルステイをお楽しみいただけるよう変更してまいります。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

①4 月より順次環境配慮素材のアメニティに変更するのは、当社が国内で運営する全 55 ホテル（2024 年 1 月現在）です。 

②4 月より順次、当社運営ホテルの一部において環境配慮素材の歯ブラシのみの設置に変更します。 

＜②の対象外ホテル＞ 

ザ・プリンスギャラリー 東京紀尾井町、ザ・プリンス パークタワー東京、ザ・プリンス さくらタワー東京、高輪 花香路、グランドプリンスホテル高輪、グランドプリンスホテル新高輪、鎌倉プリンスホテル、 

ザ・プリンス 箱根芦ノ湖、芦ノ湖畔蛸川温泉 龍宮殿、箱根仙石原プリンスホテル、伊豆長岡温泉 三養荘、川奈ホテル、ザ・プリンス 軽井沢、ザ・プリンス ヴィラ軽井沢、 

軽井沢浅間プリンスホテル、ザ・プリンス 京都宝ヶ池、ザ・ホテル青龍 京都清水、グランドプリンスホテル大阪ベイ、グランドプリンスホテル広島、沖縄プリンスホテル オーシャンビューぎのわん 

※プリンス スマート インにおいては、客室へのアメニティの設置はございません。アメニティバーには、環境配慮素材のアメニティをご用意しております。 

                                              

SDGｓキャンペーン Good for Tomorrow Campaign 概要 

当社では、サステナブルな旅の需要の高まりを受け、SDGs 達成に向けたキャンペーンを実施します。宿泊や飲食を

通じ、地球に配慮した取り組みをご体験いただけます。 

キャンペーン期間：2024年 2月 1日（木）～3月 31日（日） 

 

◆オリジナルアメニティセットの販売 

エシカルなライフスタイルとともに旅を楽しむアメニティセットを、持ち運びたくなるデザイン性も追求してご提案します。 

オリジナルポーチはインドのオーガニックコットンを使用、歯ブラシ、ヘアブラシ、コーム、ヘッドカバーはサステナブ

ルな竹の素材で作られており、歯ブラシのブラシ部分は植物由来のナイロン 610が使用されております。 

【商 品 名】 マイアメニティセット TABI no OTOMO 

【販売場所】 各ホテルフロントやショップ(プリンス スマート インを除く)、オンラインショップ 

【販売価格】 1セット \3,300（税込） 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

当社取り組み 



◆SDGｓエシカルメニューの販売 

本来廃棄予定の果物や野菜などの食材を生かしたケーキやカクテルのエシカルメニューを販売いたします。 

2種のケーキは、規格外の沖縄県産マンゴーおよび沖縄県産パイナップルを使用した食品廃棄削減に貢献する 

メニューとなります。(いずれも予約販売のテイクアウトメニューとなります。) 

【販売期間】 2024年 2月 1日（木）～3月 31日（日） 

【商 品 名】 ①マンゴースフレチーズケーキ  ②トロピカルケーキ 

【料   金】 ①\2,160  ②\3,240 ※料金には、消費税が含まれております。 

【販売場所】 品川プリンスホテル   ご予約 TEL:03-5421-1111(レストラン総合予約) 

軽井沢プリンスホテル ご予約 TEL:0267-42-1111（レストラン予約係） 

グランドプリンスホテル広島 ご予約 TEL:082-505-0608(レストラン予約) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

◆SDGsエシカルドリンクの販売 

リユース食材や、調理過程で発生する果皮などの食品端材、地元地域で生産された食品などをレシピに取り入れた 

エシカルなレシピのカクテルを販売します。 

【販売期間】 2024年 2月 1日（木）～3月 31日（日） 

 

ザ・プリンスギャラリー 東京紀尾井町 Sky Gallery Lounge Levita 

酒粕をリユースして作るクラフトジンをベースにした華やかな一杯。 

商品名：Elegant Punch 料金：￥3,200   

商品名：Elysium Julep  料金：￥3,200  

※料金には、消費税が含まれております。サービス料別途 15％。 

 

東京プリンスホテル メインバー ウインザー 

酒粕をリユースしてつくるクラフトジン「LAST ELEGANT」をベースに、 

東京プリンスホテルのロビーを飾る「ロスフラワー」をイメージしたカクテルを創作。 

商品名：ロスフラワー アロマ ￥2,200 ※料金には、消費税が含まれております。サービス料別途 13％。 

 

グランドプリンスホテル新高輪 メインバー あさま 

酒粕をリユースして作るクラフトジンに、ブラッドオレンジ、マンゴー、パッションフルーツをミックスした 

リキュールを使用したカクテル。 

商品名：Elegant Aroma ￥2,200  

※料金には、消費税が含まれております。サービス料別途 13％。 

 

品川プリンスホテル DINING & BAR TABLE 9 TOKYO 

四季折々をイメージして造られたリキュール「和花」を使用することで、 

季節ごとの香りや味わいをお楽しみいただけるカクテル。 

商品名：エシカルマティーニ ￥2,300 ※料金には、消費税が含まれております。サービス料別途 13％。 

 

 

新宿プリンスホテル 和風ダイニング＆バー FUGA（風雅） 

新宿区の伝統野菜「内藤とうがらし」という青唐辛子をふんだんに使用したクラフトジン「Ne１０」 

商品名：歌舞伎町ジンソーダ ￥2,000 ※料金には、消費税が含まれております。サービス料別途 13％。 

 

左：Elysium Julep 右：Elegant Punch 

ロスフラワーアロマ 

Elegant Aroma 

エシカルマティーニ 

歌舞伎町ジンソーダ 


