
〔前菜＆オードブル〕
・魚介と野菜のマリネ かんずり風味
・新潟名物車麩と大根の含め煮
・枝豆 など

〔サラダ〕
・キャベツとレタスの彩りサラダ
・新潟県産キノコのマリネ
・パンツァネッラ（パンと野菜のサラダ） など

〔デザート〕
・ロールケーキ ・プリン ・フルーツゼリー ・笹だんご など

〔ごはん・スープ類・お漬物・そば〕
・南魚沼のご飯
・パン２種
・ポタージュ
・新潟郷土料理（のっぺ汁・きりざい）
・新潟たくあん
・イタリアン（ご当地グルメ）
・新潟ふのりそば

〔飲み物〕
・緑茶 ・コーヒー
・紅茶・ハーブティー など

20名さまより最大200名さままで

※グループランチのご利用は20名さまより承ります。※メニューはグループで1つお選びください。 ※繁忙期は別会場で営業となる場合がございますので、あらかじめご了承ください。 ※原材料の高騰と原油高に伴う輸送費の高騰などにより、
今後メニュー価格を変更させていただく場合がございます。※仕入れの状況により、食材・メニューに変更がある場合がございます。 ※特定原材料７品目食物アレルギー（えび、かに、小麦、そば、卵、乳、落花生）をお持ちのお客さまは事前にお
申し出ください。 ※表示料金には消費税が含まれております。 ※写真・イラストはイメージです。

グループランチメニュー
2024.4/1mon.～11/30sat.

ハーフブッフェメニュー

ランチメニュー（１名さま料金、ハーフブッフェ付き）

チキンのオーブン焼き きりざいのタルタル添え
※「くわっしゃい」は魚沼地方の方言で「お食べください」という意味になります。

くわっしゃい  -kuwassyai-  ¥2,500

舞茸でマリネしたローストビーフ 和風ソース温野菜添え
※「じょんのび」は魚沼地方の方言で「のんびり・ゆったり」という意味になります。

じょんのび  -jomnobi-  ¥3,500

白身魚のハーブオイル焼きと舞茸でマリネした
ローストビーフのすき焼き仕立て温野菜添え
※「ごっつぉ」は魚沼地方の方言で「ご馳走」という意味になります。

ごっつぉ  -gozzo-  ¥4,500

大人数さまでもご満足いただけるようハーフブッフェが付いたランチメニューとなります。
メインディッシュは下記の３品よりお選びください。※メインディッシュにより料金が異なります。

Bランチ

Aランチ

Cランチ

苗場プリンスホテルで味わう至福のひととき

ご利用日の２週間前までにご予約ください。ご予約の際、ご利用人数、お食事のご利用時間をお伝えください。

会 場｜レストラン「アゼリア」（3号館レストランフロア）　　時 間｜11:30A.M.～２:00P.M.（要事前予約）

苗場プリンスホテル TEL：025-789-2211
〒949-6292 新潟県南魚沼郡湯沢町202 FAX：025-789-3159 レストラン予約　10：00A.M.～5：00P.M.

ご予約・
お問合せ


