
 
 
 
 
 
 

¥20,000 
 

Amuse-bouche 

アミューズ ブーシュ 

 
Ｌobster citrus ｍａrinated with caviar and lime accents 

オマール海老の柑橘のマリネ キャビアとライムのアクセント 

 

Sauteed “EZO” abalone with eggplant puree and truffle sauce  

蝦夷鮑のソテー 茄子のピュレとトリュフソース 

 
Pan-fried red bream and scallop with champagne sauce 

金目鯛と帆立貝のポワレ 軽やかなシャンパンソース 
 

"WAGYU" beef sirloin steak with red wine sauce  
黒毛和牛サーロインの鉄板焼き 芳醇な赤ワインソース 

 

Moelleux au chocolat  

with mascarpone cream and rasqberry sorbet 

モアローショコラ  
マスカルポーネクリームとラズベリーシャーベット 

 

Bread             

パン 

 
Coffee  

 コーヒー 
 

 

Kindly inform your waiter prior to ordering if you are allergic certain food or are observing dietary restrictions. 

食材によるアレルギーのあるお客さまは、あらかじめ係にお申し出ください。 


