
 

 
 

2022年 6月 

3年ぶりに思いっきり「飲める夏」が到来！ 

 
 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

新横浜プリンスホテル（所在地：横浜市港北区新横浜 3-4 総支配人：武田昌人）では、2022年 7月 1日（金）から

9月 3日（土）まで、ホテル屋上にて夏季限定のビアガーデン「SHINYOKO BBQ BEER TERRACE -Hawaiian-」

を開催いたします。 
            

今年の夏は 3年ぶりに「飲める夏」が到来する見込みです。当ホテルでは開放的な夏の雰囲気を存分にお楽しみ

いただけるよう「Hawaiian」をテーマにした屋上ビアガーデンを開催いたします。 
 

ロミロミサーモンなどハワイ伝統のメニューを取り入れた「ハワイアンプラン」や、バラエティ豊かなハワイアンフード

を楽しめるアラカルトメニューをご提供いたします。 
 

また、今年は和牛やオマール海老といったホテルならではの食材や、神奈川県産のサザエや野菜などの地元食

材を活かしたメニューをお楽しみいただける「和牛 BBQ プラン」をご用意。1 日 2 組さま限定でリゾート感を感じる

ソファー席で「和牛 BBQプラン」のメニューをお召しあがりいただける「Chill Out Plan」もご用意し、優雅な夏の夜

のひとときを演出いたします。 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

◎本件に関する報道各位からのお問合せ 

新横浜プリンスホテル マーケティング戦略／広報担当 

TEL:045-471-1113  FAX:045-471-1189 

https://www.princehotels.co.jp/shinyokohama/ 

新横浜プリンスホテル 

ハワイアンメニューや和牛・オマール海老を楽しめる 

オープンエアーな屋上ビアガーデンを開催 
【期間】 2022 年 7 月 1日（金） ～ 9月 3日（土）  

「SHINYOKO BBQ BEER TERRACE-Hawaiian-」 イメージ 

 

ハワイアンプラン 

 

和牛 BBQプラン 

 



 

  

【期  間】 2022年 7月 1日（金）～9月 3日（土）  

※月・火曜定休 7 月 18 日（月・祝）、8 月 15 日（月）・16 日（火）は営業いたします。 

※雨天中止 

【時  間】 5:00P.M.～9:00P.M.(L.O.8:30P.M.) 

【場  所】 ホテル屋上（7F）  

【ご予約】 専用Webサイトより 

https://www.princehotels.co.jp/shinyokohama/rooftopbeergarden/ 

【お問合せ】 ビアガーデン係 TEL：045-471-1120（10:00A.M.〜5:00P.M.）  
 

【メニュー】 

■ハワイアンプラン 1名さま￥3,000  

【内容】ロミロミサーモンと青パパイヤ／枝豆／タロイモチップス／ 

【内容】牛肉と野菜の串焼き／ポルチュギーズソーセージと小さなパンケーキ／  

【内容】タロマラサダ 

 

■和牛 BBQプラン 1名さま￥10,000 

 【内容】和牛ロース／牛タン／ハラミ／はまぽーく／オマール海老／ 

 【内容】神奈川県産サザエ／鎌倉ハム熟成ベーコン／ボイルホタテ／ 

 【内容】神奈川県産の野菜を取り入れた焼き野菜 5種類／塩焼きそば／ 

枝豆／タロマラサダとアイスクリーム 

 

■国産牛 BBQプラン 1名さま￥7,500 

【内容】国産牛ロース／牛タン／牛ハラミ／はまぽーく肩ロース／ 

【内容】ポルチュギーズソーセージ／つくね／殻付きエビ／ボイルホタテ／ 

サーモン／焼き野菜 5種類／塩焼きそば／枝豆 

 

■BBQプラン 1名さま￥4,500 

【内容】外国産牛ロース／牛ハラミ／豚肩ロース／ポルチュギーズソーセージ／ 

つくね／ボイルホタテ／殻付きエビ／イカ／焼き野菜 5種類／塩焼きそば／ 

枝豆 

      

■アラカルトメニュー（一例） 

 ロミロミサーモンと青パパイヤのサラダ仕立て￥800／ 

 甘海老のガーリックシュリンプ￥800／モチコチキン＆フライドポテト￥1,000／ 

 はまぽーくと神奈川県産の野菜を入れた塩焼きそば￥900   他 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

※料金には消費税が含まれております。 ※天候により営業を中止させていただく場合がございます。 

※当社のレストラン、宴会場等における食物アレルギー対応につきましては、食品表示法により製造会社等（当社の食材仕入先）に表示義務のある特定原材料 7品目食物アレルギ

ー(えび、かに、小麦、そば、乳、卵、落花生)のみとさせていただきます。特定原材料 7 品目の対応をご希望のお客さまは事前にお申し出ください。  

※特定 7 品目を含むすべての食材は同一環境で調理しておりますので、あらかじめご了承ください。※仕入れの状況により、メニュー・食材に変更がある場合がございます。 

※上記内容はリリース時点（6 月 24 日）の情報であり変更になる場合もございます。※写真はイメージです。 

 

 

SHINYOKO BBQ BEER TERRACE -Hawaiian- 概要 

kaisi 

飲み放題内容（120 分制） ※セルフサービス 
 

●スタンダードプラン 1 名さま￥2,500 

 生ビール（キリン一番搾り）、ハイボール、ワイン（赤・白）、ソフトドリンク 他 

●ソフトドリンクプラン 1 名さま￥1,000 

 コーラ、ジンジャーエール、オレンジジュース、ウーロン茶 他 
※ドリンクの単品販売はしておりません。 

ハワイアンプラン 

 

国産牛 BBQプラン 

 

BBQプラン 

 

Chill Out Plan 

ソファー席でゆったりとおくつろぎいただきながら「和牛 BBQ プラン」を楽しめるプラン。 

1日２組限定の特別感のあるプランで、リゾート気分を満喫していただけます。 

 

【料金】おとな 1名さま￥13,500 こども 1名さま￥2,500 

【内容】おとな：和牛 BBQ プラン、飲み放題（スタンダードプラン+クラフトビール+スパークリングワイン） 

     こども：お子さまプラン+飲み放題（ソフトドリンクプラン） 

※1日 2組さま限定のプランです。 ※1組さま 2~6名さまでご利用いただけます。 

和牛 BBQプラン 

 

ソファー席（イメージ） 


