
朝食のご案内Breakfas
t

※仕入れの状況により、食材・メニューに変更がある場合がございます。　※食材によるアレルギー等がございましたら、あらかじめ係りへお申し付けください。
※特定原材料7品目（卵、乳、小麦、そば、落花生、えび、かに）を含むすべての食材を同一環境で調理しておりますのであらかじめご了承ください。　※表示料金には消費税が含まれております。　※写真・イラストはイメージです。

5:30P.M.～8:00P.M.〔ラストオーダー〕

コ ース 料 理 の ク オリティを 、気 軽 な カフェテリア で お 好 き な だ け お 召 し 上 が りい た だ け ま す 。

南 魚 沼 産 コ シ ヒカリと 、新 潟・群 馬 の 食 材 を 中 心 に 、オリジ ナリティあ ふ れ る 料 理 の 数 々 。

温 か い サ ー ビ スと 料 理 で 、苗 場 の 夜 を お 楽 し みくだ さ い 。

おとな ¥5,500　こども（6～11才） ¥3,300　幼児（4～5才） ¥1,500
Adult Child (6~11years old) Infant (4~5years old)

7:00A.M.～9:30A.M.〔ラストオーダー〕

おとな ¥2,800　こども（6～11才） ¥1,800　幼児（4～5才） ¥800
Adult Child (6~11years old) Infant (4~5years old)
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※内容については写真と異なる場合がございます。詳しくは係にお尋ねください。

アゼリアディナーの詳細は裏面をご覧ください。※レストラン アゼリアのディナーは各オプションメニューのみのご利用はできません。

てまり寿司と
変わり寿司

１箱￥1,000

ヒマラヤ岩塩の上で炙った
越後牛の焼きしゃぶ

１皿￥3,000

鮑のスチーム
ふき味噌グラタン

１皿￥2,000

Dinner
Option 01

Dinner
Option 02

Dinner
Option 03

手まり寿司は海の幸、変わり寿司は新潟各地の名産品を使用。
ポップで可愛らしいアイコニックな創作寿司ができました。

新潟の地で育った霜降りの越後牛を、岩塩の上で炙る事により、
程よい塩味とほのかな香りが付き、牛肉本来の味を堪能できます。
また、その場で炙るパフォーマンスも目で楽しめます。

フランス料理でおなじみのオランデーズソースをベースに、
ふき味噌を加えたオリジナルソースを作り、
鮑にコーディネートした新たな食の提案です。



生ビール 380ml

瓶ビール 中瓶

サワー各種 （レモン・グレープフルーツ）

日本酒 鶴齢 本醸造 300ml小瓶

日本酒 苗場山 純米酒 300ml小瓶

日本酒 八海山 特別本醸造 300ml小瓶

あさぎ純米吟醸 ボトル

焼酎 グラス (米・麦・芋) (ロック・水割り・ソーダ割り)

ウイスキー シングル（ロック・水割り・ソーダ割り）

ウイスキー ダブル (ロック・水割り・ソーダ割り）

グラスワイン 赤・白

ボトルワイン 赤・白

梅酒 グラス

飲み放題90分時間制

（生ビール、ワイン赤・白、サワー各種、焼酎米・麦・芋、ウイスキー）

ノンアルコールビールテイスト飲料

Draft beer

Bottled beer

Sour (Lemon,Grapefruit)

Japanese sake “Kakurei” (Bottles)

Japanese sake “Mt.Naeba” (Bottles)

Japanese sake “Mt.Hakkai” (Bottles)

Japanese sake “Asagi” (Bottles)

Shocyu (Glass) (Rock, Water, Soda)

Whisky (Rock, Water,Soda) 

Whisky Dobble (Rock,Water,Soda)

Glass wine (Red,White)

Bottle wine (Red,White)

Japanese sake with plums  (Glass)

90 Minutes free refills (Draft beer,Glass wine,Sour,Shocyu,Whisky,Soft Drink)

Non-alcoholic beer tast

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ ¥800

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ ¥850

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ 各¥700

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ ¥1,100

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ ¥1,500

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ ¥2,000

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ ボトル ¥8,500

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ 各¥700

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・¥700

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・¥1,200

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・各¥700

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ 各¥3,000

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ ¥700

※表示料金には消費税が含まれております。　*Tax included

DRINK MENU

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ ¥2,000

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ ¥650

5:30P.M.~8:00P.M.
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