
2021年 8月 

コロナ禍でも可愛いスイーツで Happyに！

グランドプリンスホテル新高輪（所在地：東京都港区高輪 3-13-１ 総支配人：山本誠）は、木々の移ろいを感じる

「Lounge Momiji」で、ハロウィーンモチーフのスイーツや秋のフルーツに彩られた「Autumn
オ ー タ ム

 Afternoon
ア フ タ ヌ ー ン

 Tea
テ ィー

」を 2021

年 9月 1日（水）から 10月 31日（日）まで販売いたします。 

長引く自粛生活の中、ホテルで安全安心にハロウィーンの雰囲気と秋の訪れを感じていただけるアフタヌーンティ

ーをご用意しました。洋梨を使用したおばけのムースや、紫芋クリームを詰め込んだチョコレートでできた魔女のハ

ット、甘い香り漂う魔女のりんご等ハロウィーン仕様のスイーツに加え、和栗の濃厚な味わいが楽しめるモンブラン

やパンプキンチップをアクセントに添えたパンプキンタルト等、秋を感じられる食材を使用したスイーツやセイボリー

をお楽しみいただけます。レストラン名の由来でもあるもみじが臨める開放的なラウンジで、定評のあるアフタヌーン

ティーと共に癒しのひとときをお過ごしください。

「Autumn Afternoon Tea」概要 

グランドプリンスホテル新高輪 

キュートなおばけや魔女のハットでハロウィーン気分

秋の味覚を使った「Autumn Afternoon Tea」を販売

【期間】 2021年 9月 1日（水）～10月 31日（日）

【場 所】 Lounge Momiji（グランドプリンスホテル新高輪 1F） 

【料 金】 １名さま \5,400（3時間制） 

【期 間】 2021年 9月 1日（水）～10月 31日（日） 

【時 間】 1:00P.M.～4:30P.M.（フリーフロー付） 

【ご予約】 以下リンク先よりご予約ください（前日の 6:00P.M.まで） 

※当面の間はインターネットからのご予約とさせていただきます

https://www.princehotels.co.jp/shintakanawa/plan/momiji/normal_20210701/ 

◎本件に関する報道各位からのお問合せは
株式会社プリンスホテル 高輪・品川マーケティング戦略
TEL: 03-3447-1133（直通） FAX: 03-3473-1115

Autumn Afternoon Tea Lounge Momiji 店内 

※料金には消費税が含まれております。別途会計時に 10%のサービス料を加算させていただきます。
※当社のレストラン、宴会場等における食物アレルギー対応につきましては、食品表示法により製造会社等（当社の食材仕入先）に表示義務のある特定原材料

7品目（えび・かに・小麦・そば・卵・乳・落花生）のみとさせていただきます。特定原材料 7品目の対応をご希望のお客さまは事前にお申し出ください。
※仕入れの状況により、食材•メニューに変更がある場合がございます。※写真はイメージです。※上記内容はリリース時点（8月 31日）の情報です。

「Autumn Afternoon Tea」 Instagramキャンペーン 
グランドプリンスホテル新高輪の公式アカウントのフォローと、Lounge Momijiのアフタヌーンティーを撮影して、
「#オータムアフタヌーンティー」を付けて投稿し、その場でスタッフに見せると、ホテルオリジナルハーブティー
「高輪の四季」プティ セットをプレゼント！ 

https://www.princehotels.co.jp/shintakanawa/plan/momiji/normal_20210701/


 

その他、Lounge Momijiでご提供する秋のスイーツ ＜各\850＞ 

 

「Autumn Afternoon Tea」 MENU 

 ■プティフール 
 
・洋梨でできたおばけのムース 

 洋梨ムースを牛皮で包み込み、おばけを表現しました。 

 もちもちとした食感をお楽しみいただけます。 

・魔女のハット 

チョコレートでできたハットの中には紫芋クリームを詰め込みました。 

土台の紫芋ムースと共にお召しあがりください。 

・魔女のりんご 

 ソテーしたりんごをりんごのムースで包み込み、ラズベリージャムで 

 コーティングしました。甘い香りが漂う可愛らしい一品です。 

・パンプキンタルト 

 アーモンドタルトにパンプキンクリームとカスタードクリームを絞り、 

 アクセントにパンプキンチップを添えました。 

・モンブラン 

 和栗と生クリームの濃厚な味わいの一口サイズのモンブランです。 

・シャインマスカットのパンナコッタ 

 爽やかな香りとコクのある味わいが特徴のシャインマスカットと、 

 パンナコッタのさっぱりとした味わいをお楽しみいただけます。 

・いちじくのケーキ 

 いちじくをふんだんに使用したふんわり優しい食感のムースに、 

 アクセントとしてセミドライいちじくをトッピングしました。 
 

■セイボリー 
 
・竹炭入りポテトとプロシュートのオードブル 

・ビーツクリームチーズとスモークサーモンのプティサンド 

・シュリンプと蓮根のスパイシークロスティーニ 

・さつまいもとベーコンのハニーマスタードピンチョス 

・栗とくるみの秋の装いキッシュ 

・ラザニア 
 

■スコーン２種 
 

・アプリコット ・プレーン 

 

ハロウィーントリート 
クッキーの上にチョコスポンジや 

シナモン風味のクレームブリュレを乗せ

魔女のハットを添えました。 

モンブラン 
アーモンドタルトの上にメレンゲと和栗

のクリームを乗せた一品です。 

 

ガトーショコラ 
フルーツカカオテリーヌにチョコ 

アーモンドをコーティングした一品で 

チョコレートを存分に味わえます。 

 
 


