
Dinner Menu
◆ディナーメニュー例◆

【序章】

5 種類のフィンガーフード

【洋魂八寸】

道東の毛蟹のムースと季節のアスパラガスを添えて 農園の野菜を華やかに

【海北の調】

しっとりと焼き上げた寿都漁港直送の魚と蝦夷鮑 マルムラードトマトソース

【清涼】

余市のフルーツのお口直し

【北海の大地】

白老牛フィレ肉のグリル 農園野菜のクルスティヤン 北海道産山桜の燻製香を纏わせて

道産ワインソース

【肥沃】

更別村さらべつチーズ工房の逸品

【デザート】

シェフパティシエスペシャルシーズナルデザート

【道東の趣】

羅臼昆布の昆ブリオッシュブレッド ・ シーズナル野菜ブレッド ・ 北海道濃厚牛乳ブレッド

【小菓子】

フレンチプレス珈琲とお重


