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空と海に囲まれたリゾート「グランドプリンスホテル広島」（所在地：広島市南区元宇品町 23-1総支配人：平瀬 春男）では、

2021年 8月 1日（日）より、ラウンジ モロキニ（１F）にてアフタヌーンティーセット「～いちご尽くし～」を販売いたします。 

広島県庄原市の北部地域の冷涼な気候を活かして栽培された、爽やかな酸味の夏いちごを使用したスイーツや、ルビーチ

ョコレート等パティシエ厳選の食材を取り入れた、ポップな色味が写真映えもする全 8種のスイーツと、夏に味わいたいさっ

ぱりしたミモレットとカマンベールチーズ等の軽食を盛り合わせたセットをご用意しました。 

ドリンクはお好きなだけお召しあがりいただけ、瀬戸内の温暖な気候とふりそそぐ太陽のもとで育ったいちご等の果物のピー

ルがブレンドされた「瀬戸内紅茶」や、広島県・香川県・愛媛県の老舗珈琲ロースター3 社が豊かで穏やかな瀬戸内海をイ

メージして共同開発されたオリジナルブレンドコーヒー「瀬戸内珈琲～香りの架け橋～」等をお楽しみいただけます。 

瀬戸内海とガーデンテラスに隣接したラウンジから眺める景色とともに、優雅なひとときをお過ごしいただけるティータイムを

ご提案いたします。 

【期間】2021年 8月 1日(日) ～9月 5日(日)  

【時間】11:00A.M.～6:00P.M.(ラストオーダー5:30P.M.)※前日 3:00P.M.までのご予約制 

【場所】ラウンジ モロキニ 1F 

【料金】1セット 2名さま分 ¥5,000(※ご注文は 2 名さまごとに限ります) 

【内容】■広島県庄原市産の夏いちごを使用したスイーツ 5種 

      ・広島県産夏いちごのロリポップ風 

      ・広島県産夏いちごを浮かべたジュレ 

      ・広島県産夏いちご飾りフレーズマカロン 

      ・広島県産夏いちごのプチタルト 

      ・スコーン（広島県産夏いちごのコンフィチュール） 

      ■パティシエ厳選の食材を取り入れたスイーツ 3種 

      ・ルビーチョコレート掛けカヌレ 

      ・いちごのマーブルクッキー 

      ・プチシュークリーム 

     ■軽食 

      ・ミモレットとカマンベールチーズ /・合鴨のスモークとオリーブのピンチョス 

・スモークサーモンのサンドウィッチ /・生ハムとメロン 

     ■ドリンク 

      ・「瀬戸内紅茶（ストロベリー・オレンジ・レモン）」  

・「瀬戸内珈琲～香りの架け橋～」        等 

※画像はイメージです。※料金には、サービス料・消費税が含まれています。※当社のレストラン、宴会場等における食物アレルギー対応につきましては、食品表

示法により製造会社等（当社の食材仕入先）に表示義務のある特定原材料 7 品目（えび・かに・小麦・そば・卵・乳・落花生）のみとさせていただきます。特定原材

料 7 品目の対応をご希望のお客さまは事前にお申し出ください。※仕入れの状況により、食材･メニューに変更がある場合がございます。※上記内容はリリース時

点（7 月 30 日）の情報です。 

〔お客さまからのご予約・お問合せ〕グランドプリンスホテル広島 レストラン予約係 TEL：082-505-0608 

 

グランドプリンスホテル広島 

地元応援、地産の夏いちごも使用した 
いちご尽くしのスイーツが味わえるアフタヌーンティーセットを販売 

【期間】 2021年 8月 1日(日)～9月 5日(日) 

◎本件に関する報道各位からのお問合せ先は 

グランドプリンスホテル広島  事業戦略（広報担当） 

TEL：082-505-0660  FAX：082-505-0653  https://www.princehotels.co.jp/hiroshima/ 

アフタヌーンティーセット「～いちご尽くし～」概要 

 

『カフェテリア形式』概要 

クラブフロア プレミアデラックス 46㎡（イメージ）  

アフタヌーンティーセット「～いちご尽くし～」（イメージ）  


