
 
 

2021年 7月 

地域と連携し、新たな弟子屈町の魅力を発信 

 

 

 

 

 
 

 

屈斜路プリンスホテル（所在地：北海道川上郡弟子屈町屈斜路温泉、支配人：柳澤 義人）は、地元弟子屈町で再生可能

エネルギーを活用し栽培されたブランドいちご「摩周ルビー」や地元食材を使用したホテルメイドパン 2 種を道の駅「摩周

温泉」にて 2021年 7月 30日（金）より数量・曜日限定で販売します。 

「摩周ルビー」は、地熱資源を栽培に取り入れる等、複数の条件をクリアし、弟子屈町地域特産品開発協議会で認定され

た地元のいちごです。そのいちごを使用した「摩周ルビーと牛のおっぱいミルクパン」は、香り豊かないちご「摩周ルビー」と

酪農業が盛んな弟子屈町の牛乳「摩周草原 牛のおっぱいミルク」2 種類の生地を使用しており、水を一切使わずいちご

果汁と牛乳のみで練りあげた風味豊かな味わいが特徴です。また、特産のそば粉を使用した「摩周そば粉のフィセル」は

表面のカリカリ感、中身はもっちりとした歯ごたえが特徴のパンです。今回は 2 種類のパンを町の観光スポットの道の駅で

販売し、多くの方に楽しんでいただきます。 

再生可能エネルギーを活用した食材、地元弟子屈産、北海道産の食材を使用し地産地消を進めることで環境保全活動の

支援と地域の魅力を今後も発信してまいります。 
 

<商品概要> 

【販売期間】  2021年 7月 30日（金）～10月 31日（日）※火・金曜日限定 

【販売店舗】  道の駅「摩周温泉」  

川上郡弟子屈町湯の島 3丁目 5-5  

【販売時間】  11:45A.M.～6:00P.M. 

【内   容】  摩周ルビーと牛のおっぱいミルクパン ¥700（1斤） 

【内   容】  摩周そば粉入りフィセル            ¥400（1本） 

【内   容】  ※各種数量限定 

 
 

【お客さまからのお問合せ】 

屈斜路プリンスホテル レストラン「ルーペーニュ」 TEL: 015-484-2111 （10:00A.M.～6:00P.M.） 

 

 

屈斜路プリンスホテル 

再生可能エネルギーを活用し栽培されたいちご「摩周ルビー」と地元食材を 

使用したホテルメイドパンを道の駅「摩周温泉」で限定販売 

【期間】2021年 7月 30日（金）～10月 31日（日）※火・金曜日限定 

◎本件に関する報道各位からのお問合せ先は 
屈斜路プリンスホテル 営業 
TEL：015-484-2111  FAX：015-484-2580 

株式会社プリンスホテル 北海道エリアマーケティング 

TEL：011-241-1114（札幌プリンスホテル内） 

 

摩周ルビーと牛のおっぱいミルクパン(イメージ) 摩周そば粉のフィセル（イメージ） 


