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首都圏12のプリンスホテルで開催「Godiamoci I’Italia（イタリアを楽しもう！）」
イタリア各地の伝統的なスイーツやツーリストに人気のメニュー、人気のストロベリースイーツも
登場いたします。少し甘めなイタリアンスイーツのアクセントに爽やかな酸味をお楽しみください。
旅行に行けない今だからこそ、テーブルの上で各地を巡るツアーをご堪能ください。

2021年 6月30日(水)まで

※仕入れ状況により、食材・メニューが変更になる場合がございます。
※表記料金には消費税が含まれております。
※当社のレストランにおける食物アレルギー対応につきましては、
食品表示法により製造会社等（当社の食材仕入先）に表示義務のある
特定原材料7品目（えび・かに・小麦・そば・卵・乳・落花生）のみと
させていただきます。特定原材料7品目の対応をご希望のお客さまは
事前にお申し出ください。※写真はイメージです。

■開催日時
※6月中の土休日と6/23(水)～25(金)・6/30(水)の開催。

土休日 12:00NOON～5:30P.M. 
❶12:00NOON～2:00P.M.❷12:30P.M.～2:30P.M.
❸3:00P.M.～5:00P.M.❹3:30P.M.～5:30P.M.

※2021年6月23日より平日営業を再開いたします。
水～金曜日 3:00P.M.～6:00P.M. 

❶3:00P.M.～5:00P.M.❷3:30P.M.～5:30P.M.
❸4:00P.M.～6:00P.M. ※6/28(月)・29(火)は定休。

※各回ご利用は、お客さまのご予約いただいた時間内と
させていただきます。あらかじめご了承ください。

■料 金
おとな：(中学生以上)￥4,300
こども：(小学生)￥1,500 (4～6才)￥900(3才まで)：無料

【SEIBU PRINCE CLUB会員さま】
≪おとな≫ ￥3,500(要予約)

≪イタリアン・ストロベリースイーツ≫
❶トルタ カプレーゼ (カプリ島)
❷トルタ ディ リコッタ (南イタリア)
❸ティラミス (ヴェネト)
❹オレンジ風味のザバイオーネ (ピエモンテ)
❺ビアンコ マンジャーレ (シチリア パレルモ)
❻ズッパ イングレーゼ (エミリアロマーニャ)
❼ブラッドオレンジのパンナコッタ (ピエモンテ)
❽デリツィア リモーネ (ソレント半島)
❾ボネ (トリノ)
❿ピスタチオのクレーム (シチリア パレルモ)
⓫いちごのショートケーキ
⓬いちごのカスタードチーズケーキ
⓭いちごチーズヨーグルトムース

⓮いちごのホワイトチョコケーキ
⓯いちごとレモンのタルト
⓰いちごシフォンケーキ
⓱いちごバナナのロールケーキ
⓲いちごのクラフティ
⓳いちごのカスタードパイ
⓴いちごとチョコのヴェリーヌ

≪パフォーマンス スイーツ≫
❶アイスクック マスカルポーネチーズのアイス
❷キャラメル風味のフレンチトースト バニラアイス添え



≪Drinks Menu≫
・コーヒー・紅茶各種
・オレンジジュース・ウーロン茶
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ご予約・お問い合わせ TEL 03-5954-2254 受付時間 10:30A.M.~7:30P.M.

サンシャインシティプリンスホテル
〒170-8440 東京都豊島区東池袋３-１-５
www.princehotels.co.jp/sunshine/

■交通のご案内
電車＝地下鉄有楽町線「東池袋駅」6・7番出口から徒歩３分

(地下通路経由徒歩４分）
JR線/西武池袋線/東武東上線/地下鉄池袋駅」東口から徒歩８分

車＝首都高速５号線東池袋ランプと直結。

・当レストランは豊島区の推進する「ななまる」7つの宣言に沿った
「感染拡大防止対策」に取り組んでおります。
・東京都の推進する「感染防止徹底宣言ステッカー」を取得しています。

プリンスホテルの新たな衛生・消毒基準

※当社のレストランにおける食物アレルギー対応につきましては、
食品表示法により製造会社等（当社の食材仕入先）に表示義務のある
特定原材料7品目(えび・かに・小麦・そば・卵・乳・落花生）のみと
させていただきます。特定原材料7品目の対応をご希望のお客さまは
事前にお申し出ください。

※仕入れ状況により、食材・メニューが変更になる場合がございます。
※表記料金には消費税が含まれております。※写真はイメージです。

イタリア各地の伝統的なメニューや人気のフードメニューを
シェフオリジナルのアレンジで。

★印のメニューはパフォーマンスメニュー
目で見て、香りを感じるなど「五感で楽しめるメニュー」です。

❶ピアディーナ～ソウルフード～ (エミリア・ロマーニャ)
★鉄板焼き 焼き立てをテーブルサービス★

❷★仔羊のロースト 香草風味のカッティングサービス
(ロンバルディア)

❸★パスタ ～グラナパダーノ仕上げ★～
・ポルチーニのボロネーゼ (ボローニャ)
・魚介のラグーソース (ヴェネツィア)

❹ブルスケッタ2種 (トマト・アボカド＆生ハム) (イタリア各地)
❺彩りトマトのカプレーゼ (カプリ島)
❻ミネストローネ ジェノベーゼ (ジェノヴァ)
❼アクアパッツァの包み焼き (ナポリ)
❽ソーセージとキャベツの蒸し煮 (ロンバルディア郷土料理)

≪Foods Menu≫
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