
※写真はイメージです。  

※表記料金には、消費税が含まれております。  

※個室室料は、割引対象外とさせていただきます。  

※ご利用時間は 120 分とさせていただきます。別途延長料ご追加にて、延長利用も承ります。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

品川プリンスホテル 

 

メインタワー4F 
 

ご法要会食のご案内 
〈ご予約制〉 

 

■期   間：2021年 4月 1日(木）～30日(金) 
＊毎週月・火曜日は定休日とさせていただきます。 

■営業時間 ：11:30A.M.～9:00P.M. 

■ご利用人数：6～60名さま 

 

 

個室 
 

故人に縁ある方々が集うお食事会やご法事のほか、初七日や四十九日のご法要後の 

ご会食などにふさわしい心づくしのお料理をご用意いたしております。 
 

 

ご予約・お問合せ  

TEL 03-5421-1114（レストラン総合予約） 

受付時間 10:00A.M.～6:00P.M. 

■お料理のご案内■ 
 

フリーフローは、別途 1名さま\3,200にて承ります。 

 

※ご予算に応じて、その他コース料理もご用意させていただきますので、お問合せください。 

※表記料金には、消費税が含まれております。別途 10%のサービス料を加算させていただきます。 

※ご予約は 3 日前までにお願いいたします。（ご予約制）※ご利用時間は 120 分とさせていただきます。 

※仕入れの状況により、食材・メニューに変更がある場合がございます。 

※食材によるアレルギーなどがございましたら、あらかじめ係へお申し付けください。 

 

個室室料 

 

●芍薬（16 名さま）の使用例 

部屋名 広さ ご利用人数 金額
（120分制）

ご延長
（30分単位）

結合

春蘭 SHUNRAN 41.6 ㎡ 6～20名

杏花 KYOKA 38.4 ㎡ 6～20名

芍薬 SHAKUYAKU 41.6 ㎡ 6～20名

梅花 BAIKA 22.01 ㎡ 6 ～ 8名 不可

梨花 RIKA 39.04 ㎡ 6～20名

牡丹 BOTAN 42.9 ㎡ 6～20名

桃花 TOHKA 40.3 ㎡ 6～20名

21名以上で2部屋
41名以上で3部屋

21名以上で2部屋
41名以上で3部屋

1部屋につき
一律 \5,000

1部屋につき
一律 \1,250

￥7,000 プラン 
 

 

前菜盛り合わせ 

蟹肉とフカヒレのスープ 

烏賊と野菜の藻塩炒め 

小籠包 

牛肉と野菜のオイスターソース炒め 

中華ちまき 

デザート 

 

￥10,000 プラン 
 

 

前菜盛り合わせ 

フカヒレの姿煮込み 

帆立貝と野菜の藻塩炒め 

飲茶 3 種 

鮑と椎茸のオイスターソース煮込み 

牛ロース肉のブラックビーンズ炒め 

中華ちまき 

デザート 

 

￥15,000 プラン 
 

 

前菜盛り合わせ 

フカヒレの姿煮込み 茶碗蒸し仕立て 

鮑と野菜の XO 醤炒め 

北京ダックと蟹爪の揚げ物 

タラバ蟹の淡雪仕立て 
牛フィレ肉の中華風ステーキ 

海の幸入り炒飯 

デザート 

 


