
ご予約
承り中！

2021年2021年

   ◆ご予約期間／ 2020年12月24日(木)まで 

   ◆お渡し日時／ 2020年12月31日(木) 10:00A.M.～3:00P.M.

   ◆お渡し場所／ プリンスホール前(3階)　※配達も承ります。　

　※ご要望により川越市および周辺地域への配送を承ります。
　　 配送時間は9:00A.M.～2:00P.M.となります。
　　 交通状況により、ご希望の配達時間から前後する場合がございます。
　※個数には、限りがございます。規定の販売数となり次第、
　　 ご予約は終了させていただきますので、ご了承ください。

和洋中の組み合わせは自由に。三段重はさらにお得です！和洋中の組み合わせは自由に。三段重はさらにお得です！

【おせち料理についてのご案内】
※仕入れの状況により、 食材･メニューに変更がある場合がございます。
※写真はすべてイメージです。

(税込価格 \22,680)

二段重(和・洋・中どの組み合わせでも承ります) 

価格 \21,000

(税込価格 \11,880)

一段重(和・洋・中のいずれか) 　

価格 \11,000

お重 サイズ
縦 19.5cm ・ 横 19.5cm ・ 高さ 5.5cm
※【高さ】 は蓋を除いた 1 段あたりの高さ

焼き海老　黒豆　数の子西京漬け　紅白かまぼこ
伊達巻　鰆柚子焼き　いくら醤油漬け　紅白なます
牛肉牛蒡巻き　栗金団　手鞠餅　 海老湯葉巻き　
鮭昆布巻き　はじかみ　烏賊松笠焼き

和食重

ボイル蝦夷鮑　蛸蒸し焼き　カプリス デ デュー(チーズ)
ローストビーフ　合鴨スモーク　スパイシーミートテリーヌ
サーモンスライスディルマリネ　海老のレモンマリネ 
ロブスターテルミドール　キャビア
アンチョビ入りスタッフドオリーブ 

洋食重

フカヒレ姿煮　広東風叉焼　大海老のチリソース煮
クラゲ　焼き甘栗　ドライアプリコット　椎茸の旨煮
酒醸鶏　焼き腸詰

中華重

◆◇◆　お問合せ ・ ご予約　◆◇◆

川越プリンスホテル 「おせち予約係」 にて承ります。

ＴＥＬ： 049-227-1112( 直通 )

受付時間＝10:00A.M. ～ 5:30P.M.

三段重(和・洋・中どの組み合わせでも承ります)

価格 \30,000 (税込価格 \32,400)

※フカヒレ姿煮は湯煎で 10 分温めて

　 　　　　　　　　　　　　　　　お召しあがりください。※ロブスターテルミドールは電子レンジで
温めていただくと、 より一層美味しく召しあがれます。　 


