
acidty taste celery root and cucumber salad

芳醇な赤ワインのソース

or

または

黒毛和牛 背肉をグリエして

シンプルに酸味の効いたジュ

Grilled "Kuroge Wagyu" beef loin

acid taste jus

Specialty [ スペシャリティ ]

Grilled "Kuroge Wagyu" chuck rib

mellow red wine sauce

or

白いんげんと海藻のミネラルを添えて

Pan fried abalone

white bean and seaweed stew

Roasted Challandais "Madame Burgaud" duck

鮑のポワレ

酸味の効いた根セロリと胡瓜のサラダ

フランス シャラン産 マダムビュルゴー家の鴨肉のロティ

ビーツとフランボワーズのキャラメリゼ サラダルージュ

または

黒毛和牛 希少部位"クリ"

black sesame flavor

コーヒーと小菓子

¥18,000

イチジクのセミフレッドと赤ワインコンポート

Coffee and petit four

Fig semifreddo and red wine compote

served with ricotta cheese cream 

Pineapple compote and rosemary scent

Foie gras, cocktail "Alexander" style

Cognac and cacao scent

国産ウナギを香ばしく炙って

caramelized beets and raspberry, red salad

Meat dish

Amuse bouche

ミネストローネとムースリーヌ

お食事前の軽い一皿

Savory grilled eel

国産 伊勢海老のミキュイ

フォアグラ コニャックとカカオの香り

Japanese spiny lobster mi cuit

minestrone and mousse

黒胡麻の香りで

仕入れの状況により、食材・メニューに変更がある場合がございます。

Price includes consumpption tax. Additional 10％will be added for service charge.

表記料金には消費税が含まれております。別途会計時にサービス料(10％)を加算させていただきます。

Please be advised that occasionally menu items change based on availability on the market.

肉料理

カクテル アレキサンダー スタイル

with black tea crème brûlée 紅茶のクレームブリュレとともに

パイナップルのコンポート ほのかなローズマリーの香り

リコッタチーズのクリームを添えて


