
追加￥3,200でメインデッシュをG-UPいたします

新 潟県 産 舞 茸 でマリネした
ビーフグリル 越 後ワインソース

上 州 牛  黒 毛 和 牛のタリアータ
バル サミコ酢を添えて
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州
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￥4,800
※ご夕食付プラン対象メニュー　※お子さまディナーは￥2,800

追加￥5,200でメインデッシュをG-UPいたします

 藤 原 光 弘料理長

新潟の食材を活かした新たな食の提案をいたします。
ホテルを訪れる皆さまのこころに残るおもいで作りに

最高のパフォーマンスでおむかえいたします。

UP
グレードアップメニュー

MenuG
ディナー定食 お一人さま

※食材によるアレルギーなどがございましたら、あらかじめ係へお申し付けください。 ※当店で使用しているお米の産地情報については、係にお尋ねください。 ※表示価格は全て税込です。 ※写真はイメージです。 ※特定原材料７品目（卵、乳、小麦、そば、落花生、えび、かに）を含むすべての食材を同一環境で調理しておりますのであらかじめご了承ください。※仕入れの状況により、食材・メニューに変更がある場合がございます。 

◀スマホ用ディナーメニュー

夕食営業時間 5：30P.M. ～ 8：00P.M.

入り口などの混雑を緩和するため、事前予約をお願いいたします。受付時間はご利用日当日の3：00P.M. ～ 7：30P.M. #5971まで


