
2019年 10月 

  瀬戸内海・広島の地産地消を推進 

 

 

 

 

空と海に囲まれたリゾート「グランドプリンスホテル広島」（所在地：広島市南区元宇品町 23-1 総支配人：平瀬春

男）では、2019年 10月 19日（土）から「瀬戸内珈琲～香りの架け橋～」をラウンジ「モロキニ」にて販売いたしま

す。 

「瀬戸内珈琲～香りの架け橋～」は広島県の寿屋珈琲飲料社（1947 年創業）、香川県の株式会

社蠣三珈琲（1939 年創業）、愛媛県の株式会社日珈（1951 年創業）の老舗珈琲ロースター3 社

が豊かで穏やかな瀬戸内海をイメージして共同開発したオリジナルブレンドコーヒーです。商品の

コンセプトが瀬戸内海に臨む当ホテルのロケーションとリンクすることから採用を決定いたしました。

ドリップした瀬戸内珈琲をお召しあがりいただけるのは、広島県のホテル内レストランでは当ホテル

が初めてとなります。今後も地産の魅力的な商品をお客さまにお楽しみいただくことで、地域の活

性化や観光の振興に貢献してまいります。  

レモンのような爽やかな酸味が特徴の瀬戸内珈琲を、ラウンジ  

から瀬戸内海を眺めながらお楽しみください。  

【場所】ラウンジ  モロキニ<1F> 

【時間】9:00A.M.～8:00P.M. 

【料金】瀬戸内珈琲  1 杯  \900 

瀬戸内珈琲とホテルおすすめの地産食材を使用したケーキ  

や軽食とのお得なセットメニューを期間限定でご用意します。 

【期間】2019 年 10 月 19 日（土）～12 月 31 日（火）  

◆開業 25 周年記念「広島ロール」＆瀬戸内珈琲  

広島県産の生クリームや卵、はちみつを使用したホテル開業  

25 周年を記念したケーキはティータイムにおすすめです。  

【料金】通常 \1,300→\1,000 

◆エッグベネディクト＆瀬戸内珈琲  

広島名物の「がんす」と「お好みソース」を使用した、ホテルオリ 

ジナルのエッグベネディクトはブランチにおすすめです。  

【時間】10:00A.M.～1:00P.M. 

【料金】通常 \2,350→\1,500 

 

 

 

 

 

 

グランドプリンスホテル広島 

瀬戸内の老舗珈琲ロースター3 社が手掛けた 

オリジナルブレンドコーヒーを広島のホテルで初めて販売 
【期間】2019年 10月 19日（土）より 

◎本件に関する報道各位からのお問合せ先 

グランドプリンスホテル広島  事業戦略（広報担当） 

TEL：082-505-0660  FAX：082-505-0653  https://www.princehotels.co.jp/hiroshima/ 

〔お客さまからのご予約・お問合せ〕グランドプリンスホテル広島 レストラン予約係 TEL：082-505-0608 
※各料金には、サービス料 ・消費税が含まれております。  ※画像はすべてイメージです。※仕入れの状況により､食材 ･メニュー
に変更がある場合がございます。※特定原材料７品目食物アレルギー（えび､かに､小麦 ､そば､卵 ､乳 ､落花生 ）をお持ちのお客

さまは､係にお申し出 ください。  

「瀬戸内珈琲～香りの架け橋～」概要 

広島ロール（イメージ） 

エッグベネディクト（イメージ） 

ラウンジで楽しむ瀬戸内珈琲（イメージ） 


