
※写真はイメージです。

※表記料金には消費税が含まれております。

※仕入れの状況により、食材・メニューに変更がある場合がございます。

※個数には限りございます。

規定の販売数となり次第、ご予約は終了させていただきますので、ご了承ください。

※特定原材料 7 品目食物アレルギー（えび、かに、小麦、そば、卵、乳、落花生）を

お持ちのお客さまは、あらかじめ係にお申し出ください。

2019 年 10 月 

川越プリンスホテル（所在地：埼玉県川越市新富町 1-22、総支配人：高橋 禎久）は、ピンク・緑・赤等、色鮮やかで遊び心

溢れるクリスマスケーキのご予約を 2019 年 11 月 1 日(金)～12 月 24 日(火)まで行います。 

今年の新作クリスマスケーキは、和をイメージした「～和(NAGOMI)～ 狭山抹茶と栗のリースケーキ」と、おとなカワイイを追

求した「あまおうのタルト」の他に、昨年ご好評をいただいた、クリスマスムードを盛り上げてくれる真っ赤な「ノエル ルージュ」、

お子さまと一緒にご家族でお楽しみいただける定番の「ショートケーキ」2 種類を含めた計 5 種類です。 

「～和(NAGOMI)～ 狭山抹茶と栗のリースケーキ」は、川越プリンスホテルの女性ホテリエによる企画チームで考案した商

品で、日本人として慣れ親しんだ味、和の素材を使用したケーキを作りたいという思いを形にいたしました。星型のチョコレ

ートに乗った小人たちがリースに降り立ち、栗を切り、ケーキの飾り付けをしているストーリーに沿ったデコレーションも必見

です。川越プリンスホテルは、パティシエが趣向を凝らしたケーキで心温まるクリスマスのひと時を演出いたします。 

川越プリンスホテル 

聖夜に家族の笑顔が溢れる♪ 

ピンク・緑・赤のカラフルなクリスマスケーキを販売 
【予約受付期間】 2019 年 11 月 1 日(金)～12 月 24 日(火) 

『2019 年クリスマスケーキ』概要 

◎本件に関する報道各位からのお問合せ

川越プリンスホテル 事業戦略部門 マーケティング戦略 

TEL：049-227-1113(企画直通) FAX：049-227-1110(代表) 

https://www.princehotels.co.jp/kawagoe/ 

■予 約 期 間 ： 2019 年 11 月 1 日(金)～12 月 24 日（火）

■お渡し日時： 2019 年 12 月 21 日（土）～25 日（水）

11:00A.M.～6:00P.M. 

■お渡し場所： 川越プリンスホテル内 ロビーラウンジ（1 階）

■価 格： 

①【限定 30 台】 あまおうのタルト （直径 約 18 ㎝） ￥5,400

②【限定 30 台】

～和(NAGOMI)～ 狭山抹茶と栗のリースケーキ （直径 約 20 ㎝） ￥5,000

③【限定 40 台】 ノエル ルージュ (高さ 約 7.5 ㎝ 長さ 約 16 ㎝) ￥4,000

④苺のチョコショートケーキ (直径 約 15 ㎝) ￥4,000

⑤苺のショートケーキ (直径 約 15 ㎝) ￥3,800

あまおうのタルトイメージ 

～和(NAGOMI)～ 狭山抹茶と栗のリースケーキイメージ 
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【お客さまからのお問合せ・ご予約】 

川越プリンスホテル ロビーラウンジ TEL：049-227-1111（ホテル代表番号）  営業時間 11：00A.M.～6：00P.M. 

 

④苺のチョコショートケーキ  ￥4,000 

⑤苺のショートケーキ      ￥3,800 

各 (直径 約 15 ㎝) 
  

チョコクリームとココアスポンジで苺をサンドした

苺のチョコショートケーキと、定番の苺のショート

ケーキです。おとなからこどもまで慣れ親しんだ

味は、家族団欒のひと時を演出いたします。 

② ②【限定 30 台】  

～和(NAGOＭI)～ 狭山抹茶と栗のリースケーキ 

（直径 約 20 ㎝） ￥5,000 

 

きな粉を使用した生地に2種類の栗(渋皮付き栗甘露煮・栗甘露

煮)を混ぜ込んだマスカルポーネのムースを乗せ、狭山抹茶を

使用したモンブランクリームで仕上げました。 

お茶の芳醇な香りと、きな粉の風味が楽しめる和風ケーキです。

小人のデコレーションもお楽しみください。 

③ ③【限定 40 台】 ノエル ルージュ 

 (高さ 約 7.5 ㎝ 長さ 約 16 ㎝) ￥4,000 
 

クリスマスムードを盛り上げてくれる真っ赤なケーキ。 

中は、ラズベリーとホワイトチョコの 2 層のムースで、甘酸っぱさと 

まろやかさのハーモニーをお楽しみいただけます。 

外側はラズベリーのジュレ、ピスタチオのクリームで仕上げ、 

アクセントにホワイトチョコクランチ、アーモンドダイスを 

使用しました。 大切な人と過ごすクリスマスにおすすめです。 

あまおうのタルトイメージ 

ノエル ルージュ イメージ 

～和(NAGOMI)～ 狭山抹茶と栗のリースケーキイメージ 

④ 

苺のチョコショートケーキイメージ 苺のショートケーキイメージ 

⑤ 

① 
① 【限定 30 台】 

あまおうのタルト （直径 約 18 ㎝） ￥5,400 
 

アーモンドタルトに、カスタードと苺ジャムを重ね、 

あまおう、苺風味のバタークリーム、フランボワーズのマカロン

で飾り付け、おとなカワイイを演出いたしました。 

思わず写真に収めたくなるケーキは、ご友人とのカジュアルな

クリスマスパーティーにもピッタリです。 

 

『2019 年クリスマスケーキ』詳細 


