
2019年 10月 
バラエティ豊かな全 5種類のクリスマスケーキ 

ザ・プリンス パークタワー東京（所在地：東京都港区芝公園 4-8-1 総支配人：石川学）と東京プリンスホテル（所在地：

東京都港区芝公園 3-3-1 総支配人：石川学）は、2019年のクリスマスケーキのご予約受付を 2019年 10月 17日（木）

10:00A.M.より開始いたします。 

今年のザ・プリンス パークタワー東京、東京プリンスホテルのホリデーシーズンのテーマは「Precious Winter Holiday」。

大切な方と過ごすクリスマスのひとときが、宝物のような特別な思い出になるようにという気持ちを込め、ケーキがテーブ

ルに登場した瞬間から切り分けて味わうまで、驚きと感動を与えるクリスマスケーキをご用意いたしました。

オーナメントをモチーフにしたクリスマスケーキ「クリスマスオーナメント」は、チョコレートでできたオーナメントとサンタク

ロースがインパクト抜群の一品。オーナメントの中にはラズベリーがたっぷり乗ったガトーオペラが隠れています。一見

クリスマスケーキとは思えないような驚きの見た目で記憶に残るクリスマスを提供します。

「フレジェ ピスターシュ」は、優しい甘さが特徴のピスタチオクリームのケーキです。ヘルシーな豆乳バターやさくらんぼ

リキュールを使用し、大人の味わいに仕上げました。一面に敷き詰められたたっぷりのイチゴとまるで本物のようなチョ

コレートでできたポインセチアが華やかな、特別なパーティーにぴったりの一品です。

その他にも爽やかなオレンジ風味のホワイトチョコレートムースのケーキや、定番のショートケーキやチョコレートケーキ

等全 5種類のクリスマスケーキを販売いたします。 

ザ・プリンス パークタワー東京、東京プリンスホテル 

開けて驚き！オーナメント型のケーキ等 
大切な方との記憶に残るクリスマスを演出 

2019年クリスマスケーキを販売 
【ご予約開始】  2019年 10月 17日（木）～12月 19日（木） 

【お渡し期間】  2019年 12月 21日（土）～25日（水） 

「クリスマスオーナメント」 「フレジェ ピスターシュ」 

◎本件に関する報道関係各位からのお問合せ先

ザ･プリンス パークタワー東京、東京プリンスホテル 広報担当

TEL：03-5400-1180  FAX：03-5400-1174

https://www.princehotels.co.jp/parktower/ https://www.princehotels.co.jp/tokyo/



 

 

【ご予約受付】 2019年 10月 17日（木) 10:00A.M.～12月 19日（木）7:00P.M. 

【お渡し期間・時間】 2019年 12月 21日（土）～25日（水）  11:30A.M.～8:00P.M. 

【お渡し場所】 ザ・プリンス パークタワー東京  THE SHOP （1F）、東京プリンスホテル ティーサロン ピカケ （1F） 

【お問合せ・ご予約】 ザ・プリンス パークタワー東京 TEL: 03-5400-1170（受付時間 10:00A.M.～7:00P.M.） 

          東京プリンスホテル        TEL: 03-3432-1144（受付時間 10:00A.M.～7:00P.M.） 
 

1.開けてびっくり！！インパクト抜群のオーナメント型ケーキ 

チョコレートでできたオーナメントと愛らしいサンタクロースがユニークな一品。 

オーナメントの中にはビターな風味のガトーオペラが隠れております。甘酸っぱいラズベリーと濃厚なチョコレートとの

ハーモニーが口いっぱいに広がる、目でも舌でも楽しめる驚きのクリスマスケーキです。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
※特定原材料 7品目（えび、かに、小麦、そば、卵、乳、落花生）による食物アレルギーがございましたら、あらかじめ係へお申し出ください。 

※仕入れの状況により、食材・メニューに変更がある場合がございます。※料金には消費税が含まれております。※写真はイメージです。 

ザ・プリンス パークタワー東京・東京プリンスホテル 2019年クリスマスケーキ 概要  

①  

2.たっぷりイチゴの華やかなケーキ 

ヘルシーな豆乳バターやさくらんぼリキュールを使用し

た大人の味わいのピスタチオクリームのケーキ。 

たっぷりのイチゴとまるで本物のようなチョコレートででき

たポインセチアが特別感を演出します。 

 

 

 

 

 

 

 

 

【商 品 名】 フレジェ ピスターシュ 

【料  金】 \10,000 ※限定 20台 

【サ イ ズ】 縦 約 23cm、横 約 13cm、高さ 約 12cm 

【商品名】 クリスマスオーナメント  

【料  金 】 \25,000 ※限定 10台 

【 サ イズ 】 縦 約 23cm 

【 サ イズ 】 横 約 23cm 

【 サ イズ 】 高さ 約 23cm 

3.気分を盛り上げるクリスマスカラーのケーキ 

オレンジ風味のホワイトチョコレートムースのケーキ。 

チョコレートでできたクリスマスカラーのヒイラギの葉と 

プレゼントやオーナメントモチーフがクリスマス気分を盛

り上げます。 

 

 

 

 

 

 

 

 

【商 品 名】 クリスマスノエル 

【料  金】 \8,000 

【サ イ ズ】 縦 約 15cm、横 約 15cm、高さ 約 12cm 

4.しっとりした生地の定番ショートケーキ  

 

 

 

 

 

 

 

【商 品 名】 ホワイトクリスマス 

【料  金】 \7,000 

【サ イ ズ】 直径 約 18cm、高さ 約 12cm 

5.ダークチョコレートとベリーのケーキ 

 

 

 

 

 

 

 

【商 品 名】 キングオブショコラ 

【料  金】 \7,000 

【サ イ ズ】 直径 約 15cm、高さ 約 12cm 

蓋を開けると中から一面の 

ラズベリー！下にはガトーオペラが

隠れています。 


