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サンシャインシティプリンスホテル

開業 39 周年を記念したスペシャルスイーツフェア 

カフェ＆ダイニング Chef’s Ｐalette「ショコラスイーツフェア」を開催
【期間】 2019 年 5 月 11 日（土）～6 月 30 日（日） 

サンシャインシティプリンスホテル（所在地：東京都豊島区東池袋 3－1－5、総支配人：奥村 剛）では、今年

当ホテルが開業 39 周年を迎えることを記念し、「カフェ＆ダイニング Chef’s Palette」にて 2019 年 5 月 11 日

（土）から 6 月 30 日（日）まで、「ショコラスイーツフェア」を開催いたします。 

今回のフェアは気持ちを伝えるギフトとして用いられることの多い「チョコレート」から着想を得て、皆さまへのこ

れまでの感謝を込め、 「ホテルからの贈り物」をテーマといたしました。 

これまでのスイーツフェアでは季節の果物や食材をテーマに展開してまいりましたが、「チョコレート」をメイン

にフェアを開催するのは初めての試みとなります。 

ショコラスイーツフェア イメージ

見た目にもこだわった「赤い果実入りミルクチョコレートのムース」「ミントショコラ」「チョコバナナのデザート 

ピザ」や、抹茶・いちご・スイートチョコ・ハイカカオの 4 種の生チョコの食べ比べが楽しめるなど、すべてホ

テルメイドによるショコラスイーツを 20 種類以上ご用意いたします。

また、アイスクックを使って目の前で仕上げるアイスクリームや作り立てを味わえるデモンストレーションメニ

ューに加え、SNS映えするショコラファウンテンも 3種類ご用意するなど、さまざまな贈り物が詰まったギフト

ボックスのようにショコラスイーツを多角的にお楽しみいただけるフェア内容となっております。 
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                   （スイーツ＆ディナーブッフェのみご提供） 

 
※料金には消費税が含まれております。 
※満席時にはご利用いただけない場合がございます。事前にご予約ください。   
※写真はすべてイメージです。        
※仕入れの状況により、食材・メニューに変更がある場合がございます。 
※特定原材料 7 品目食物アレルギー（えび・かに・小麦・そば・卵・乳・落花生）をお持ちのお客さまは、係にお申し出ください。 

 

≪お客さまからのご予約・お問合せ≫ 

TEL：03-5954-2254（カフェ＆ダイニング Chef’s Palette 直通／受付時間 10:30A.M.～9:30P.M.） 

または、http://www.princehotels.co.jp/sunshine/restaurant/palette/ 

期間 : 2019 年 5月 11 日（土）～6月 30 日（日） 

スイーツブッフェ 

平日 3:00P.M.～5:00P.M.      土休日 12:00NOON～2:00P.M.／3:00P.M.～5:00P.M. 

＜料金＞おとな \3,300／小学 3～6 年生 \1,400／小学 1～2 年生 \800／未就学のお子さま 無料 
 

スイーツ＆ディナーブッフェ 

全日 6:00P.M.～9:00P.M.（ラストオーダー 8:30P.M.） 

＜料金＞おとな \4,000／小学 3～6 年生 \1,500／小学 1～2 年生 \900／未就学のお子さま 無料 

ショコラスイーツフェア 概要 

20 種類以上のスイーツのほか、お食事にも一部チョコレートを使ったメニューをご用意いたしました。 

豊富なミールにも遊び心のある「ベーコン風味のレアチーズタルト ティラミス見立て」は、スイーツブッフェ、

スイーツ＆ディナーブッフェともにご用意いたします。 

 


