
個室料

￥10,000

￥20,000

 

 

※個室料金には消費税

※メニュー料金には別途サービス料

更になる場合がございます。※料理写真はイメージです。※特定原材料７品目食物アレルギー（えび、かに、小麦、

そば、卵、乳、落花生）をお持ちのお客さまは、係にお申し出ください。
 

 

雄大な浅間山をご覧いただけるプライベート空間で、

ゆったりとフランス料理をお楽しみください。
 

営業時間

お料理
 

お食事前のアミューズブーシュ

魚料理

お祝いプレート付

食後の
 

ランチコース￥

『日本に根付いた中国料理』をコンセプトに、繊細な優しい

味わいでおもてなしいたします
 

営業時間

お料理

1 室
 

祝い前菜／ふかひれと冬瓜の淡雪とろみスープカブクリーム

実 

のチリソース飾り盛り／祝

イ蟹入り

ト 

ランチコース￥

個室料 50％OFF

実施中 
10,000 → ￥5,000

20,000 → ￥10,000

 

※個室料金には消費税

※メニュー料金には別途サービス料

更になる場合がございます。※料理写真はイメージです。※特定原材料７品目食物アレルギー（えび、かに、小麦、

そば、卵、乳、落花生）をお持ちのお客さまは、係にお申し出ください。

ダイニングルーム

雄大な浅間山をご覧いただけるプライベート空間で、

ゆったりとフランス料理をお楽しみください。

営業時間 ディナー   

お料理 1 名さま￥

お食事前のアミューズブーシュ

魚料理／肉料理 

お祝いプレート付き

食後のお飲みものとミニャルディーズ

ランチコース￥7,000

軽井沢プリンスホテル

『日本に根付いた中国料理』をコンセプトに、繊細な優しい

味わいでおもてなしいたします

営業時間 ランチ  

ディナー

お料理 1 名さま￥

室 8 名～12 名まで

祝い前菜／ふかひれと冬瓜の淡雪とろみスープカブクリーム

 紅白飾り／国産牛フィレ

のチリソース飾り盛り／祝

イ蟹入り五目チャーハン／フルーツとタピオカ入りマンゴーデザー

 金粉飾り 

ランチコース￥5,000

OFF 

 
5,000 

10,000 スパーク

※個室料金には消費税･サービス料

※メニュー料金には別途サービス料

更になる場合がございます。※料理写真はイメージです。※特定原材料７品目食物アレルギー（えび、かに、小麦、

そば、卵、乳、落花生）をお持ちのお客さまは、係にお申し出ください。

ザ･プリンス

ダイニングルーム

雄大な浅間山をご覧いただけるプライベート空間で、

ゆったりとフランス料理をお楽しみください。

   5:30P.M.～9:0

名さま￥12,500    

お食事前のアミューズブーシュ／前菜

きケーキにアイスクリームとフルーツを添えて

とミニャルディーズ

,000 もございます

軽井沢プリンスホテル

中国料理

『日本に根付いた中国料理』をコンセプトに、繊細な優しい

味わいでおもてなしいたします

  11:30A.M.～3:00P.M.

ディナー   5:00P.M.～9:0

名さま￥10,000 個室

まで 

祝い前菜／ふかひれと冬瓜の淡雪とろみスープカブクリーム

紅白飾り／国産牛フィレ肉と彩り野菜のカキソース炒め／大海老

のチリソース飾り盛り／祝鯛の衣揚げと野菜の香りソース／紅ズワ

五目チャーハン／フルーツとタピオカ入りマンゴーデザー

5,000 ございます 

スパークリングワイン

･サービス料が含まれて

※メニュー料金には別途サービス料 10%

更になる場合がございます。※料理写真はイメージです。※特定原材料７品目食物アレルギー（えび、かに、小麦、

そば、卵、乳、落花生）をお持ちのお客さまは、係にお申し出ください。

ザ･プリンス

軽井沢プリンスホテル

ザ･プリンス 軽井沢 

ダイニングルーム ボーセジュール
 

雄大な浅間山をご覧いただけるプライベート空間で、

ゆったりとフランス料理をお楽しみください。

9:00P.M. (ラストオーダー

    個室料￥10,000

前菜／スープ 

ケーキにアイスクリームとフルーツを添えて

とミニャルディーズ 

もございます 

軽井沢プリンスホテル ウエスト

中国料理 桃李 
 

『日本に根付いた中国料理』をコンセプトに、繊細な優しい

味わいでおもてなしいたします 

3:00P.M. (ラスト

9:00P.M. (ラストオーダー

個室料￥10,000 

祝い前菜／ふかひれと冬瓜の淡雪とろみスープカブクリーム

肉と彩り野菜のカキソース炒め／大海老

鯛の衣揚げと野菜の香りソース／紅ズワ

五目チャーハン／フルーツとタピオカ入りマンゴーデザー

 

卒園･卒業･入園･入学･

個室のご案内
リングワイン 1 本 または

が含まれております。

10%を加算させていただきます。※仕入れの状況により、食材・メニューが変

更になる場合がございます。※料理写真はイメージです。※特定原材料７品目食物アレルギー（えび、かに、小麦、

そば、卵、乳、落花生）をお持ちのお客さまは、係にお申し出ください。

ご予約・お問合せ

ザ･プリンス 軽井沢

軽井沢プリンスホテル

 

ボーセジュール 

雄大な浅間山をご覧いただけるプライベート空間で、 

ゆったりとフランス料理をお楽しみください。 

ラストオーダー8:30P.M.

10,000 1 室 8 名

 

ケーキにアイスクリームとフルーツを添えて

ウエスト 

『日本に根付いた中国料理』をコンセプトに、繊細な優しい

ラストオーダー2:30P.M

ラストオーダー8:30P.M.

 

祝い前菜／ふかひれと冬瓜の淡雪とろみスープカブクリーム クコの

肉と彩り野菜のカキソース炒め／大海老

鯛の衣揚げと野菜の香りソース／紅ズワ

五目チャーハン／フルーツとタピオカ入りマンゴーデザー

卒園･卒業･入園･入学･

個室のご案内
または お祝いケーキをサ

おります。 

を加算させていただきます。※仕入れの状況により、食材・メニューが変

更になる場合がございます。※料理写真はイメージです。※特定原材料７品目食物アレルギー（えび、かに、小麦、

そば、卵、乳、落花生）をお持ちのお客さまは、係にお申し出ください。

ご予約・お問合せ

軽井沢     

軽井沢プリンスホテル    

森を感じる空間で、信州の季節の恵みを織り込んだコースを

楽しむ素敵なひとときを
 

営業時間

黒毛和牛しゃぶしゃぶコース

1 名さま￥

個室

前菜

野菜盛り合わせ／お食事
 

会席料理もご用意しております。
 

ランチ

 

8:30P.M.) 

名まで 

ケーキにアイスクリームとフルーツを添えて 

『日本に根付いた中国料理』をコンセプトに、繊細な優しい

2:30P.M.) 

8:30P.M.) 

クコの

肉と彩り野菜のカキソース炒め／大海老

鯛の衣揚げと野菜の香りソース／紅ズワ

五目チャーハン／フルーツとタピオカ入りマンゴーデザー

お料理
 

前菜

パン

 

 

卒園･卒業･入園･入学･入社のお祝いに

「大地の力･信州の恵み」信州食材にこだわった窯

グリルメニューをご堪能いただけます
 

営業時間

個室のご案内 
お祝いケーキをサ

を加算させていただきます。※仕入れの状況により、食材・メニューが変

更になる場合がございます。※料理写真はイメージです。※特定原材料７品目食物アレルギー（えび、かに、小麦、

そば、卵、乳、落花生）をお持ちのお客さまは、係にお申し出ください。 

ご予約・お問合せ 

     TEL:0267

   TEL:0267

軽井沢プリンスホテル

すき焼

森を感じる空間で、信州の季節の恵みを織り込んだコースを

楽しむ素敵なひとときを

営業時間  ランチ  

ディナー

黒毛和牛しゃぶしゃぶコース

名さま￥10,000

個室料￥10,000／

前菜／黒毛和牛肉のしゃぶしゃぶ

野菜盛り合わせ／お食事

会席料理もご用意しております。

ランチコース￥7,000

お料理 1 名さま￥

前菜／サラダ/ココット料理

パン または ライス／

入社のお祝いに

軽井沢プリンスホテル

All Day Dining Karuizawa Grill

「大地の力･信州の恵み」信州食材にこだわった窯

グリルメニューをご堪能いただけます

営業時間 10:00A.M.

 
お祝いケーキをサービスいたします

を加算させていただきます。※仕入れの状況により、食材・メニューが変

更になる場合がございます。※料理写真はイメージです。※特定原材料７品目食物アレルギー（えび、かに、小麦、

 

TEL:0267-42-1112 

TEL:0267-42-1111 

軽井沢プリンスホテル

すき焼 しゃぶしゃぶ
 

森を感じる空間で、信州の季節の恵みを織り込んだコースを

楽しむ素敵なひとときを 

  11:30A.M.～3:00P.M.

ディナー   5:00P.M.～9:0

黒毛和牛しゃぶしゃぶコース  

 

／8 名まで ￥20,000
 

／黒毛和牛肉のしゃぶしゃぶ 

野菜盛り合わせ／お食事 〆のうどん

会席料理もご用意しております。5

7,000 もございます

名さま￥7,000  個室料￥

ココット料理/信州プレミアム牛肉

ライス／デザート／コーヒー

期間

入社のお祝いに 

軽井沢プリンスホテル

All Day Dining Karuizawa Grill

「大地の力･信州の恵み」信州食材にこだわった窯

グリルメニューをご堪能いただけます

0A.M.～8:30P.M. (ラストオーダー

いたします 

を加算させていただきます。※仕入れの状況により、食材・メニューが変

更になる場合がございます。※料理写真はイメージです。※特定原材料７品目食物アレルギー（えび、かに、小麦、

 

 

軽井沢プリンスホテル イースト

しゃぶしゃぶ 鉄板焼 
 

森を感じる空間で、信州の季節の恵みを織り込んだコースを

3:00P.M. (ラストオーダー

9:00P.M. (ラストオーダー

 

￥20,000／9 名～
 

 または すき焼き

〆のうどん または ざるそば／水菓子

5 日前までにご予約くださいませ。

もございます 

室料￥10,000 

信州プレミアム牛肉

デザート／コーヒー または

期間 2019 年 4

 

軽井沢プリンスホテル イースト

All Day Dining Karuizawa Grill
 

「大地の力･信州の恵み」信州食材にこだわった窯

グリルメニューをご堪能いただけます 

ラストオーダー

を加算させていただきます。※仕入れの状況により、食材・メニューが変

更になる場合がございます。※料理写真はイメージです。※特定原材料７品目食物アレルギー（えび、かに、小麦、

イースト 

 爽風 

森を感じる空間で、信州の季節の恵みを織り込んだコースを

ラストオーダー2:30P.M

ラストオーダー8:30P.M.

名～16 名 

すき焼き 

ざるそば／水菓子 

日前までにご予約くださいませ。

 1 室 10 名まで

信州プレミアム牛肉 フィレのグリル

または 紅茶 

4 月 30 日(火)

イースト 

All Day Dining Karuizawa Grill 

「大地の力･信州の恵み」信州食材にこだわった窯焼きや 

ラストオーダー8:30P.M.) 

を加算させていただきます。※仕入れの状況により、食材・メニューが変

更になる場合がございます。※料理写真はイメージです。※特定原材料７品目食物アレルギー（えび、かに、小麦、

森を感じる空間で、信州の季節の恵みを織り込んだコースを 

2:30P.M.) 

8:30P.M.) 

 

日前までにご予約くださいませ。 

まで 

フィレのグリル 

)まで 

 


