
 

 

 

 

 

                                                                2018 年5 月 

今年の今年の今年の今年のテーマはテーマはテーマはテーマは We LOVE MEAT!We LOVE MEAT!We LOVE MEAT!We LOVE MEAT!    ～お肉の祭典～お肉の祭典～お肉の祭典～お肉の祭典～ 

 

 

 

 

空と海に囲まれたアーバンリゾート「グランドプリンスホテル広島」（所在地：広島県広島市南区元宇品町 23－1、  

総支配人：平瀬春男）は、7 月 1 日（日）より夏の人気イベント「海辺のビアホール 2018」を開催いたします。 

本年は｢We LOVE MEAT!～お肉の祭典～」をテーマにフードメニューを販売いたします。「マンガ肉に見立てた

大きなハンバーグ」や「骨付きハムのカッティングサービス」など｢SNS 映え｣を意識したお肉料理をはじめ、クッキ

ングカウンターでは、牛肉･豚肉･ソーセージなどをお肉料理の定番“鉄板焼き”で楽しむコーナーや人気の握り

寿司や揚げたて天婦羅などのビールやワインに合うお料理を食べ放題で提供いたします。 

飲み放題のドリンクメニューには、ビールのほか､料理と合わせて楽しむ「世界のワインブッフェ」、4 種のウイスキ

ーをご用意する「ハイボールバー」などのビアホール定番のメニューのほか、ドリンクを香草やフルーツなどを使っ

てお好みのデコレーションに仕上げる「ガーニッシュブッフェコーナー」もご用意しておりますので、お肉料理と一

緒に SNS 映えする 1 枚を撮影していただけます。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

    

    

    

    

    

    

◎本件に関する報道各位からのお問合せ先は 

グランドプリンスホテル広島  事業戦略（マーケティング戦略） 

TEL：082-505-0660  FAX：082-505-0653  http://www.princehotels.co.jp/ hiroshima/ 

【営業期間】2018 年 7 月 1 日(日)～9 月 30 日(日)※除外日＝除外日あり 
【会    場】2 階 メインバンケットホール 瀬戸内 または バンケットルーム シーショア 
【営業時間】月～木･日曜＝5:30P.M.～9:30P.M.(ラストオーダー9:00P.M.) ※時間制限 100 分 

  金･土曜･休前日(2 部制)  
<1 部> 5:30P.M.～7:15P.M.(ラストオーダー7:00P.M.)   
<2 部> 7:30P.M.～9:30P.M.(ラストオーダー9:15P.M.) 

【料   金】＜食べ放題･飲み放題＞ 
 おとな(男性)￥5,500 おとな(女性)￥5,300 中高生￥3,800 小学生￥2,000  小学生未満無料 

◎前売り券￥4,800(男女共通) ※6/30 まで販売 

◆海辺のビアホール 2018  We LOVE MEAT! ～お肉の祭典～ 概要 

マンガ肉仕立てのハンバーグ イメージ 

グランドプリンスホテル広島グランドプリンスホテル広島グランドプリンスホテル広島グランドプリンスホテル広島        

｢｢｢｢海辺のビアホール海辺のビアホール海辺のビアホール海辺のビアホール 2018201820182018｣を｣を｣を｣を開催開催開催開催    
【期間】【期間】【期間】【期間】2018201820182018 年年年年 7777 月月月月 1111 日日日日((((日日日日))))～～～～9999 月月月月 30303030 日日日日((((日日日日) ) ) ) ※除外日あり    

ビアホールイメージ 



    

◆◆◆◆ＳＮＳ映えを意識した＜ＳＮＳ映えを意識した＜ＳＮＳ映えを意識した＜ＳＮＳ映えを意識した＜おおおお肉料理肉料理肉料理肉料理    ＞＞＞＞ 

○マンガ肉仕立てのハンバーグ 

○豚肉骨付きハムのカッティングサービス 

○鉄板焼きパフォーマンス（牛･豚･ソーセージ･ベーコン） 

○国産牛ホホ肉の赤ワイン煮 

○ペッパー風味のポークスペアリブ 

○鶏肉のカツレツ ピザ風 

○チキン竜田揚げ サルサソース 

○牛肉入り黒カレー ・カルビ太巻き寿司 

◆シズル感溢れるスタンドクッキングメニュー◆シズル感溢れるスタンドクッキングメニュー◆シズル感溢れるスタンドクッキングメニュー◆シズル感溢れるスタンドクッキングメニュー    

＜＜＜＜クッキングクッキングクッキングクッキングカウンターカウンターカウンターカウンター＞＞＞＞    

○鉄板焼き 

牛肉･豚肉･ソーセージなどの素材をお肉の定番 

“鉄板焼き”で焼き立ての味をお楽しみいただけます。 

○握り寿司 

ホテルならではの寿司職人が目の前で握る寿司。 

○揚げたて天婦羅 

ジューシーな鶏つみれやササミ、野菜など、 

アツアツ・ホクホクの揚げたてをお楽しみください。 

○豚肉骨付きハム 

大きな骨付き豚肉をカッティングサービスでお楽しみください。 

◆◆◆◆SNSNSNSNSSSS 映えするカップサラダ､パフェやクレープを自分で作る映えするカップサラダ､パフェやクレープを自分で作る映えするカップサラダ､パフェやクレープを自分で作る映えするカップサラダ､パフェやクレープを自分で作る    

    ＜＜＜＜サラダ＆サラダ＆サラダ＆サラダ＆デザートデザートデザートデザートコーナーコーナーコーナーコーナー＞＞＞＞    

○自分で作る カップサラダ 

・具材：メランジェ野菜、チェリートマト、ミックスビーンズ 

南瓜サラダ、コーン、スティック野菜 など 

○自分で作る パフェ＆クレープ 

・具材：フルーツカクテル、フルーツソース など、 

○かき氷 ○各種ケーキ など 

     

○生ビール(キリン一番搾り・ハートランド・キリンラガー・ギネススタウト) 

○肉料理に合わせて楽しむ｢世界のワインブッフェ｣ 

○自由にデコレーションを楽しむガーニッシュブッフェ 

・ミント ・タイム ・ローズマリー ・レモン ・マンゴーチャンク 

・ミックスベリー ・アイスクリーム など 

○その他、ウイスキー､焼酎､日本酒やソフトドリンク など 

 

 

 

 

   

 

 

 

※画像はイメージです。 ※料金には､サービス料･消費税が含まれております。 ※仕入れの状況により、食材・メニューに変更がある場合がございます。 

※特定原材料7品目食物アレルギー（えび､かに､小麦､そば､卵､乳､落花生）をお持ちのお客さまは､係にお申し出ください。 

〔お客さまからのご予約・お問合せ〕 

グランドプリンスホテル広島 TEL：082-505-0666 (宴会予約 / 9:30A.M.～6:00P.M.) 

お料理メニューお料理メニューお料理メニューお料理メニュー((((食べ放題食べ放題食べ放題食べ放題))))一例一例一例一例 

ドドドドリンクリンクリンクリンクメニューメニューメニューメニュー((((飲み放題飲み放題飲み放題飲み放題))))    一例一例一例一例 

お肉料理 イメージ 

鉄板焼き イメージ 握り寿司 イメージ 

【宿泊プラン】海辺のビアホール飲み食べ放題付き宿泊プラン 

・期間：2018年7月1日(日)～9月30日(日) ※除外日あり 
・内容：1泊＋ビアホール＋朝食付き 
・料金：1名さま￥11,310より(1室4名利用時) 

 

パフェ＆クレープ イメージ 

ガーニッシュブッフェ イメージ 


