
加賀・金沢・能登のお酒

  竹葉 純米吟醸 石川門仕込み（数馬酒造）

  宗玄 特醸酒　玉箒（宗玄酒造）

  加賀鶴 純米吟醸 金沢（やちや酒造）

  加賀鳶 純米大吟醸　藍（福光屋）

  天狗舞 旨吟（車多酒造）

  特別純米酒 手取川（吉田酒造） 

会  場＝新宿プリンスホテル

　　　　和風ダイニング＆バー FUGA（風雅）（25F）

開催日＝2012 年 2 月 23 日（木）

時  間＝7:00P.M. ～ 9:00P.M.（6:30P.M. 受付開始）

料  金＝1名さま￥6,000
　　　　　　（加賀・金沢・能登の酒、お食事、サービス料、消費税込み）

【お問合せ・ご予約】

新宿プリンスホテル 和風ダイニング＆バー FUGA（風雅）

 　　　　　　　　　　　　　　　TEL:03-3205-1111

加賀・金沢・能登のお酒の飲み比べと

葉石かおりさんの日本酒にまつわるトークをはじめ

料理長 竹内康二による創作和食料理とともに加賀・金沢・能登のお酒をお楽しみください。

【講　師】

葉石かおり
きき酒師・エッセイスト

SSI（日本酒サービス研究会・酒匠研究会連合会）

副会長、

第 10 回名誉きき酒師酒匠受賞。

美酒と美食を求め全国を奔走し、

各メディアにコラムやコメントを寄せる。

イベントでは西武沿線地酒10種お楽しみいただけます。

新宿プリンスホテル

※定員 40 名さま  定員になり次第終了とさせていただきます。

※内容は変更になる場合がございます

和風ダイニング &バー FUGA（風雅）（25F）

※今回は、12種をご用意しております。

加賀・金沢・能登フェア
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宗玄酒造株式会社　　　明和 5年

数馬酒造株式会社　　　明治 2年

やちや酒造株式会社　　天正 2年

株式会社福光屋　　　　寛永 2年

株式会社車多酒造　　　文政 6年

株式会社吉田酒造店　　明治 3年

蔵元名 所在地創業

珠洲市宝立町宗玄 24-22

鳳珠郡能登町宇出津へ 36　

金沢市大樋町 8-32　

金沢市石引 2-8-3　

白山氏坊丸町 60-１　

白山市安吉町 41　
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旬 　  菜 　  金時草浸し（薄揚げ、榎木）

　　　　　  あおり烏賊このわた和え　花山椒

        　　　 クリームチーズ味噌漬け

冷　   菜　   鰤刺し

温 　  菜       治部煮   

                     加賀れんこん饅頭　合鴨　梅人参　

                     椎茸　手鞠麩　山葵

焼　　物　   鰤味噌漬け焼き　酢取り茗荷　穴子八幡巻き

止　　肴　  北陸健康鶏おろし蒸し　割りポン酢餡

食　　事　  なごみうどん

　　　　      鰯いしる出し　つみれ、芹

デザート　  五朗島金時のムース　いちご

 創作和食料理　～ＭＥＮＵ～

和風ダイニング＆バー FUGA( 風雅 )（25F）

ダイニングエリアとバーエリアの２つからなる

和風ダイニングレストランです。厳選された旬の

食材を使用したお料理とワイン、日本酒、カクテ

ルなどのお飲みものを各種ご用意いたしておりま

す。
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  加賀鶴 純米吟醸 金沢（やちや酒造）

  加賀鳶 純米大吟醸　藍（福光屋）
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※要予約


