
 

 

 

 

                                                                                ～～～～新宿プリンスホテルパティシエ新宿プリンスホテルパティシエ新宿プリンスホテルパティシエ新宿プリンスホテルパティシエ特製特製特製特製ののののパンケーキパンケーキパンケーキパンケーキ～～～～         2013 年 7 月 1 日 

 

 

 

 

 

 

 新宿プリンスホテル（所在地：新宿区歌舞伎町 1－30－1 総支配人：武田昌人）では今話題のパンケーキをロビー

ラウンジ（Ｂ１）にて販売いたします。商品開発には、ホテルの各セクションから選ばれた女性ホテリエで結成された

プロジェクトチーム「プリンスリボン」が携わり、女性ならではの声を取り入れ、「ふわふわ」の「かわいい」パンケ

ーキに仕上げました。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

「ふわっとシフォンパンケーキ」 概要 

 

販売期間：2013 年 8 月 3 日（土）～2013 年 9 月 29 日（日）までの土・日・祝日販売 

      2013 年 8 月 10 日～18 日の期間は毎日販売   

 

場所：新宿プリンスホテル地下 1 階 

   ロビーラウンジ 

 

販売時間：12:00NOON～3:00P.M. 

     2013 年 9 月 1 日（日）より 1:00P.M.～5:00P.M. 

 

料金：ふわっとシフォンパンケーキ（ミックスベリー、トロピカル） 

￥1,200 

   ドリンクセット ￥1,600 

    お飲みもの（コーヒーまたは紅茶） 

 

※料金には消費税が含まれております。別途お会計時サービス料（10％）を 

加算させていただきます。※写真はイメージです。 

※ 仕入れの状況により、食材・メニューに変更がある場合がございます。  

※ 食材によるアレルギーなどがございましたら、予め係りへお申し付けください 

 

 
 
 

◎本件に関する報道各位からのお問合せ先は 

新宿プリンスホテル 事業戦略 

TEL：03－3205－5353  FAX：03－3205－1953  http://www.princehotels.co.jp/shinjuku/ 

新宿プリンスホテル 

女性のニーズを実現した女性のニーズを実現した女性のニーズを実現した女性のニーズを実現した「ふわっとシフォンパンケーキ」「ふわっとシフォンパンケーキ」「ふわっとシフォンパンケーキ」「ふわっとシフォンパンケーキ」を販売を販売を販売を販売    

2013 年 8 月３日（土）より販売  

  

◇パンケーキ「◇パンケーキ「◇パンケーキ「◇パンケーキ「ふわっとシフォンふわっとシフォンふわっとシフォンふわっとシフォンパンケーキパンケーキパンケーキパンケーキ    」」」」のこだわりのこだわりのこだわりのこだわり    

 

1.1.1.1. 一番のこだわりは“シフォンケーキのようなふわっとした一番のこだわりは“シフォンケーキのようなふわっとした一番のこだわりは“シフォンケーキのようなふわっとした一番のこだわりは“シフォンケーキのようなふわっとした食感食感食感食感””””    

女性ホテリエで結成されたプロジェクトメンバーから一番要望が多かったのは“ふわっとした食感”。 

パティシエによる数回の試作によりシフォンケーキのようなふわふわとした生地のパンケーキを 

実現しました。 

 

2222....    多くの味を楽しめるようにフルーツ、ソースをチョイスしていただきます。多くの味を楽しめるようにフルーツ、ソースをチョイスしていただきます。多くの味を楽しめるようにフルーツ、ソースをチョイスしていただきます。多くの味を楽しめるようにフルーツ、ソースをチョイスしていただきます。    

「１皿で多くの味を楽しみたい」「ソースは選びたい」という声から、フルーツにベリー系フルーツの 

トッピングとトロピカルフルーツのトッピングの２つのメニューからお選びいただき、パンケーキに合わせる 

ソースもラズベリーのソースと、酸味を活かしたマンゴーパッションソース、そしてパンケーキと相性の 

良いメイプルシロップとチョコレートソースの 4 種類から２つソースを選べるようにしました。 

 

※ふわっとシフォンパンケーキ～ミックスベリー～ 



 

◇パンケーキ◇パンケーキ◇パンケーキ◇パンケーキ「ふわっとシフォン「ふわっとシフォン「ふわっとシフォン「ふわっとシフォンパンケーキ」パンケーキ」パンケーキ」パンケーキ」特徴特徴特徴特徴    

    

・・・・ふわっとシフォンパンケーキふわっとシフォンパンケーキふわっとシフォンパンケーキふわっとシフォンパンケーキ    ～ミックスベリー～～ミックスベリー～～ミックスベリー～～ミックスベリー～    

トッピングのフルーツ：イチゴ、ラズベリー、ブルーベリー 

甘みのある 3 段のパンケーキと当ホテルで行ったスイーツ 

ブッフェで女性に人気の高かったベリー系のフルーツを 

トッピング。ラズベリーソースとの相性のよいパンケーキ。 

 

・ふわっとシフォンパンケーキ・ふわっとシフォンパンケーキ・ふわっとシフォンパンケーキ・ふわっとシフォンパンケーキ    ～トロピカル～～トロピカル～～トロピカル～～トロピカル～    

トッピングのフルーツ：パパイヤ、マンゴー、パイナップル、キウイ 

パンケーキ上部の表面をカラメリゼし、ココナッツパウダーをまぶし、 

パパイヤ、マンゴー、パイナップルなどのフルーツをトッピング。 

フルーツの酸味がきいたマンゴーパッションソースと相性が良く、 

酸味と甘みのバランスのよいパンケーキ。 

 

 

 

 

◇ロビーラウンジ◇ロビーラウンジ◇ロビーラウンジ◇ロビーラウンジ    新作新作新作新作スイーツスイーツスイーツスイーツ    

～～～～    夏に向けた見夏に向けた見夏に向けた見夏に向けた見た目もた目もた目もた目も涼し涼し涼し涼しいいいい新作スイーツ新作スイーツ新作スイーツ新作スイーツ    ～～～～    

 

期間：2013 年 7 月 1 日（月）～8 月 31 日（土） 

時間：10:00A.M.～8:00P.M. 

※料金には消費税が含まれております。別途お会計時サービス料（10％）を加算させていただきます。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

・メロンジュレ・メロンジュレ・メロンジュレ・メロンジュレ    ￥￥￥￥900900900900    

見た目も涼しく、やわらかな口当たり、ほろほろと崩れるややわらかな口当たり、ほろほろと崩れるややわらかな口当たり、ほろほろと崩れるややわらかな口当たり、ほろほろと崩れるや

さしい食感のメロンスイーツ。さしい食感のメロンスイーツ。さしい食感のメロンスイーツ。さしい食感のメロンスイーツ。中にはキウイやマンゴー、パ

パイヤ、メロンのフルーツが入っており、メロン果汁を使用

した爽やかな風味が口の中にふわっと広がります。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

・桃のブランマンジェ（写真左）・桃のブランマンジェ（写真左）・桃のブランマンジェ（写真左）・桃のブランマンジェ（写真左）    ￥￥￥￥600600600600    

ミルクプリンやパンナコッタに似たやさしい風味と食感の

ブランマンジェに、ピーチのシロップ漬けとピンク色の桃のピーチのシロップ漬けとピンク色の桃のピーチのシロップ漬けとピンク色の桃のピーチのシロップ漬けとピンク色の桃の

クラッシュゼリーがのったかわいいスイーツ。クラッシュゼリーがのったかわいいスイーツ。クラッシュゼリーがのったかわいいスイーツ。クラッシュゼリーがのったかわいいスイーツ。 

クラッシュゼリーの食感がアクセントになったなめらかな甘

さが広がるスイーツ。 

 

 ・・・・メロンショート（写真右）メロンショート（写真右）メロンショート（写真右）メロンショート（写真右）    ￥￥￥￥600600600600    

ショートケーキにメロンをトッピング。フルーツの甘味との

バランスをお楽しみください。 

～お客さまからのお問合せ～お客さまからのお問合せ～お客さまからのお問合せ～お客さまからのお問合せはははは～～～～    

新宿プリンスホテル新宿プリンスホテル新宿プリンスホテル新宿プリンスホテル    ロビーラウンジ（ロビーラウンジ（ロビーラウンジ（ロビーラウンジ（B1B1B1B1））））までまでまでまで    TELTELTELTEL：：：：03030303----3205320532053205----1111111111111111（代表）（代表）（代表）（代表）    

 

※写真はイメージです。 

※ふわっとシフォンパンケーキ～トロピカル～ 

※ふわっとシフォンパンケーキ～ミックスベリー～ 


