
 
2013年 2月 6日 

 

軽井沢プリンスホテル  
2015年春の北陸新幹線延伸開通に向け 
石川･富山 食の祭典 ～北陸フェア～ 開催 

 
軽井沢プリンスホテル（所在地：長野県北佐久郡軽井沢町、総支配人：小山正彦）では、2月 12日から 

3月 15日の約 1 ヶ月間、館内の 6つのレストランにて石川･富山の食材をつかった特別メニューを用意し、 
「石川･富山 食の祭典 ～北陸フェア～」を開催します。また、フェア期間中の 3月 9日には宴会場にて 
ブッフェディナーのイベントも実施し、フェアを盛り上げてまいります。また、フェアを実施するにあたっては、石川県･富

山県より食材の紹介や観光資材の提供等のご協力をいただいております。2015 年春の北陸新幹線延伸開通を見据
え、同じ沿線の地域となる石川県･富山県のフェアを行い両県のＰＲを行うことで、長野～北陸の魅力を多くのお客さま

に知っていただく機会とし、将来的な観光客の増員に繋げていきたいと考えております。また、北陸をテーマにしたフ

ェアは一度限りの実施ではなく、今後も継続して定期的に行っていく予定です。 
 
■フェア概要 
名  称 石川･富山 食の祭典 ～北陸フェア～ 
期  間 2013年 2月 12日（火）～3月 15日（金） 
内  容 ホテル内 6レストランにて、石川県･富山県の食材をつかった特別メニューの販売 
      各館ロビーにて両県の工芸品（輪島塗、九谷焼き、高岡銅器）の展示 
      ホテル売店にて両県の特産品の販売 
対象レストラン 

 軽井沢プリンスホテル ウエスト 和食 からまつ ／ブッフェレストラン ニューヨーク 
                      中国料理 桃李 
      軽井沢プリンスホテル イースト メインダイニングルーム ／ 和食堂 信濃 
      ザ･プリンス 軽井沢       ダイニングルーム ボーセジュール 
 お問合せ･ご予約  

軽井沢プリンスホテル TEL:0267-42-1111  ザ･プリンス 軽井沢  TEL:0267-42-1112 
 
■1日限定のブッフェディナーイベントを開催いたします。 
日  時 2013年 3月 9日（土） 6:30P.M.開演 
料  金 おとな ￥10,000  こども ￥4,000 
内  容 石川県･富山県の食材をつかったブッフェディナーの提供、お楽しみ抽選会（両県の特産品） 
場  所 軽井沢プリンスホテル ウエスト メインバンケットホール 長野 

 
 ◎本件に関する報道各位からのお問合せ先は 

        新潟・長野・群馬 マーケティング戦略  担当／柏木・武井･鈴木 

TEL：0267-42-8115  FAX:0267-42-8118 

 

 

 



■レストランメニュー 

 館内 6 レストランにて石川県･富山県の食材をつかった特別メニューを販売いたします。 

 

軽井沢プリンスホテル ウエスト 

 ・和食 からまつ 「こしのくに会席」 ￥6,500 

   日本海の真鯛や真鱈、加賀野菜や伝統料理など北陸がぎゅっと詰まった 

   会席料理をお楽しみください。 

 

先 付   加賀の金時芋と干子のお浸し  ほたるいか酢味噌掛け 

       お造り   鰤千枚作り 鮪 南蛮海老 ／焼 物   真鱈雲子焼き   加賀蓮根有馬煮  

       煮 物   日本海産真鯛と石川蕪の鯛かぶら 

揚 物   能登一一五の裏白椎茸 ／お食事   富山米コシヒカリと焼糠鯖   めった汁 

水菓子   果物 ／ 甘 味   五郎島丸十の白小豆ぜんざい 柚子風味 

 

・中国料理 桃李 「春彩」 ￥6,500 

  脂ののった寒ブリや蟹、旬の食材を中国料理に仕上げました。 

  春の訪れとともにお楽しみください。 

 

桃李特製前菜盛り合わせ／紅ズワイ蟹とふかひれの淡雪とろみスープ 

豚ロースと彩り野菜、菜の花のカキソース／ホクホクゆり根と海老の香り炒め 

寒ぶりの中華甘味噌煮込み／紅ズワイ蟹と信州野沢菜お花畑チャーハン 

やわらか杏仁豆腐のイチゴソース仕立て 

 

・ブッフェレストラン ニューヨーク 「うまいっちゃ たべみられ ぶっふぇ」 ￥4,500 

  紅ズワイ蟹や北陸の旬の野菜を使用した鍋料理やオードブルを 

  ブッフェ形式でお楽しみいただけます。 

 

      富山産の氷見うどん ／ 富山産の蛍烏賊のオードブル 

寒ぶりのカルパッチョ ／ 寒ブリの鍋 ／ 寒ブリのしゃぶしゃぶ 

北陸産野菜のサラダバー ／ 石川県のめった汁  

源助大根を使ったローストビーフのソース 

 

 軽井沢プリンスホテル イースト 

   ・メインダイニングルーム 「北陸･信州共演特選ディナー」 ￥6,500 

     寒ブリや能登ポーク・・・北陸の海の幸、山の幸を一緒に味わえる 

特別メニューです。信州風にアレンジした北陸伝統料理も一緒にどうぞ。 

 

        寒ブリのカルパッチョ 金時草のサラダ仕立て 

五郎島金時のクリームスープ 加賀蓮根チップを浮かべて 

加能ガニと金糸瓜のパスタ 

能登ポークのグリル 信州風にアレンジした“おせずし”と温野菜 

         能登カボチャのモンブラン 濃厚なバニラアイスクリームを添えて 

       ホテル特製パン ／オリジナルコーヒー 

 

 



 

・和食堂 信濃 「寒ブリとズワイ蟹のしゃぶしゃぶ」 ￥6,500 

  寒ブリや紅ズワイ蟹を贅沢にいただける海鮮しゃぶしゃぶで、 

  暖かな団らんのひとときをお楽しみください。 

 

ザ･プリンス 軽井沢 

・ダイニングルーム ボーセジュール 「マルシェ」 ￥8,000 

  日本海産の魚貝と信州食材がフレンチテクニックで融合し、 

  ボーセジュールの期間限定メニューになりました。 

 

      お食事前のアミューズブーシュ 

北陸産ズワイガニのレムラード なめらかなビーツのピュレとご一緒に 

日本海で育った白身魚 くるみのヴィエノワーズ焼き シードル酒のソースで 

牛フィレ肉とフォアグラのポワレ トリュフソース “ロッシーニ風” 

パティシエ特製 冬のデザート ／ 食後のコーヒー 

 

※全ての料金には、サービス料、消費税が含まれております。 

     ※メニューは変更となる場合がございます。 

 

■工芸品展示 

 ホテルに来館されるお客さまに、石川･富山両県の伝統的な工芸品を通して北陸新幹線延伸を知っていただくため、 

輪島塗や九谷焼き、高岡銅器などをホテルロビーに展示いたします。 

  

 期    間 2013年 2月 12日（火）～3月 15日（金） 
場  所 軽井沢プリンスホテル ウエスト／ イースト  

 ザ･プリンス 軽井沢 各館ロビー 
     （各館により展示内容は異なります） 
内  容 石川県工芸品・・・輪島塗、九谷焼き、浅野太鼓 
      富山県工芸品・・・高岡銅器、井波彫刻 
 
 同じくロビーには両県のパンフレットも掲出します。 
 
 
 
■2015年春北陸新幹線延伸開通 
 北陸新幹線の開通により、軽井沢～富山間が約 60分、軽井沢～ 
金沢間も約 80分に大幅に短縮されます。軽井沢プリンスホテルでは 
2015年の北陸新幹線開通を一つの商機ととらえ、これまでも北陸での 
イベントに積極的に参加し、軽井沢町や当ホテルの紹介をしてまいり 
ました。今回のフェアについては、軽井沢にて北陸新幹線開通の告知と 
共に、石川･富山両県のＰＲをすることで、長野～北陸エリアへの観光客 
の増員に繋げていければと考えております。 
  
 

 

展示品一例（九谷焼き） 


