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サンシャインシティプリンスホテル（所在地：東京都豊島区東池袋 3－1－5、総支配人：石井澄）では、

2013 年 1 月 12 日（土）～3 月 31 日（日）まで、“米粉”を使用したメニューの販売を実施いたします。 

   世界規模で食料問題が深刻化する中、国産農産物の消費拡大は食料自給率向上を実現する最も 

有用な手段と考えられています。そのためには、消費者の啓発と意識改革にとどまらず、「生産」「流通」 

「消費」のそれぞれの現場で問題意識を認識・共有し、消費者・企業・団体・地方公共団体など、全ての 

国民が一体となって国産農産物の消費拡大を具体的に推し進めることが重要な課題となっています。 

これらの課題の実現を目的として、農林水産省は国産農産物の消費拡大の取組「フード・アクション・ 

ニッポン」を立ち上げました。サンシャインシティプリンスホテルは食料自給率向上に向けた取組「フード・

アクション・ニッポン」に賛同し、推進パートナーとして取組の１つである「米粉倶楽部」の活動を行うことに 

なりました。サンシャインシティプリンスホテルでは、その取り組みとして 4 つのレストランで“米粉”を使った

新メニューをご提供いたします。 

    

    

    

    

    

    

 

 

 

 

 

 

 

◎本件に対する報道各位からのお問合せ先は 

サンシャインシティプリンスホテル 事業戦略／広報担当：川村、大嶽 

ＴＥＬ：03-5954-2250  ＦＡＸ：03-3988-1110 URL：ｗｗｗ．ｐｒｉｎｃｅｈｏｔｅｌｓ．ｃｏ．ｊｐ／sunshine 

 

 

【【【【期期期期    間間間間】】】】 2013 2013 2013 2013 年年年年 1111 月月月月 12121212 日日日日（（（（土土土土）～）～）～）～3333 月月月月 31313131 日日日日（（（（日日日日））））    

「米粉メニュー」の販売で米粉倶楽部の活動に参加 

“フード・アクション・ニッポン”           
マスコットキャラクター 

ゴチ こくさん 

©フード・アクション・ニッポン 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

おおおお問合問合問合問合せせせせ・・・・ごごごご予約予約予約予約    

サンシャインシティプリンスホテルサンシャインシティプリンスホテルサンシャインシティプリンスホテルサンシャインシティプリンスホテル    各各各各レストランレストランレストランレストランにてにてにてにて承承承承りますりますりますります。。。。    

ロビーラウンジロビーラウンジロビーラウンジロビーラウンジ                            TELTELTELTEL：：：：03030303－－－－5954595459545954－－－－2254225422542254    
                むさしむさしむさしむさし野野野野・・・・古稀殿古稀殿古稀殿古稀殿・・・・バイエルンバイエルンバイエルンバイエルン    TELTELTELTEL：：：：03030303－－－－5954595459545954－－－－2257225722572257    

★ 米粉のパンケーキ ・・・・ ￥1,100（コーヒーまたは紅茶付き） 

★ もちっとシュー ・・・・ ￥1,100（コーヒーまたは紅茶付き） 

★ 米粉のミルクレープ ・・・・ ￥1,100（コーヒーまたは紅茶付き） 

米粉 100％のもちもちパンケーキにバニラアイスとホイップクリームをトッピング。4 種のベリーソースで 

お楽しみください。 

米粉のシューを表面はカリッと中はモチッと焼き上げ、米粉のカスタードクリームをサンドしました。 

米粉 100％のクレープを焼き上げ、バナナクリームでミルクレープ仕立てに仕上げました。 

★ 米粉のすいとん ・・・・ ￥850 

★ 胡麻団子 ・・・・ ￥500 

ブッフェ料理の一部に米粉メニューをご用意しております。 
※メニューが変更になる場合があります。 

  ★ 米粉のすいとん風  

★ 米粉のパスタ料理 

★ シェフがその場で揚げる米粉を使った天婦羅 

★ 米粉のスイーツ 2 種（ロールケーキ、シフォンケーキ） 

★ 豚肉の蓮の葉包み蒸し ・・・・ 1 ヶ￥500 

★ 鶏もも肉の香料焼き乗せライスヌードル ・・・・ 1 ヶ￥1,200 

★ 大根餅 ・・・・ 2 ヶ￥500 

★ 揚げ胡麻団子 ・・・・ コース料理のデザート 

国産米粉の消費促進を拡大するため「フード・アクション・ニッポン」の活動の一

つとして２００９年１０月上旬に発足しました。米粉の消費に関わる様々な企業

が、その商品に“米粉倶楽部”のロゴを付けることで、米粉の認知拡大を図り、

消費量の増大および食料自給率向上につなげることを目的としています。 

その１ もっちりおいしい食感 

その２ 

その３ 

その４ 

その５ 

その６ 

その７ 

様々なメニューに利用可能 

油を吸いにくいので、低カロリー 

バランスの優れたアミノ酸 

食料自給率アップの切り札 

料理をおいしく、カンタンに作れる 

玄米もおいしく、いろいろなカタチ

で楽しめる 

米粉のココがスゴイ！ 

※料金にはサービス料・消費税が含まれております。 

“フード・アクション・ニッポン”           
マスコットキャラクター 

ゴチ こくさん 

©フード・アクション・ニッポン 

ディナー 5:30P.M.～9:00P.M. 

【ロビーラウンジ（1Ｆ）】 10:00A.M.～7:30P.M.（ラストオーダー7:00P.M.） 

【和食 むさし野（Ｂ1）】 
ランチ 11:00A.M.～3:30P.M. 
（ラストオーダー3:00P.M.） 

ディナー 5:30P.M.～9:30P.M. 
（ラストオーダー9:00P.M.） 

※日曜日ディナータイムクローズ ◆月曜・火曜定休日（祝・休日を除く） 

【中国料理 古稀殿（Ｂ1）】 

平日 11:00A.M.～3:30P.M. 
（ラストオーダー3:00P.M.）   
5:30P.M.～9:30P.M. 
（ラストオーダー9:00P.M.） 

    

土・日・祝日 11:00A.M.～9:30P.M. 
（ラストオーダー9:00P.M.） 

◆木曜定休日（祝・休日を除く） 

    

【レストラン バイエルン（Ｂ1）】 
ランチ 11:30A.M.～2:30P.M. 
（土・日・祝日は 3:00P.M.まで 90 分制） 


