
Braised Whelk Shellfish and Shiretoko Chicken,

Shark Fin and Feast Fit for a King Steamed Pot Style

¥16,000

※ご宿泊者様ご優待特典［福］ワンドリンク　※ワンドリンクは別途ドリンクメニューをご用意しております。

※Staying Guest Benefit [FUKU]One Drink　※There is another Drink Menu for Staying Guest Benefit [FUKU]

厚岸産あさり ”あさりえもん” 白湯スープそば

Asariemon (Akkeshi Clams) Soup Noodle

北海道産ヨーグルトデザート ハスカップソース
Hokkaido Yogurt Desert with Haskap Sauce

Sautéed Hokkaido Beef Brisket with Balsamic Sauce

福 ～北海道の山海の恵み～

FUKU ~HOKKAIDO~

北海道の味わい前菜盛り合わせ

Assorted Appetizers

北海しまえびと帆立貝の黒海苔入り
ガーリックパウダー炒め

Sautéed Hokkai Shrimp and Scallops, Black Seaweed with

Garlic Powder

北海道産和牛のブリスケットの酵母煮
バルサミコソース

"佛 跳 牆
ファッ　チュ-　チョン

"

北海道産ツブ貝、知床どり、フカヒレ入り

山海珍味の壺蒸し仕立て



¥11,000 ¥7,000

※ご宿泊者様ご優待特典［禄・寿］点心三種セイロ蒸し

※Staying Guest Benefit [ROKU・KOTOBUKI]3 kings of dim sum

Mango Pudding

Sautéed Japanese Beef and Vegetables with Spicy Flavor

濃厚マンゴープリン

菜の花とジャコのチャーハン デザート
Fried Rice of Canola Flower and Small Fish    Dessert

Fried Noodles with Shredded Beef and Vegetables

Starchy Sauce

Braised Prawn with Ginger and Leek Braised Shrimp with Sweet Vinegar Sauce,

 Steamed Chinese Bread

和牛肉と野菜の香り辛し炒め 牛肉と野菜の細切りあんかけ焼きそば

北海しまえびと帆立貝の黒海苔入り
ガーリックパウダー炒め 海の幸と野菜の塩味炒め 大葉風味

大海老の葱生姜炒め煮 海老の甘酢ソース 中華風蒸しパン添え

Shark Fin Soup with Snow Crabmeat and Raw Seaweed Sautéed Seafood and Vegetables with Salty Siso Flavor

Assorted Appetizers Assorted Appetizers

禄 寿
ROKU KOTOBUKI

前菜盛り合わせ 前菜盛り合わせ


