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軽井沢ベーカリーリニューアルオープン 1 周年記念 

 

 

 

 

軽井沢プリンスホテル（所在地：長野県北佐久郡軽井沢町軽井沢、総支配人：中野忠昭）では 2018 年 5 月 20 日

（日）より、軽井沢ベーカリーリニューアルオープン 1 周年を記念し「信州豊穣ワインブレッド」をリニューアル発売いた

します。長野県で開発された小麦品種の「ゆめかおり」や「ハナマンテン」をブレンドした長野県産小麦入りのパン生

地にＮＡＧANO WINE 「葡萄の調」と長野県千曲市で収穫された杏をドライにして練りこんで焼きあげました。 

当ホテルでは昨年 5月に、新潟・長野・群馬全 9施設の朝食で軽井沢のホテルメイドパンをお楽しみいただくため「軽

井沢ベーカリー」がリニューアルオープンいたしました。今回は、ホテルのベーカリーシェフが地域の農産物をさらに

おいしくお召しあがりいただけるようにと試行錯誤を重ねてレシピを考案いたしました。 

信州豊穣ワインブレッドのほかにも、レストランで提供するパンなど信州素材にベーカリーシェフの技を光らせた、軽

井沢プリンスホテルメイドのパンを新たに展開いたします。 

 

   【信州豊穣ワインブレッド～素材のこだわり～】 

   こだわり 1 ＜長野県産小麦＞ 

長野県農業試験場が開発したパン適性の高い小麦 （「ゆめかおり」）と「ハナマンテン」をブレンドした長野県産 

小麦粉と、「ゆめかおり全粒粉」を使用しました。「ゆめかおり全粒粉」は、石臼挽きで製粉することにより一般的な

ロール製粉の小麦粉に比べ、食物繊維、ビタミン、ミネラルなどの栄養価が高く小麦本来の風味や食感が活きて

います。 

こだわり 2 ＜NAGANO WINE「葡萄の調
しらべ

」＞ 

長野県産ぶどう「コンコード」を使用した信州ブランドワイン。特徴である甘い果実の香りを損なわないよう、配合 

に工夫を重ねました。 

こだわり 3 ＜長野県千曲市産の杏＞ 

生地に練りこんだ長野県産杏のドライフルーツは、日本一のあんずの里といわれる長野県千曲市で収穫された杏 

を使用しています。甘い生地のパンにアクセントとして杏特有の酸っぱさが加わります。 

 

信州豊穣ワインブレッド 

     【販売期間】2018 年 5 月 20 日（日）～2019 年 5 月 20 日（月） 期間中の 

毎月 20 日(※1)、土曜日限定販売 

【販売場所】軽井沢プリンスホテル ウエスト 売店  

【販売時間】11:30A.M.～9:30P.M.  

    【販売価格】￥648 
※料金には消費税が含まれております。※季節により変更する場合がございます。 
※仕入の状況により食材に変更がある場合がございます。 

 

※1：毎月 20 日は「信州ワインブレッドの日」として信州ワインブレッド 

研究会が制定しています。 

       ◎本件に関する報道各位からのお問合せは 

株式会社プリンスホテル 軽井沢地区マーケティング戦略    

      TEL.（0267）42-8115 マーケティング戦略直通 

      http://www.princehotels.co.jp/karuizawa-area/ 

ザ・プリンス 軽井沢/軽井沢プリンスホテル 

長野県産小麦と NAGANO WINE、長野県産杏を使用した「信州豊穣ワインブレッド」リニューアル発売 

各レストランでも信州素材を使用したホテルメイドパンを提供 
 

 

信州豊穣ワインブレッド 



【軽井沢ベーカリー新商品】 

＜信州赤ワインロール＞ 

長野県産ぶどう「コンコード」を使用した信州ブランドワインと信州産小麦粉をブレンド 

した小麦粉を使用し、生地を作りました。 

ワインは一度沸騰させ、煮詰めることで、焼きあげた後もワインの風味を損なわず、 

しっかりと味わっていただけるように仕上げています。 

提供場所：軽井沢プリンスホテル ウエスト 「ブッフェレストラン ニューヨーク」（1F） 

提供期間：2018 年 5 月 8 日（火）～通年提供  

提供時間：ディナータイム 

 

＜もち麦入りブール＞ 

長野県佐久市で採れる長野県産コシヒカリ 100%の米粉を使用しました。米粉は 

小麦粉と違いグルテンがないため、ふくらみづらい配合をふくらみやすいように 

試行錯誤しながら考案いたしました。また食感に特徴を出すため、食物繊維が豊富な 

もち麦を炊き上げ、生地に混ぜ込んでいます。米粉の甘みが広がるやさしい味わいに、 

アクセントとしてローズマリーとオリーブオイルを入れて風味豊かに仕上げています。 

提供場所：軽井沢プリンスホテル イースト 「All Day Dining Karuizawa Grill」(1F) 

提供期間：2018 年 5 月 8 日（火）～通年提供 

提供時間：ランチタイム、ディナータイム 

 

 ＜お客さまからのお問合せ先＞ 

軽井沢プリンスホテル ウエスト/イースト TEL:0267-42-1111 

 

 

信州赤ワインロール 

もち麦入りブール 


