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嬬恋プリンスホテル(所在地：群馬県吾妻郡嬬恋村嬬恋高原 支配人：酒井晃)では、4 月 21 日（土）より 2018 年度の営

業を開始いたします。嬬恋プリンスホテルは群馬県北西部の嬬恋村にあり軽井沢での散策やショッピング、草津や伊香

保など近隣の温泉地巡りなどのご宿泊に最適なホテルです。昨年より「オーベルジュリゾート嬬恋」をコンセプトに掲げ、

地元食材を使用した「食」、開放感溢れる温泉、隣接するゴルフ場など、周辺の自然の恵みを最大限に生かし、心と体に

健康と癒しを感じていただけるリゾート「ゴルフのできるオーベルジュ」を目指します。 

今年度も総料理長 飯塚喜隆の監修によるコース料理を3種類ご用意し、お客さまのニーズに合わせてお選びいただけ

ます。これらのコースは嬬恋産の豆腐や県特産のギンヒカリ、群馬のお肉や野菜を豊富に取り入れ、飯塚が工夫をこらし

た季節ごとの味覚をお楽しみいただけます。 

 

     

 

 

 

 

 

 

 

 

 

【プラン名】  Prince Basic Standard 夕朝食付き 

【料金】    \11,364 より 

※料金には、1 名さまの 1泊室料、夕食 

（2018 浅間ディナーをホテルレストランでお召し上がりいただきます。白根ディナー・嬬恋ディナーへ 

の当日のグレードアップも可能です。）、朝食、サービス料・消費税（8％）が含まれております。 

※入湯税（おとな 1名さま 1泊につき 150 円）を別途頂戴いたします。 

 

標高 1,126m にある屋根付き温泉露天風呂からは、浅間山や本白根山などの雄大な景色をお楽しみいただけます。 

沈む夕日を眺めながら、のんびり温泉露天風呂でリフレッシュ！夜空を見あげれば、満天の星空がご覧いただけます 

 

 

 

 

 

 

 
◎本件に関する報道各位からのお問合せ 
嬬恋プリンスホテル 
 TEL：0279-97-4111     FAX：0279-97-2719 

嬬恋プリンスホテル 

「オーベルジュリゾート嬬恋」をコンセプトに 

2018 年 4 月 2１日（土）より今シーズンの営業を開始 

宿泊プラン 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

【コース名】 2018 浅間ディナー 

【料金】   1 名さま\6,500 

【内容】彩りよく肉、魚介、野菜を配し、どこか懐かしさを感じる味付けで 

仕上げました。 

 

・群馬県産ギンヒカリのマリネとウドのレムラードソース  

サラダを添えて 

・押麦と春野菜の地中海風スープ 

・帆立貝とキノコをキャベツで包んだロールキャベツ風  

トマト風味のソースで 

・群馬県産榛名鶏のソテー ディアブル風 

・バニラアイスクリームとティラミス  

エスプレッソコーヒーを注いで 
・パン または ライス 

・コーヒー または 紅茶 

コース料理概要 

【コース名】 2018 白根ディナー 

【料金】   1 名さま\8,100 

【内容】食材の組み合わせや調理法など飯塚の遊び心がちりばめられた 

コースです。 

 

・群馬で採れた山菜のフリットをカレー塩で 

・押麦と春野菜の地中海風スープ 

・帆立貝のポアレ 桜海老のガレット  

春のお豆のクリーム煮と柚子風味のバターソースと共に 

・牛ほほ肉の煮込みと群馬県産ソーセージのポトフ仕立て 

・クリームチーズのムース  

ブルーベリーのコンフィチュール風 フルーツ飾り 

・パン または ライス 

・コーヒー または 紅茶 

【コース名】  2018 嬬恋ディナー 

【料金】 1 名さま\9,400 

【内容】上州牛肉や信濃雪鱒など近隣の食材にまでこだわったコースです。 

 

・群馬県産ギンヒカリのマリネとクリームチーズのシュー包み 

・信濃雪鱒とズワイ蟹のブランダード  

赤パプリカのミルフィユ仕立て イクラを添えて 

・押麦と春野菜の地中海風スープ 蛤をのせて 

・鰆のポワレ 山菜と嬬恋村干川豆腐 

菜の花のピューレとふきのとうのバターソースで 

・上州牛肉のすき焼き仕立て 

群馬県産大和芋のコロッケ、キャベツのグリエを添えて 

・可愛いスイーツの盛り合わせ 

・パン または ライス 

・コーヒー または 紅茶 

 
 

 
※仕入れの状況により、食材・メニューに変更がある場合がございます。 

※特定原材料 7品目食物アレルギー（えび、かに、小麦、そば、卵、乳、落花生）をお持ちのお客さまは、係にお申し出ください。 

※料金にはサービス料・消費税が含まれております。 

※写真はイメージです。 

 



 

 

隣接する嬬恋高原ゴルフ場も同日の 4月 21日（土）にオープンいたします。 

オープン記念特別企画といたしまして、4 月 21 日（土）～27 日（金）までの期間を特別料金にてご案内いたします。 

また、4 月 2１日（土）、22 日（日）はオープン記念として、「国産牛ステーキランチプラン」となります。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

10 番ホール 

オープン記念特別企画 

【期間】 2018 年 4月 21 日(土)、22 日（日）  
 
【料金】 \8,600 

※料金には 1名さまの 1 ラウンドプレーフィー（グリーンフィー、乗用カートフィー、諸経費、諸税）と昼食代 

が含まれております。 

※昼食はオープン記念として、「国産牛ステーキランチプラン」となります。 

また、嬬恋村名物「とっちゃなげ汁」をレストランにてサービスいたします。 

※オープン記念として 21 日（土）、22 日（日）は 2 バッグの場合も割増料金をいただきません。 

  

オープン記念WEEK 

【期間】 2018 年 4月 23 日(月)～4月 27 日（金）  
 
【料金】 \5,300（平日） 

※料金には 1名さまの 1 ラウンドプレーフィー（グリーンフィー、乗用カートフィー、諸経費、諸税）と昼食代が 

含まれております。 

※2 バックの場合は、割増料金がかかります。 

 

 

お客さまからのお問合せ先 

嬬恋プリンスホテル TEL:0279-97-4111(代表) 

嬬恋高原ゴルフ場 


